ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE IMARUI
Rua José Inacio da Rocha, 109 - Centro

CEP: 88.770-000 - Imarui/SC

EDITAL DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO PMI N° 004/2024

Processo Licitatorio PMI N° 017/2024
Processo Administrativo PMI N° 020/2024

Regéncia: Decreto Municipal n°® 119/2023, do Decreto n® 11.462, de 31 de margo de 2023 e da Lei
n° 14.133, de 01 de abril de 2021, com as alteracfes posteriores.

OBJETO:

REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS.

O Edital estd disponibilizado, na integra, no endereco eletrbnico www.imarui.sc.gov.br,
www.portaldecompraspublicas.com.br, poderdo ser solicitados pelo e-mail
licitacao@imarui.sc.gov.br, e também poder&o ser lidos e/ou obtidos no setor de licitacdes na Rua
José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui, nos dias Uteis, no horario das 07:00 horas as 13:00
horas.

Mais informagBes podem ser obtidas pelo telefone: (48) 3643-0213, através do e-mail
licitacao@imarui.sc.gov.br, e, no Setor de Licitacdo da Prefeitura Municipal de Imarui, na Rua José
Inacio da Rocha, n® 109, Centro - Imarui - Santa Catarina no horario de expediente.

Imarui, 10 de junho de 2024.
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

_ EDITAL DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO PMI N° 004/2024

PREAMBULO

O municipio de Imarui, sediado na Rua José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui, SC,
inscrito no CNPJ/MF sob o n° 82.538.851/0001-57, torna publico que o municipio de Imarui, por
meio da Secretaria de Transportes, Obras e Servicos Urbanos, sediado na Rua José Inécio da
Rocha, 109, Centro, Imarui, SC, realizara licitagcdo, para registro de precos, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, critério de julgamento menor preco por item, nos termos da Lei
n® 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto Municipal N° 119/2023 e do Decreto n°® 11.462, de 31
de marco de 2023, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des
estabelecidas neste Edital.

Recebimento das Propostas

Até as 08horas do dia 25/06/2024
Local: Portal de Compras Publicas — www.portaldecompraspublicas.com.br

Sessao Publica

Inicio as 08h01min do dia 25/06/2024
Local: Portal de Compras Publicas — www.portaldecompraspublicas.com.br

As duavidas pertinentes a presente licitacdo sera esclarecida pelo Setor de Licitagdo:
* Telefone: (48) 3643-0213

* E-mail: licitacao@imarui.sc.gov.br

» Endereco: Rua José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui-SC.

Integram este ato convocatério os seguintes anexos:
a) Anexo | — Estudo Técnico Preliminar.

b) Anexo Il — Termo de Referéncia.

¢) Anexo Il — Modelo de Proposta de Preco.

d) Anexo IV — Modelo de Declaragdo Unificada.

e) Anexo V — Minuta da Ata de Registro de Precos.
e) Anexo VI — Minuta de Termo de Contrato.

1. DO OBJETO

1.1. REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS.

1.2. A licitagdo serd dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia,
facultando-se ao licitante a participacdo em quantos itens forem de seu interesse.

2. DO REGISTRO DE PRECOS
2.1. As regras referentes ao 6rgao gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesfes sao
as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DO CREDENCIAMENTO
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3.1. Os interessados em participar deste Pregdo deverdo credenciar-se, previamente, perante o
sistema eletrbnico provido pelo Portal de Compras Publicas, por meio do sitio
www.portaldecompraspublicas.com.br.

3.2. Para ter acesso ao sistema eletrdnico, os interessados deverdo dispor de chave de
identificacdo e senha pessoal, obtidas junto ao provedor do sistema eletrénico (Portal de Compras
Publicas), onde também deverdo se informar a respeito do seu funcionamento e regulamento,
obtendo instrucdes detalhadas para sua correta utilizacéo.

3.2.1. Os interessados em se credenciar no Portal de Compras Publicas poderdo obter maiores
informacgdes na pagina www.portaldecompraspublicas.com.br, podendo sanar eventuais davidas
pela central de atendimentos do Portal ou pelo e-mail falecom@portaldecompraspublicas.com.br.
3.3. O licitante sera responsavel por todas as transagfes que forem efetuadas em seu nome no
sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

3.3.1. O uso da senha de acesso pela licitante € de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
qualquer transacdo por ela efetuada diretamente, ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema ou 0 6rgdo contratante responder por eventuais danos decorrentes do uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

3.4. O credenciamento junto ao Portal de Compras Publicas implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transacdes inerentes a este Pregéo.

3.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deveréo ser comunicadas imediatamente ao provedor
do sistema para imediato bloqueio de acesso.

3.6. O Pregado sera conduzido pelo pregoeiro, com apoio técnico e operacional do Portal de
Compras Publicas, que atuard como provedor do sistema eletrénico para esta licitagao.

4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.
4.1. Poderdo participar deste pregdo eletrbnico os interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitacdo, conforme disposto nos respectivos atos constitutivos e,
gue atenderem as condi¢des de participacdo e demais exigéncias constantes neste edital e seus
anexos, bem como estiverem devidamente cadastrados junto ao 6rgdo provedor do sistema,
atraveés do site www.portaldecompraspublicas.com.br.
4.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.
4.3. Como requisito para participacdo no pregdo eletrbnico, em campo proprio do sistema
eletrénico, o licitante devera manifestar o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de
habilitac&o previstas neste edital.
4.4. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos
limites previstos da Lei Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.
4.5. Nao poderao disputar esta licitagdo:
4.5.1. Aquele que nado atenda as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);
4.5.2. Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitacdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele relacionados;
4.5.3. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto
bésico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a
voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servicos ou
fornecimento de bens a ela necessérios;
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4.5.4. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de
participar da licitacdo em decorréncia de sancéo que lhe foi imposta;
4.5.5. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe funcéo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestao do contrato, ou que
deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau;
4.5.6. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n°® 6.404, de 15
de dezembro de 1976, concorrendo entre si;
4.5.7. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho
infantil, por submissdo de trabalhadores a condicdes anélogas as de escravo ou por
contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagéo trabalhista;
4.5.8. Agente publico do 6rgéo ou entidade licitante;
4.5.9. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicéo;
4.5.10. N@o poderd participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execucdo do
contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as
situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou ap6s o exercicio do
cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9°
daLein®14.133, de 2021.
4.6. O impedimento de que trata o item 4.5.4 sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancao a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente
comprovado o ilicito ou a utiliza¢do fraudulenta da personalidade juridica do licitante.
4.7. A critério da Administracao e exclusivamente a seu servico, o autor dos projetos e a empresa a
gue se referem os itens 4.5.2 e 4.5.3 poderéo participar no apoio das atividades de planejamento
da contratacdo, de execucdo da licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisédo
exclusiva de agentes publicos do érgdo ou entidade.
4.8. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdémico.
4.9. O disposto nos itens 4.5.2 e 4.5.3 ndo impede a licitagdo ou a contratacdo de servico que
inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas
contratagOes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execucao.
4.10. Em licitacbes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagéo estrangeira ou por organismo financeiro internacional
com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica
ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada
inidénea nos termos da Lei n® 14.133/2021.
4.11. A vedacdo de que trata o item 4.5.8 estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da
contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou
funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.
4.12. Para os itens até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) a participacdo € exclusiva a microempresas
e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de
dezembro de 2006. Os itens 01, 35 e 66 sao destinados a ampla concorréncia.

5. DA APRESENTA(;AO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITA(;AO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o
preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos
para abertura da sesséo publica.

5.2. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarard, em campo préprio do sistema, que:
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5.2.1. esta ciente e concorda com as condicbes contidas no edital e seus anexos, bem
como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencodes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre
plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatério;
5.2.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e néo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicéo;
5.2.3.  ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o
disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;
5.2.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
5.3. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletrbnico, que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.
5.4. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrébnico, que cumpre 0s
requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir
do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 88 1° ao 3°
do art. 4° da Lei n.° 14.133, de 2021.
5.4.1. nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter
direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.
5.5. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 5.2 ou 5.4 sujeitara o licitante as sangfes
previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.
5.6. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta anteriormente inseridos no sistema, até a
abertura da sesséao publica.
5.7. N@o havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta pelo licitante, o que
ocorrerd somente apos os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio de
lances.
5.8. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacao de propostas, ap0s a fase de envio de lances.
5.9. Cabera ao licitante interessado em patrticipar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema
eletrbnico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de
negoécios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua
desconexao.
5.10. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:
6.1.1. Valor unitario do item e total do item em moeda nacional;
6.1.2. Marca do produto ofertado;
6.1.2.1. Caso a marca do produto coincida com o nome do licitante, colocar apenas marca
propria.
6.1.3. Fabricante do produto ofertado;
6.1.4. Descricdo do objeto, contendo as informacdes similares a especificagdo do termo de
referéncia.
6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
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6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos o0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucgédo do objeto.
6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob
alegacao de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.
6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis,
a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
tltimos doze meses.
6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento seréo retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislag&o vigente.
6.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necesséarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execucdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.
6.7.1. O prazo de validade da proposta nao sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data
de sua apresentacgéo.
6.7.2. Os licitantes devem respeitar os pre¢cos maximos estabelecidos nas normas de regéncia
de contratagcfes publicas federais, quando participarem de licitacdes publicas.
6.8. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizagédo pelo Tribunal de Contas e, apos o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adog¢do das medidas
necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos
prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucao
do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-& em sessd@o publica, por meio de sistema eletrénico,
na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta, anteriormente inseridos no sistema, até
a abertura da sesséao publica.

7.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

7.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por
meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item

7.6. Os licitantes poderéo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura
da sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente poderd oferecer lance de valor inferior ao Ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto
em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta
devera ser de R$ 0,01 (um centavo).

7.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apos o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.
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7.11. O envio de lances no pregao eletrdbnico o modo de disputa “aberto”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacdes.
7.11.1. A etapa de lances da sesséo publica tera duracdo de dez minutos e, ap0s isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duracéo da sesséao publica.
7.11.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera
de dois minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogacéo, inclusive no caso de lances intermediarios.
7.11.3. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sesséo
publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme
a ordem final de classificacao.
7.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de
apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacgdes.
7.11.5. ApOs o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios.
7.12. Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.
7.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.
7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagéo do licitante.
7.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgéo dos lances.
7.16. Quando a desconexdo do sistema eletrdnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacéo.
7.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
7.18. Uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com 0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de 2015.
7.18.1. Nessas condicbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
gue se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou
melhor lance serédo consideradas empatadas com a primeira colocada.
7.18.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma Uultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a
comunicacao automéatica para tanto.
7.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista
ou nado se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco
por cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.
7.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifigue aquela que primeiro
podera apresentar melhor oferta.




Pégina8

ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

7.19. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.
7.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aqguele previsto no art. 60 da Lei n°® 14.133, de 2021, nesta ordem:
7.19.1.1. disputa final, hip6tese em que os licitantes empatados poderdo apresentar
nova proposta em ato continuo a classificacéo;
7.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual
deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de
cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;
7.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acbes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;
7.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientacdes dos 6rgaos de controle.
7.19.2. Persistindo o0 empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e
servigos produzidos ou prestados por:
7.19.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do
orgao ou entidade da Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso
de licitacdo realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territério do Estado em
gue este se localize;
7.19.2.2. empresas brasileiras;
7.18.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;
7.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n°
12.187, de 29 de dezembro de 2009.
7.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacao,
0 pregoeiro podera negociar condicdes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.
6.20.1. A negociagdo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificagdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apos a
negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco
méaximo definido pela Administracao.
6.20.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.
6.20.3. O resultado da negociacao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos
do processo licitatério.
6.20.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ap6s a negociacdo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacao daqueles exigidos neste Edital e j& apresentados.
6.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagcéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
7.21. ApGs a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, 0 pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participacdo no certame, conforme previsto
no art. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislacéo correlata e no item 4.5 do edital, especialmente quanto
a existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:
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8.1.1. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria- Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e
8.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-
Geral da Uni&o (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).
8.1.3. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das
consultas dos itens 8.1.1 e 8.1.2 acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica
do TCU (https://certidoes- apf.apps.tcu.gov.br/).
8.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante, por forca da
vedacdo de que trata o artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992.
8.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciard para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN _n° 3/2018, art.
29, caput)
8.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).
8.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual
desclassificacdo. (IN n° 3/2018, art. 29, §29).
8.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante ser& reputado inabilitado, por falta
de condig&o de participacéo.
8.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de
algum tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio.
8.5. Verificadas as condi¢gBes de participacdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o
pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao
objeto e & compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo
neste Edital e em seus anexos.
8.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
8.6.1. contiver vicios insanaveis;
8.6.2. ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
8.6.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do pregco maximo
definido para a contratacao;
8.6.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;
8.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou
seus anexos, desde que insanavel.
8.7. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas
valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela Administracao.
8.7.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, s6 sera considerada ap6s
diligéncia do pregoeiro, que comprove:
8.7.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.7.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da
oferta.
8.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para
que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.
8.9. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema,
desde que ndo haja majoracdo do preco e que se comprove que este é o bastante para
arcar com todos os custos da contratagao;
8.9.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas;
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8.10. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacées do objeto,
poderd ser colhida a manifestagdo escrita do setor requisitante do servico ou da &rea
especializada no objeto.

8.11. O 6rgdo ou entidade licitante poderd, em relacdo ao licitante provisoriamente
vencedor, realizar andlise e avaliacdo da conformidade da proposta, mediante homologacao
de amostras, exame de conformidade e prova de conceito, entre outros testes de interesse
da Administracdo, de modo a comprovar sua aderéncia as especificacées definidas no
termo de referéncia ou no projeto basico.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Os documentos exigidos para habilitacdo serdo enviados por meio do sistema, em formato
digital, no prazo de 02 (duas) horas, prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do
pregoeiro. A exigéncia dos documentos somente serd feita em relagdo ao licitante vencedor,
devendo encaminhar, nos termos deste Edital, a documentacéo relacionada nos itens a seguir,
para fins de habilitacéo:

9.1.1. HABILITACAO JURIDICA:
a) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagéo
da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;
c) No caso de sociedade empreséria ou empresa individual de responsabilidade limitada
- EIRELLI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na
Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de
seus administradores;
d) Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser a participante sucursal, filial ou agéncia;
e) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus
administradores;
f) No caso de cooperativa: ata de fundacédo e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no
Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que
trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 1971,
g) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto
de autorizacao;
h) Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragfes ou
da consolidagéo respectiva;
i) APRESENTAR CERTIDAO SIMPLIFICADA fornecida pela Junta Comercial da sede
do licitante, para fins de verificacdo da condicdo de ME/EPP, emitida em até 90 dias
anteriores a data da apresentacdo da mesma.

9.1.2. REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA:
a) Prova de regularidade para com a fazenda FEDERAL (CONJUNTA), ESTADUAL e
MUNICIPAL do domicilio ou sede do licitante;
b) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (CRF-
FGTS), demonstrando situacéo regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos
por Lei.
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c) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa de débitos trabalhistas (CNDT), nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho.

d) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ).

e) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual,

9.1.3. QUALIFICACAO ECNOMICO-FINANCEIRA.
a) Certiddo negativa de faléncia e concordata, e recuperacdo judicial e extra judicial
expedida pelo(s) cartorio(s) distribuidor(es) da sede da proponente, expedida a menos de
60 (sessenta) dias.

9.1.4. DECLARACOES
a) Declaracéo Unificada da proponente (conforme modelo constante do Anexo IV.

9.2. permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducéo livre.
9.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a
habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto
no Decreto n® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.
9.4. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original ou por
copia.
9.5. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitagéo, e o declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas.
9.6. Seré verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracao de
gue cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
9.7. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas
econbmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
entrega das propostas.
9.8. A exigéncia dos documentos somente sera feita em relacéo ao licitante vencedor.
9.8.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal somente serdo exigidos, em qualquer
caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem
classificado.
9.8.2. Respeitada a excecdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a
fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de
julgamento, a verificacao ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relacéo a todos os
licitantes.
9.9. AplGs a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a
apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia:
9.9.1. complementacédo de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do
certame; e
9.9.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de
recebimento das propostas;
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9.10. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissédo de contratacdo podera sanar erros ou
falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante deciséo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de
habilitacéo e classificacéo.

9.11. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracao de
uma proposta que atenda ao presente edital.

9.12. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, ap6s concluidos os procedimentos de que trata
0 subitem anterior.

9.13. As microempresas e as empresas de pequeno porte, por ocasido da participacdo em
certames licitatorios, deverdo apresentar toda a documentacao exigida para efeito de comprovagéo
de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restricao.

10. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
10.1. Homologado o resultado da licitacao, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 05
(cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacdo, para assinar a Ata de Registro de
Precos, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a
contratagcdo, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n°® 14.133, de 2021.
10.2. O prazo de convocacao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante
solicitacdo do licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

(a)a solicitacéo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e

(b)a justificativa apresentada seja aceita pela Administragao.
10.3. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital.
10.4. Seréo formalizadas tantas Atas de Registro de Pregcos quantas forem necessarias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicagdo do licitante
vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais
condicgdes.
10.5. O prego registrado, com a indicacdo dos fornecedores, sera divulgado no diario oficial dos
municipios e disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.
10.6. A existéncia de precos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢des
estabelecidas, mas n&o obrigard a Administragdo a contratar, facultada a realizagdo de licitagédo
especifica para a aquisicéo pretendida, desde que devidamente justificada.
10.7. Na hipétese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condi¢cBes estabelecidas, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes do
cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condigcbes
propostas pelo primeiro classificado.

11. DA FORMACAO DO CADASTRO RESERVA
11.1. Apés a homologacéo da licitagéo, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:
11.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com prec¢o igual ao do adjudicatario,
observada a classificagdo na licitagéo; e
11.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original.
11.2. Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.
11.2.1. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item nao prejudicara o resultado
do certame em relac&o ao licitante mais bem classificado.
11.2.2. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem
cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua
proposta original.
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11.3. A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva serd efetuada quando
houver necessidade de contratacé@o dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipéteses:
11.3.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condicbes estabelecidos no edital; ou
11.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos,
nas hipoteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n°® 11.462/23.
11.4. Na hipétese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do
adjudicatario concordar com a contratacdo nos termos em igual prazo e nas condi¢cbes propostas
pelo primeiro classificado, a Administracdo, observados o valor estimado e a sua eventual
atualizacéo na forma prevista no edital, podera:
11.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negocia¢cdo, na
ordem de classificagcdo, com vistas a obtencdo de pre¢co melhor, mesmo que acima do prego
do adjudicatario; ou
11.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condi¢des ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificacdo, quando frustrada a negocia¢éo de melhor condicéo.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sesséo publica podera ser reaberta:
12.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao publica,
situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.
12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do pre¢o melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou néo
comprovar a regularizagéo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 81° da LC n° 123/2006.
Nessas hipéteses, serdo adotados o0s procedimentos imediatamente posteriores ao
encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao

reaberta.
12.2.1. A convocagéao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, de acordo com
a fase do procedimento licitatério.
12.2.2. A convocacdo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
CADASTRO DO PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS, sendo responsabilidade do licitante
manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA
13.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 02
(duas) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:
13.1.1. Ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais
rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.
13.1.2. Conter a indicagdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor, para
fins de pagamento.
13.2. A proposta final deverd ser documentada nos autos e serd levada em consideracao no
decorrer da execucao do contrato e aplicacao de eventual sancédo a Contratada, se for o caso.
13.3. O valor devera ser em até duas casas decimais e por extenso.
13.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢cdo que induza o julgamento a mais de um
resultado, sob pena de desclassificacéo.
13.5. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada
aguela que ndo corresponda as especificacdes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta
de outro licitante.
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13.6. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e o0s documentos
complementares estardo disponiveis na internet, ap6s a homologacéo.

14. DOS RECURSOS
14.1. A interposicao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo
de licitantes, & anulagédo ou revogacdo da licitacdo, observard o disposto no art. 165 da Lei n°
14.133, de 2021.
14.2. O prazo recursal € de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimacdo ou de
lavratura da ata.
14.3.  Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de
habilitagdo ou inabilitacdo do licitante:
14.3.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de
precluséo;
14.3.2. o prazo para a manifestagdo da intencéo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez)
minutos.
14.3.3. o0 prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacao
ou de lavratura da ata de habilitagdo ou inabilitagc&o;
14.3.4. na hipotese de adocdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°
14.133, de 2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais serd iniciado na data de
intimacao da ata de julgamento.
14.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.
14.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisao recorrida, a
qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10
(dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.
14.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.
14.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposicdo do
recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.
14.8. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisédo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.
14.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.
14.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio
eletrénico www.portaldecompraspublicas.com.br e www.imarui.sc.gov.br.

15. DAS INFRA(;C)ES ADMINISTRATIVAS E SAN(;C)ES
15.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:
15.1.1. deixar de entregar a documentacao exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;
15.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:
15.1.2.1. enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociacao;
15.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
15.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
15.1.2.4. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacbes do
edital;
15.1.3. néo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacgao exigida para a contratacéo,
guando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
15.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de
preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administracao;
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15.1.4. apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracao falsa durante a licitacdo
15.1.5. fraudar a licitagédo
15.1.6. comportar-se de modo inidébneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em
especial quando:
15.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
15.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
15.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
15.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao
15.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.
15.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sanc¢des, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:
15.2.1. adverténcia;
15.2.2. multa;
15.2.3. impedimento de licitar e contratar e
15.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem o0s
motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade.
15.3. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados:
15.3.1. anatureza e a gravidade da infracdo cometida.
15.3.2. as peculiaridades do caso concreto
15.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
15.3.4. os danos que dela provierem para a Administracéo Publica
15.3.5. a implantag&o ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas
e orientacBes dos érgaos de controle.
15.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo méximo de 10 (dez) dias uteis, a contar da comunicacao oficial.
15.4.1. Para as infracdes previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3, a multa ser& de 0,5% a
15% do valor do contrato licitado.
15.4.2. Para as infracdes previstas nos itens 15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7 e 15.1.8, a multa
sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.
15.5. As sancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou néo, a penalidade de multa.
15.6. Na aplicagdo da sancdo de multa seré facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao.
15.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em
decorréncia das infracdes administrativas relacionadas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3, quando
ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e
contratar no ambito da Administracao Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o
orgéo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.
15.8. Podera ser aplicada ao responsavel a san¢édo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infracdes dispostas nos itens 15.1.4, 15.1.5, 15.1.6, 15.1.7
e 15.1.8, bem como pelas infragbes administrativas previstas nos itens 15.1.1, 15.1.2 e 15.1.3 que
justifiguem a imposicdo de penalidade mais grave que a sancdo de impedimento de licitar e
contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art. 156, 85°, da Lei n.° 14.133/2021.
15.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco,
ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracéo,
descrita no item 15.1.3, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara
as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagcdo, nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.
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15.10. A apuracao de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de
processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais
servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

15.11. Caberd recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicagdo das sancdes de
adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacdo, o qual sera
dirigido a autoridade que tiver proferido a decisao recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo de
5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que devera
proferir sua decis@o no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.
15.12. Caberéa a apresentacao de pedido de reconsideragéo da aplicacdo da sancéo de declaragéo
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da
intimag&o, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

15.13. O recurso e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisédo
recorrida até que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

15.14. A aplicacao das sang¢des previstas neste edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacdo
de reparacéo integral dos danos causados.

16. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO
16.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacdo
da Lei n° 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da
abertura do certame.
16.2. A resposta a impugnacado ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao uUltimo dia Gtil anterior a data da abertura do
certame.
16.3. impugnagéo e o pedido de esclarecimento poderéo ser realizados por forma eletrénica, em
campo proprio do Sistema Portal de Compras Pudblicas no endereco eletrénico
www.portaldecompraspublicas.com.br.
16.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no
certame.
16.4.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitacao.
16.5. Acolhida a impugnacao, seré definida e publicada nova data para a realizacéo do certame.

17. DAS DISPOSICOES GERAIS

17.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

17.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo
do certame na data marcada, a sessao serd automaticamente transferida para o primeiro dia Util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrério, pelo Pregoeiro.

17.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o
horério de Brasilia - DF.

17.4. A homologacao do resultado desta licitacdo nao implicara direito a contratacao.

17.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

17.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducao ou do resultado do processo licitatério.
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17.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. SO se iniciam e vencem o0s prazos em dias de expediente na
Administracao.

17.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

17.9. Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

17.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal de Compras Publicas e
endereco eletrénico www.imarui.sc.gov.br.

Imarui/SC, 10 de junho de 2024.

PATRICK CORREA
Prefeito Municipal
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ANEXO |
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Dados Basicos

Requisitante: Secretaria de Administracao
Gestor(a) Lucas de Bittencourt

Fiscal do Contrato Eliane Silveira Cabral

Suplente de Fiscal do Contrato Julia Menna Barreto- CRN10 7147

Dados Gerais

1. Descricdo da necessidade: Fornecimento parcelado de géneros alimenticios, para
manutencédo das secretarias ligadas a Prefeitura Municipal.
e Atendimento as Normas e Regulamentagdes: As instituicbes publicas tém a obrigagéo
de seguir normas rigorosas em rela¢do a qualidade e seguranca dos alimentos fornecidos.
Os fornecedores podem garantir que os produtos atendam a todos os padrées
estabelecidos pelos 6rgéos reguladores.

« Economia de Recursos Publicos: Ao contratar um fornecedor especializado, pode-se
obter melhores precos através de licitacdes publicas, economizando recursos que podem
ser direcionados para outras areas prioritarias.

» Eficiéncia na Distribuicdo: O fornecedor tem a capacidade logistica para entregar os
produtos de forma eficiente, garantindo que todos os 6rgdos recebam os alimentos
necessarios no prazo e nas condi¢des adequadas.

+ Variedade e Qualidade dos Produtos: Fornecedores podem oferecer uma variedade
maior de produtos, incluindo opc¢des saudaveis e adequadas para diferentes necessidades
alimentares, como dietas especiais para escolas ou refeicbes balanceadas para bombeiros
em operacdes.

« Controle e Transparéncia: Ao contratar uma empresa fornecedora, € possivel estabelecer
contratos claros com clausulas de qualidade, prazos e precos, proporcionando maior
transparéncia e controle sobre os gastos publicos.

+ Adaptacdo a Demandas Variaveis: Empresas fornecedoras estdo preparadas para lidar
com demandas variaveis, ajustando os volumes de fornecimento de acordo com as
necessidades sazonais ou eventuais aumentos na demanda.

» Seguranca Alimentar: Garantir que os alimentos fornecidos sejam seguros e estejam em
conformidade com as normas sanitérias é crucial para proteger a saude dos funcionarios,
estudantes e beneficiarios dos programas sociais atendidos pelas instituicdes publicas.

Em resumo, a contratacdo de uma empresa fornecedora de géneros alimenticios para 6érgaos
publicos € uma medida estratégica que visa assegurar a qualidade, seguranca, eficiéncia e
economia ha gestdo dos recursos publicos, permitindo que as instituicbes se concentrem em suas
missdes principais e garantindo o bem-estar da comunidade atendida.
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2. Levantamento do mercado (alternativas): além do processo de licitacdo, existem outras
alternativas para a contratacdo de fornecedores de alimentos para 6rgaos publicos,
especialmente em situagbes especificas ou emergenciais. Algumas dessas alternativas
incluem:

Solucdo 1: Compra Direta- Em casos de urgéncia ou emergéncia, onde nao ha tempo habil para
realizar um processo licitatério, é possivel realizar a compra direta de alimentos de fornecedores
pré-selecionados ou de mercado, desde que respeitando os limites estabelecidos pela legislacéo.
Solucdo 2: Chamamento Publico- Para contratagcbes de pequeno valor ou de servigcos
especificos, pode-se realizar um chamamento publico, onde os interessados em fornecer os
alimentos manifestam sua intencdo e apresentam suas propostas. Esse procedimento é mais
simplificado em relacdo a licitacdo e é comumente utilizado para contratacdo de pequenos
produtores locais ou agricultores familiares.

Solucdo 3: Registro de Precos- Consiste na realizacdo de um processo licitatorio para registro
dos precos de determinados produtos ou servicos, sem a necessidade de contratacao imediata. Os
Orgaos publicos podem entdo utilizar esses precos registrados para realizar compras conforme a
necessidade ao longo de um periodo determinado.

Solugdo 4: Parcerias Publico-Privadas (PPPs)- Em algumas situagbes, pode-se estabelecer
parcerias com empresas privadas para a gestao de servicos de alimentacao em 6rgaos publicos,
onde a empresa assume a responsabilidade pela producédo e fornecimento das refei¢cdes, em troca
de contrapartidas financeiras ou outras formas de remuneragéo.

Solucédo 5: Contratacdo de Servicos de Alimentagcdo:- Em vez de apenas adquirir os alimentos,
0s Orgdos publicos podem contratar servicos completos de alimentagdo, onde a empresa
fornecedora nao s6 fornece os alimentos, mas também o0s prepara e serve.

3. Descricado da solucao adotada: Existem varias alternativas e cada uma possui suas proprias
vantagens e desvantagens, e a escolha da melhor opcado dependera das necessidades
especificas de cada érgao publico, do contexto local e das politicas governamentais vigentes.
E importante ressaltar que, os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade,
publicidade e eficiéncia devem ser observados em todo o processo. Diante disso, a Solucéo 3
gue consiste na realizacdo de um processo licitatério para Registro de Precos, € uma
estratégia eficiente e flexivel que permite ao 6rgao publico adquirir produtos ou servicos com
precos previamente registrados, conforme as necessidades surgirem ao longo de um periodo
determinado.

Ao ter os precos registrados, é possivel realizar um planejamento financeiro mais eficaz,
prevendo os gastos com antecedéncia e evitando surpresas orcamentarias.

Ao permitir que multiplos fornecedores participem do registro de precos, promove-se a
competicao entre eles, o que pode resultar em precos mais competitivos e melhores condi¢des
para o 6rgdo publico. Esse processo é transparente, pois permite que qualquer interessado
consulte os precos registrados e os fornecedores participantes, garantindo um maior controle
social sobre as aquisicGes publicas.

4. Requisitos indispenséaveis da contratacdo: Os materiais/produtos devem atender aos
requisitos minimos de utilidade, resisténcia e seguranca e atender as normas técnicas
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aplicaveis ao objeto e divulgadas por érgaos oficiais competentes;

A contratada devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes
estabelecidas na legislacao especifica sobre a qualidade e especificacdo dos materiais que seréo
entregues;

Nos valores propostos deverdo estar inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens;

Os géneros ndo pereciveis e pereciveis, como hortalicas e frutas, devem ser
transportados em carro tipo bau, devidamente armazenado em caixotes plasticos e sobre paletes;

Importante ressaltar que, quando da entrega, as frutas e alimentos prontos para consumo
deverdo apresentar-se: isentos de substancias terrosas; sem sujidades ou corpos estranhos
aderidos a superficie externa; sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;
sem umidade externa anormal; isentos de odor e sabor estranhos; embalados individualmente,
conforme unidade pré estabelecida; rotulados com a descrigdo dos ingredientes utilizados na sua
preparacdo, de acordo com as normas técnicas vigentes, e com identificagdo facil e legivel das
datas de fabricagédo e validade; conter baixo teor de agucares e gorduras, conforme especificacao;
e ser livres de gordura trans.

Os géneros congelados e/ou resfriados, como carnes, aves e produtos lacteos, devem ser
transportados em veiculos refrigerados, providos de termdmetro adequado, temperatura ideal,
assegurando a integridade e a qualidade sanitaria;

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificagbes constantes neste documento;

Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes neste documento, devendo ser substituidos no prazo de 2 (dois) dia, a
contar da notificacao da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

N&o poderao participar desta licitagdo os interessados:

-Proibidos de participar de licitacbes e celebrar contratos administrativos, na forma da

legislacao vigente;

-Que ndo atendam as condi¢des do Edital e seu(s) anexo(s);

-Estrangeiros que ndo tenham representacéo legal no Brasil com poderes expressos para

receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

-Que se enquadrem nas vedacdes previstas na legislagéo vigente;

-Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de

dissolucéo ou liquidagéo; -entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

-Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicdo

(Acordao n° 746 /2014- TCU-Plenario).

5. Estimativa das quantidades a serem contratadas:

Encontra- se discriminado no item 5 do Termo de Referéncia.

6. Contratagbdes correlatas e/ou interdependentes: Foram identificadas as seguintes
contratagdes no exercicio anterior:
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Pregéo Eletrénico 004/2023

7. Alinhamento com o PCA - Plano de Contratacfes Anual: O municipio de Imarui, até a
presente data, ndo possui um plano de contratacdo anual, estando em fase final de
elaboracédo, assim, impossibilitando o alinhamento dessa demanda com o referido plano.

8. Resultados pretendidos: o resultado pretendido ao adotar a contratacdo de fornecedores de
alimentos é estabelecer um sistema eficiente e transparente de aquisicbes publicas, que
atenda as necessidades do 6rgdo publico, promova a economia de recursos, assegure a
gualidade dos produtos e contribua para o bem-estar e a satisfacdo dos beneficiarios dos

servigos.

9. Providéncias a serem adotadas: providéncias e medidas de controle serdo adotadas para
garantir que as empresas contratadas cumpra com as obriga¢des estabelecidas, assegurando
a qualidade, pontualidade e integridade das entregas: monitoramento para acompanhar as
entregas realizadas pela empresa, garantindo que os prazos sejam cumpridos e os produtos
sejam entregues em condi¢cbes adequadas. Realizar auditorias periddicas para verificar o
cumprimento das obrigacdes contratuais pela empresa e identificar possiveis areas de
melhoria ou correcao.

A entrega dos produtos deve ser realizada exclusivamente mediante autorizacdo prévia emitida

pela secretaria requisitante.
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10. Possiveis impactos ambientais:

Desmatamento e Perda de Biodiversidade: A producdo agricola intensiva pode contribuir
para o desmatamento de &reas florestais e a perda de habitats naturais, afetando a
biodiversidade e os ecossistemas locais.

Uso Excessivo de Agua e Recursos Naturais: A irrigacdo e a producéo agricola podem
resultar no uso excessivo de 4gua e outros recursos naturais, levando a escassez de agua
e impactando os ecossistemas aquaticos.

Poluicéo do Solo e da Agua: O uso de agroquimicos, como pesticidas e fertilizantes, pode
contaminar o solo e a agua, afetando a qualidade dos recursos hidricos e o equilibrio dos
ecossistemas.

Emissbes de Gases de Efeito Estufa: A producdo agricola e o transporte dos alimentos
podem gerar emissdes de gases de efeito estufa, contribuindo para as mudancas climaticas
e 0 aquecimento global.

Gestdo de Residuos: A geracdo de residuos organicos e embalagens plasticas pode
representar um desafio em termos de gestdo adequada e destinacao final, podendo resultar
em poluigdo e impactos negativos ao meio ambiente.

Desperdicio de Alimentos: O desperdicio ao longo da cadeia de producao, distribuicao e
consumo de alimentos é uma preocupacao ambiental significativa, pois representa uma
perda de recursos naturais e energia utilizados na producéo dos alimentos.

Eroséo do Solo: Préticas agricolas inadequadas, como o uso intensivo do solo e a falta de
rotacdo de culturas, podem resultar na erosdo do solo e na degradacdo da qualidade do
mesmo.

Consumo de Energia: O transporte, armazenamento e preparo dos alimentos requerem
energia, que pode ser originada de fontes ndo renovaveis, contribuindo para a demanda
energética e as emissdes de poluentes.

Estratégias de Mitigacéo e Impactos Positivos:

Agricultura Sustentavel: Adog&do de praticas agricolas sustentaveis, como a agricultura
organica, agroecologia e permacultura, que promovem 0 manejo responsavel dos recursos
naturais e a conservagao da biodiversidade.

Uso Eficiente de Recursos: Implementagéo de tecnologias e préaticas de gestéo eficiente de
agua, energia e outros recursos, visando reduzir o consumo e minimizar os impactos
ambientais.

Gestdo de Residuos: Implementacdo de sistemas de compostagem e reciclagem de
residuos organicos e embalagens, reduzindo a quantidade de residuos enviados para
aterros sanitarios e minimizando os impactos ambientais.

Promocao do Consumo Consciente: Educacao e conscientizagdo dos consumidores sobre
a importancia de reduzir o desperdicio de alimentos, escolher produtos locais e sazonais, e
adotar uma dieta mais sustentavel.

Logistica eficiente: otimizacdo das rotas de entrega e reducédo das emissdes de gases de
efeito estufa associadas ao transporte dos alimentos.

Ao considerar esses impactos ambientais e adotar medidas mitigadoras, € possivel minimizar os
efeitos negativos e potencializar os impactos positivos associados a contratacao e fornecimento de
alimentos para 6rgdos publicos, promovendo uma gestdo mais sustentavel e responséavel dos
recursos naturais.
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11. Estimativa do valor na contratagdo: A pesquisa de precos foi realizada conforme exigido
na descricao do item, constando como anexo o Relatério de Pesquisa de Pre¢os no
processo.

12. Adequacao da forma de julgamento e critérios de sele¢cdo: Opta-se por Registro de
Precos na modalidade Pregao Eletrénico com critério de julgamento Menor Preco Unitario,
uma vez que a Lei n°® 14.133/2021 prevé que a referida modalidade deve ser utilizada para
contratacdo de bens e servicos comuns.

13. Posicionamento conclusivo: Considerando as informacdes relacionadas no decorrer da
apresentacdo deste ETP, e a solucao encontrada para o objeto em questédo, e considerando
ainda a pesquisa de mercado amplamente realizada, manifestamos favoravelmente sobre o
prosseguimento do ato, visando a publicidade do edital.

DECLARACAO DE VIABILIDADE DO ESTUDO

Esta equipe de planejamento declara VIAVEL a contratacdo com base neste Estudo Técnico
Preliminar — ETP, nos termos da Lei Federal n°. 14.133/2021

Esta equipe de planejamento declara INVIAVEL a contratacdo com base neste Estudo Técnico
Preliminar — ETP, nos termos da Lei Federal n°. 14.133/2021.
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ANEXO Il
TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 Constitui objeto deste Termo de Referéncia com vista a Aquisicdo de Géneros Alimenticios
na modalidade de Pregéo eletronico sob sistema de REGISTRO DE PRECO, MENOR PRECO
POR ITEM para o municipio de Imarui.

1.2. Declaro para todos os devidos fins, de acordo com o estabelecido na Lei 14.133/21, que o
presente objeto a ser licitado é considerado COMUM, sendo descrito de forma precisa, suficiente e
clara, sem especificagdes excessivas que restringem a competicao.

2. FUNDACAO DA CONTRATACAO
2.1. As informag0es técnicas estdo vinculadas ao Estudo Técnico Preliminar- ETP N° 009/2024.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO
3.1. A solugdo como um todo esta descrita no item 3 do Estudo Técnico Preliminar- ETP N°
009/2024.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1. Os requisitos estdo fundamentados e descritos conforme item 4 do Estudo Técnico Preliminar-
ETP N° 009/2024.

5. DOS ITENS, DESCRICAO, QUANTIDADE

5.1. Os itens, quantitativos e valores estimados s@o os especificados abaixo, de acordo com
estimativas das Secretarias:

5.2. Observagdo: OS ITENS DESTACADOS NA COR VERMELHA SAO DESTINADOS A
AMPLA CONCORRENCIA. OS DEMAIS ITENS SAO EXCLUSIVOS ME/EPP.

P. Unit.

Item Co6d. CATMAT Especificacao Ref Qtdade. Méx. R$

V. Total R$

AGUA MINERAL - Bombonas de
20 litros. Caracteristicas técnicas:
aguamineral natural fluoretada,
sem gas, com validade de 12

Necessario o comodo dos cascos
de agua no inicio do ano.

*ITEM DESTINADO A AMPLA
CONCORRENCIA

AGUA MINERAL - Bombonas de
20 litros. Caracteristicas técnicas:
aguamineral natural fluoretada,
sem gas, com validade de 12
meses.

Necessario o cdmodo dos cascos
de agua no inicio do ano.

* COTA RESERVADA ME/EPP

02 445485

AGUA MINERAL - Bombonas de
5 litros. Caracteristicas técnicas:

sem gas, com validade de 12
meses.

AGUA MINERAL - Garrafa de

04 445484 500ml. Caracteristicas técnicas:

mineral natural fluoretada, sem

01 445485 meses. UND 10.089 11.16 112.593,24

UND 3.362 11.16 37.519,92

03 445484 aguamineral natural fluoretada, UND 2760 16.80 46.368.00

agua UND 4.810 1,81 8.706,10
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gas, com validade de 12 meses.

ABACAXI - Caracteristicas
Técnicas: Abacaxi tipo perola, in
natura, de primeira qualidade, em
conservagdo em condicdes
adequadas para 0 consumo, sem
05 464374 ferimentos ou defeitos com UND 1.250 790 9.875.00
auséncia grau de maturagio que ' B
permita suportar a manipulagéo,
o transporte e a de sujidades
larvas

e parasitas.

ABOBORA - Caracteristicas
Técnicas: Menina ou paulista, in
natura, tamanho médio pesando
entre 900 e 1200 g. devem
apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente  desenvolvidas,
bem formadas, limpas, casca lisa KG 1.270 3,83 4.864,10
com coloragdo propria, livres de
danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas e doencas e estarem em
perfeitas condigdes de
conservacao, maturagao e
adequadas para 0 consumo.

06 471861

ABOBORA CABOTIA -
Caracteristicas ~ Técnicas: In
natura, de primeira qualidade,
tamanho médio, devem
apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas,
07 467424 coloragcdo prépria, livres de KG 1.270 4,35 5.524,50
danos mecénicos,

fisiologicos, pragas e doengas e
Sstarem em perfeitas condi¢bes
e

conservagao, maturacao e
adequadas para 0 consumo.

ACUCAR CRISTAL- tipo
peineirado de primeira qualidade.
Apresentacdo em pacote de 1Kg.
O produto ndo pode apresentar
qualquer tipo de umidade ou
alteragcdo das  propriedades.
Validade minima: 11 meses no
ato da entrega.

08 603269 KG 1.000 8,84 8.840,00

ACUCAR DEMERARA- tipo
peineirado de primeira
qualidade. Apresentacdo em
pacote de 1Kg. O produto nédo
pode apresentar qualquer tipo
de umidade ou alteracdo das
propriedades. Validade minima:
11 meses no ato da entrega.

09 463992 KG 1.000 5,34 5.340,00
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ACUCAR MASCAVO -
Caracteristicas Técnicas: O
acucar deve ser fabricado de
suco de cana, livre de
fermentacdo, com coloragdo
propria e uniforme, isento de
matéria terrosa, de parasitos e
de detritos animais ou
vegetais. Em embalagem
plastica transparente, lacrada
e atdéxica, de 500g ou 1 kg,
prazo de validade minimo de 10
meses a contar da data de
entrega.

10 463993 PCT 400 13,80 5.520,00




ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

ACUCAR REFINADO -
Caracteristicas Técnicas:
Produto processado da cana
de aclcar com moagem
refinada, isento de
fermentacGes, de  matéria
terrosa, de parasitas e detritos
animais ou vegetais, tendo
aspecto préprio do tipo agucar,
cor propria, cheiro préprio e
sabor doce. Embalagem de
polietileno leitoso ou
transparente, atoxico, pacotes
de 1kg. Em conformidade com
a legislagcdo vigente. Data de
fabricacdo: Maximo 30 Dias.
Prazo de validade: Minimo 10
meses.

11 463997 UND 2.820 4,22 11.900,40

ADOCANTE DIETETICO
NATURAL - Caracteristicas
Técnicas: Adocante natural
liquido com edulcorante
natural, sem calorias, extraido
da planta, ndo deve conter
ingredientes artificiais.
Embalagem com 80ml, validade
minima de 10 meses apds a
entrega. Rotulagem de acordo
com

a legislacdo vigente.

12 343350 UND 40 12,25 490,00

AIPIM - Caracteristicas
Técnicas: Descascado, limpo e
congelado, deve apresentar
caracteristicas bem definidas,
bem formadas, boa coloragéo,
estar em perfeitas condicdes
13 - de conservagdo, livre de KG 1.285 7,29 9.367,65
parasitas, larvas e
agroquimicos. Embalagem
transparente lacrada, atéxica,
de 1kg do

produto, rotulado de acordo
com legislacdo vigente.

ALFACE -  Caracteristicas
Técnicas: Alface, lisa ou
crespa, tenra, bem formada,
firme, fechada, sem manchas e
apodrecimento, livre de
sujidades, parasitas ou larvas,
folhas integras, previamente
lavadas,

frescas de tamanho médio.
Adequadas para o consumo.

14 463833 UND 2.275 3,47 7.894,25

ALHO - Caracteristicas
Técnicas: Tipo especial,
devem estar

fisiologicamente
desenvolvidos, inteiros,
integros e firmes, livre de
brotos, isentos de sujidades e
substancias nocivas a saude.

15 463938 KG 525 25,53 13.403,25
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AMIDO DE MILHO -
Caracteristicas Técnicas:
Amido de milho - produto
amilaceo extraido de milho
16 459077 (Zeamaya, L.); naéo conter UND 330 13,90 4.587,00
misturas com gldten. Aspecto
de p6 fino, cor branca, odor e
sabor proprios. Fabricados a
partir de matérias primas sés e
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limpas, isentas de matéria
terrosa e de parasitos. Nao
pode estar umido, fermentado
ou ranc¢oso. Rotulagem de
acordo com a legislagédo
vigente. Embalagem de 1Kg

ARROZ BRANCO -
Caracteristicas Técnicas: Arroz
branco beneficiado, limpo,
longo, fino tipo 1, isento de
sujidades, e materiais
estranhos, umidade maxima
17 474371 16%; Embalagem priméaria de UND 3.050 5,58 17.019,00
polietileno transparente,
atoxico, intacto, termo soldado,
resistente, embalados de 1 kg,
rotulados  com data de
fabricagdo méaximo de 30 dias e
validade de 12 meses.

ARROZ PARBOILIZADO TIPO
1.- Caracteristicas Técnicas:
Arroz beneficiado,
parboilizado, longo, fino tipo 1.
Isento de sujidades, e materiais
estranhos, umidade maxima
16%; Embalagem primaéria:
sacos de polietileno
transparente, atéxico, intacto,
termo soldado, resistente,
pacotes de 1 kg, rotulados com
data de fabricagdo maximo de
30 dias e de validade de 12
meses.

18 458907 UND 4.600 4,02 18.492,00

ARROZ INTEGRAL -
Caracteristicas técnicas: tipo 1,
longo fino, 100% integral,
umidade méxima 16%, isento
de matéria terrosa, mofo,
sujidades e materiais
estranhos. Embalagem
19 458909 primaria pacote plastico UND 670 5,84 3.912,80
atoxico, transparente, termo
soldado, resistente; pacotes de
1 kg, rotulados de

acordo com legislagdo vigente.
Data de fabricagcdo maximo de
30 dias e de validade de 12
meses.

AVEIA EM FLOCOS-
Caracteristicas técnicas: graos
laminados de aveia, puro.
Preparado com matéria prima
sa, limpa, isenta de
fermentacéo, sujidades e
20 460501 materiais estranhos. UND 655 12,10 7.925,50
Embalagem priméaria atoxica,
deve estar intacta, pacotes de
500gr. Data de fabricagéo:
Maximo de 30 dias. Data de
validade: no minimo de 10
meses.
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BANANA BRANCA -
Caracteristicas  técnicas: In
natura, tipo especial, devem
apresentar as caracteristicas
21 464449 do cultivar bem definidos, KG 3.670 4,56 16.735,20
fisiologicamente desenvolvida,
bem formadas, limpas, casca
lisa, com

coloracdo propria, livre de
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danos mecanicos e
fisiolégicos, pragas e doengas
e em perfeitas condicBes de
conservacao e maturagao.

BATATA DOCE -
Caracteristicas técnicas: In
natura, Tamanho médio,

lavada, deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem
definidas, fisiologicamente
desenvolvidas, coloragéao
propria, livre de doencas,
pragas e apodrecimentos, sem
danos mecanicos, em perfeitas
condicbes de conservagdo e
maturagao.

22 617162 KG 1.720 3,84 6.604,80

BANHA DE PORCO- de origem
animal (porco), embalado em
conformidade com as normas
de legilacdo sanitaria vigente.
23 17302 Embalagem de 1kg. UND 500 14,65 7.325,00
Transportada em veiculo
fechado com sisema de
refrigeracdo e nas condigdes
exigidas pela RDC 216.

BATATA INGLESA -
Caracteristicas técnicas: In
natura, grupo 1, classe 2, tipo

especial, escovada, limpa,
coloragdo prépria, pesando 100
24 463754 e 300 g a unidade, livre de KG 3.170 4,95 15.691,50

danos fisiolégicos e

mecanicos, apresentar

perfeitas

condicbes de conservagdo e

maturacao.

BETERRABA - Caracteristicas
técnicas: In natura, Tamanho
médio, limpa, pesando entre
100 e 150g a unidade, deve
apresentar caracteristicas do
25 463767 cultivar bem definidas, bem KG 2.060 5,30 10.918,00
formadas, coloragdo propria,
livre de danos mecéanicos e
fisiolégicos, pragas e doengas,
estar em perfeitas condicdes
de conservacdo e maturagao.
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BEBIDA LACTEA-
Caracteristicas Técnicas:
produto obtido a partir de leite
ou leite reconstituido e/ou
derivados de leite,
reconstituidos ou néo,
fermentado ou n&o, com ou
sem adicéo de outros
ingredientes, onde a base
represente pelo menos 51% do
total de ingredientes do
produto. Sabores: coco e
morango. Deve ter Certificado
de Inspecdo Federal ou
Estadual. Embalagem primaéria:
Sacos de polietileno leitoso
com bordas hermeticamente
fechados, com identificacdo:
data de fabricacdo e de
validade, embalagens de 900g
a 1 kg. Validade: minimo de
O5dias.

26 617146 UND 130 4,30 559,00
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BISCOITO INTEGRAL - Produto
destinado alimentacao
especial- Caracteristicas
técnicas: biscoito  salgado
integral, deve conter farinha de
trigo integral, farinha de trigo
de primeira qualidade
enriquecida com ferro e éacido
félico, sal refinado, Oleo
vegetal (livre de gordura trans),
farinhas, flocos ou semente de

27 478564 outros cereais integrais; seréo PCT 1.550 6,26 9.703,00
rejeitados 0s biscoitos
malcozidos, queimados,
guebrados, de caracteres
organolépticos anormais.

Seguir recomendacbes da
legislagéo vigente para MBPF e
para rotulagem. Embalagem de
400 ou 1lkg transparente ou
metalizado, atoxico, resistente
e selado. Validade minima de
10 meses a partir da entrega.

BISCOITO SEM GLUTEN E SEM
LACTOSE-Produto  destinado
alimentacao especial -
Caracteristicas técnicas:
produto nédo deve conter glaten
e lactose, ser livre de gordura
trans e colesterol; conter
edulcorantes e conservantes
naturais, gordura saturada até
0,3g. Pode ser tipo broa ou
biscoito de polvilho, polvilho
com coco, farinha milho ou
amido de milho, amaranto,
28 616984 quinoa ou fécula de batata, ter PCT 500 8,60 4.300,00
como ingredientes 6leo
vegetal, seguir a normas de
BPF. Serdo rejeitados os

biscoitos malcozidos,
gqueimados, quebrados, de
caracteres organolépticos
anormais. Embalagem

contendo 400g transparente ou
metalizado, atoxico, resistente,
hermeticamente selado.
Rotulagem seguir a legislagéo
vigente. Validade minima de 10
meses a partir da entrega.
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BISCOITO SEM LACTOSE -
Produto destinado alimentacé&o
especial- Caracteristicas
técnicas: produto sem lactose,
sabor variado: milho, leite,
maisena, tendo como
ingredientes: enzima lactase,
amido de milho, ovos, O6leo
vegetal, edulcorantes e
conservantes naturais. Seguir a

29 456469 normas de BPF.  Serdo PCT 300 8,36 2.508,00
rejeitados 0s biscoitos
malcozidos, queimados,
quebrados, de  caracteres
organolépticos anormais.

Embalagem contendo 400g,
transparente ou metalizado,
atoxico, resistente,
hermeticamente selado.

Rotulagem seguir a legislacdo
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vigente. Prazo de validade
minimo de 10 meses a partir da
entrega.

CACAU EM PO - Cacau em po
natural, 100% cacau, néo
alcalino, embalagem até6xica

resistente, com
aproximadamente 500gr do
30 463532 produto, validade minima de 06 PCT 230 14,56 3.348,80

meses. Se, aditivos quimicos,
sem adicdo de acgucar, livre de
aromas artificiais, sem agucar,
livre de gorduras trans. e

sem lactose.
BROCOLIS - Caracteristicas
técnicas: De primeira

qualidade, devem apresentar
as caracteristicas do cultivar
bem definidas, tamanho médio
a grande, isenta de fungos e
31 463837 indicios de germinagdo e UND 935 5,56 5.198,60
apodrecimento, livre

de sujidades, parasitas ou
larvas, folhas integras, estarem
em perfeitas condicGes de
conservagdo, maturagdo e
adequadas para 0 consumo.

CAFE EM PO - Caracteristicas
técnicas: Produto 100% puro,
torrado e moido, empacotado a
vacuo, pacote de 500g.
Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de po
homogéneo fino, cor castanho;
sabor e odor préprios. Selo de
pureza ABIC ou laudo emitido
por laboratério credenciado
junto aos 6rgdos competentes.
Embalagem atoxica, intacta,
com rotulagem de acordo com
a legislagdo vigente. Prazo de
validade minima de 10 meses a
partir da entrega.

32 606523 UND 4.350 12,35 53.722,50

CANELA EM PO -
Caracteristicas técnicas: Em
p6, fino e homogéneo.
Produzidos por cascas
procedentes de espécies
vegetais genuinos, sdos e
limpos, sem misturas de
33 463872 aclucar ou amido. Livre de PCT 255 3,81 971,55
mofo, umidade. Embalagem de
acordo com a Resolugao
CNNPA N° 12\ 1978. Data de
validade: 12 meses apés a
entrega. Embalagem com no
minimo 25

gramas.
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CANJICA DE MILHO (BRANCA)
- Caracteristicas técnicas: Tipo
1, classe branca, subgrupo
empeliculada, de acordo com a
Portaria n® 109, de 24/02/1989.
O produto deve ser proveniente
de matérias primas sas, limpas,
isentas de matérias terrosas,
parasitos e de detritos animais
ou vegetais. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas):
aspecto de graos, cor branca,

34 463690 UND 300 8,16 2.448,00
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odor e sabor proprios. Né&o
deve apresentar cheiro de
mofo. Embalagem primaéria:
Embalagem em sacos de
polietileno transparente,
reforcado, atoxico e resistente,
contendo 500g. N&o seréo

aceitos produtos cujas
embalagens estejam
danificadas. Data de
fabricagao:

maximo de 30 dias. Data de
validade: minimo de 06 meses
ap6s entrega

CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA. Caracteristicas
Técnicas: Carne Bovina moida
congelada — Acém ou musculo
- com no méaximo 3% de agua,
10% de gordura, e 3%
aponeuroses, cor  propria,
cheiro e sabor préprio, sem
manchas esverdeadas, com
auséncia de parasitas e larvas,
deve ser isenta de cartilagens e
de ossos. Embalagem atoxica,
transparente, flexivel e
35 451059 resistente, que garanta a KG 2.010 33,47 67.274,70
integridade do produto até o
momento do consumo,
embalados a vacuo em pacotes
de 1kg. Rotulagem devem
constar dados de identificacéo
e informagdes nutricionais do
produto, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Data de fabricagéo:
Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 6 meses a
partir da entrega.

**ITEM DESTINADO A AMPLA
CONCORRENCIA;

CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA - Caracteristicas
Técnicas: Carne Bovina moida
congelada — Acém ou musculo
- com no maximo 3% de agua,
10% de gordura, e 3%
aponeuroses, cor  propria,
cheiro e sabor proprio, sem
manchas esverdeadas, com
auséncia de parasitas e larvas,
deve ser isenta de cartilagens e
de ossos. Embalagem atéxica,
transparente, flexivel e
resistente, que garanta a
integridade do produto até o
momento do consumo,
embalados a vacuo em pacotes
de 1kg. Rotulagem devem
constar dados de identificacéo
e informagBes nutricionais do
produto, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Data de fabricagao:
Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 6 meses a
partir da entrega.

* COTA RESERVADA ME/EPP

36 451059 KG 670 33.47 22.424,90
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CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA- Caracristicas
técnicas: Carne bovinamodda
congelada — coxdo mole - com
no maximo 3% de agua, 10% de
gordura, e 3% aponeuroses,
cor propria, cheiro e sabor
proprio, sem manchas
esverdeadas, com auséncia de
parasitas e larvas, deve ser
isenta de cartilagens e de
ossos. Embalagem atoxica,
37 447433 transparente, flexivel e KG 1.500 28,33 42.495,00
resistente, que garanta a
integridade do produto até o
momento do consumo,
embalados a vacuo em pacotes
de 1kg. Rotulagem devem
constar dados de identificagcéo
e informagdes nutricionais do
produto, n°® do registro no SIF,
SIE ou SIM. Data de fabricagao:
Méaximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 6 meses a
partir da entrega.

CARNE CONGELADA DE
BOVINO SEM 0SSO
(PALETA) -

Caracteristicas Técnicas:

congelada em pegas, com no
maximo 3% de agua, 10% de
gordura e 3% aponeuroses, cor
propria sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor
proprio, com auséncia de
parasitas e larvas, deve ser

isenta de cartilagens.
Embalagem a Vvacuo,
38 447391 transparente e atdxico, flexivel KG 2.430 32,20 78.246,00

e resistente, que garanta
integridade do produto até o
momento do consumo. Em
pacotes de 1kg. Na embalagem
devem constar dados de
identificagdo e informagdes
nutricionais do produto,
validade e fabricagdo, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM.
Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da
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entrega.
CARNE SUINA (TIPO LOMBO) -
Caracteristicas Técnicas:

cortes de lombo suino, sem
0sso, sem sebo, percentual de
tecido adiposo maximo
admitido de 10% por peca, sem
cartilagens, nervos, tendbes e
aponeuroses. Carne elastica,
firme e com odor
caracteristico. Embalagem
transparente e atéxico, flexivel
e resistente, que garanta
integridade do produto até o
momento do consumo. Em
pacotes de 1kg. Na embalagem
devem constar dados de
identificagdo e informacOes
nutricionais do produto,

39 447518 KG 1.025 24,34 24.948,50




ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

validade e fabricagdo, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM.
Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da

entrega.
CEBOLA DE CABECA -
Caracteristicas Técnicas:

Classe média (4), Tipo
Especial, pesando entre 100 a
200 gramas a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas
de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente
40 463782 desenvolvidas e maduras, bem KG 2.275 5,82 13.240,50
formadas, limpas, sadias, com
coloragdo prépria, isenta de
fungos e indicios de
germinacdo e apodrecimento,
livres de danos mecanicos,
fisiolégicos. Em perfeitas
condicbes para o

consumo.

CENOURA - Caracteristicas
Técnicas: In natura, tamanho
meédio, pesando 150 a 250g por
unidade tipo especial.
Apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidos, bem
formadas, ndo lenhosas, isenta

41 463770 de fungos e apodrecimento, KG 1.750 511 8.942,50
livre de sujidades, parasitas ou
larvas,
estarem em perfeitas

condigdes de conservacao,
maturacdo e livre de danos
mecéanicos. Adequados para o
consumo.

COUVE FLOR - Caracteristicas
Técnicas: In natura, Tamanho
de médio a grande, limpas de
primeira qualidade, livre de

42 463831 fungos, — larvas, ~ pragas, UND 600 6,25 3.750,00
doengas e apodrecimento,
estarem em perfeitas
condicdes de conservacgao,
maturacdo e adequadas para o
consumo.
COUVE FOLHA -
Caracteristicas Técnicas: In
natura, de primeira qualidade,
limpas, com folhas integras,
livres de fungos, larvas e
43 463822 danos UND 700 3,77 2.639,00
mecanicos. Estarem em
perfeitas condicOes de

conservacéo e adequados para
o consumo. Em molhos
contendo de 6 a 8 folhas.
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COLORAU - Caracteristica
técnicas: condimento colorifico
em po, de

primeira, deve conter como
ingrediente fuba ou farinha de
44 - mandioca com urucum e UND 645 7,07 4.560,15
apresentar aspecto, cor, cheiro
sabor caracteristico. Nao
apresentar sinais de mofo e
umidade, conter no maximo
10% de sal, de acordo com as
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normas vigentes. Registro no
MS. Embalagens: de polietileno
transparente, resistente,
atoxica e intacta. Contendo de
500g do produto. A rotulagem
deve seguir as normas.
Legislacéo: resolugédo - RDC n°
276\2005. Data de fabricacéo:
Méaximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses
a partir da entrega.

COMINHO MOIDO -
Caracteristicas técnicas: grao
de cominho moido de frutos
maduros, limpos dessecados,
de espécie vegetal genuina,
ndo conter misturas, n&o
apresentar materiais estranhos,
45 463891 mofo ou umidade. Apresentar UND 575 3,59 2.064,25
cheiro e sabor caracteristicos.
Embalagem:
plastica/polietileno. Lacrado
com peso de 50g. De acordo
com a CNNPA N° 12\1978

Data de validade: minimo 6
meses apds a entrega.

CORTES CONGELADOS DE
PEITO DE FRANGO -
Caracteristicas

Técnicas: Cortes de frango
(peito de frango) congelado,
com 0SSO e sem tempero, com
adicdo de agua de no méaximo
6%, aspecto proprio, néao
amolecido, e nem pegajoso,
sem manchas esverdeadas,
cheiro, cor e sabor préprios,
com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem:
em saco de polietileno
transparente, atéxico, limpo,
nao violado, resistente,
lacrado, que garanta a
integridade do produto até o
momento do consumo,
contendo pacotes de 1kg.
Devera constar na embalagem
dados de identificacgéo,
procedéncia, informacoes
nutricionais, data de validade,
quantidade do produto, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM.
Data de fabricagdo: Maximo de
45 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses a partir da
entrega.

46 447594 KG 3.500 15,51 54.285,00
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CORTES CONGELADOS DE
COXA E SOBRECOXA DE
FRANGO -

Caracteristicas Técnicas:
Cortes de frango (coxa e
sobrecoxa) com 0sso, sem
tempero. Congelado com cerca
de 195 a 200g cada, com adi¢ao
de agua de no maximo 6%,
aspecto proprio, ndo amolecido
e nem pegajoso, cor prépria
sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujidades,

a7 447636 KG 2.900 9,03 26.187,00
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parasitas e larvas. Embalagem
em saco de polietileno
transparente, atoxico, limpo,
ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do
produto até o momento do
consumo, pacote contendo
lkg. Deverd constar na
embalagem dados de
identificacéo, procedéncia,
informag6es nutricionais, data
de validade, quantidade do
produto, n° do registro no SIF,
SIE ou SIM. Data de fabricagao:
Méaximo de 45 dias. Data de
validade: Minimo de 04 meses
apés a entrega.

FILEZINHO DE PEITO DE
FRANGO CONGELADO
(SASSAMI)- Caracteristicas
técnicas: sem 0sSsso e sem
pele, sem adicdo de sal e
temperos, manipulada em
condigdes higiénicas,
provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecgéo
veterinéaria, devendo ser
congelada e transportada a
temperatura de -18°C (dezoito
graus centigrados negativos)
ou inferior. Apresentar aspecto
proprio de cada espécie, nédo
amolecido e ndo pegajoso; cor
prépria de cada espécie, sem
48 447618 manchas esverdeadas; cheiro KG 1.500 18,96 28.440,00
proprio; sabor proprio.
Embalagem pléastica flexivel,
atoxica, resistente,
transparente, em pacotes e
1Kg. Embalagem integra, sem
sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem
acumulos. Deverad constar na
embalagem dados de
idenifcgéao, procedéncia,
informac~es nutricionais, data
de validade, quantidade do
produto, n° do registro no
SIF,SIE ou SIM. Data de
fabricagdo: Maximo de 45 dias.
Data de validade: Minimo de 04
meses a partir da entrega.

CHUCHU -  Caracteristicas
Técnicas: In natura, classe
média, tipo especial. Devem
apresentar as caracteristicas
do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas,
limpas, com coloragdo propria,
livres de danos mecéanicos e
fisiologicos, pragas e

doencas e apodrecimentos, e

49 463778 KG 600 5,45 3.270,00

estarem em perfeitas
condicdes de conservagcdo e
maturacao.

Pégina35




ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

DOCE DE FRUTA -
Caracteristicas técnicas:
Sabores diversos banana,
goiaba, abacaxi, morango,
cremoso ou em pasta, obtido
de frutas inteiras, pedagos,
polpa e suco de frutas, acucar,
pectina. Seguir as normas do
Manual de Boas Praticas de

50 462687 Fabricacao conforme UND 445 5,50 2.447,50
legislagdo vigente. Embalagem
de polietileno, atoxica,
resistente, com tampa

hermeticamente fechada com
lacre de protegéo. Peso liquido
de 400g.

Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da
entrega.

EXTRATO DE TOMATE -
Caracteristicas Técnicas:
Extrato de tomate simples,
concentrado. Devera ser
preparado com frutos maduros,
integros, sem pele, sem
sementes e estar isento de
51 459670 fermentacdo. Cor vermelha, UND 750 4,99 3.742,50
odor e sabor proprio. Seguir
normas da legislagdo vigente
para

rotulagem. Embalagem de
350g. Data de fabricagéo:
Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 12 meses.

FARINHA DE ARROZ -
Caracteristicas Técnicas:
farinha sem glaten, sem
misturas, produto obtido pela
moagem do grdo de arroz
(Orysa sativa, L.), beneficiado.
Embalagem de 400g. De acordo
com a CNNPA N° 12\ 1978,
Rotulagem de acordo com a
legislagéo vigente.

Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade:
Minimo de 8 meses a partir da
entrega.

52 433827 UND 560 8,25 4.620,00

FARINHA DE AVEIA-
Caracteristicas técnicas: peso
liqguido de 500gr. Embalagem
plastica atoxica, transparente,
53 460498 intacta, termo soldado, UND 600 16,39 9.834,00
resistente, rotulados de acordo
com a legislagdo vigente. Data
de fabricagdo: Maximo de 30
dias. Validade de 12 meses.
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FARINHA DE MANDIOCA -

Caracteristicas Técnicas:
grupo: tipo 1, farinha seca, fina,
branca. Né&o apresentar

umidade, mofo, impurezas,
misturas, residuos, odor forte e
intenso ndo caracteristico.
Embalagem atoxica,
transparente, resistente e
intacta. Contendo 1 Kkg.
Rotulado conforme legislagéo.
Data de fabricacdo: Maximo de

54 458918 KG 1.050 7,26 7.623,00
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30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses
apos entrega.

FARINHA DE MILHO -
Caracteristicas Técnicas: Tipo
1, Farinha fina obtido pela
moagem do grao de milho, livre
de partes ndo comestiveis, sem
misturas. Embalagem
polietileno, transparente,
55 470688 atoxica, resistente, intacta, livre KG
de wumidade. Rotulado de
acordo com legislac&o vigente.
Embalagem com capacidade de
1 kg. Data de fabricacéo:
Méximo de 30

dias. Data de validade: Minimo
de 06 meses ap6s entrega

550

5,30

2.915,00

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL
- Caracteristicas  Técnicas:
Deveré ser fabricada a partir de
grdos de trigo sdos e limpos,
sem misturas, isentos de
matéria terrosa. Enriquecida ou
fortificada com ferro e &cido
foélico. Embalagem: Pacotes de
56 465332 1kg, em polietileno, KG
transparente ou papel; atéxica,
resistente, intacta. Livre de
umidade Rotulado de acordo
com

legislagdo vigente. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 08
meses apds entrega.

3.350

5,09

17.051,50

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL
- Caracteristicas  técnicas:
produzido a partir de grdos de
trigo  sdos, limpos, sem
misturas, isentos de matéria
terrosa e umidade. Deve conter
porcéo de 50 g: carboidrato 36
57 469427 g, proteinas 6 g, gorduras KG
totais 1g, O gorduras trans,
fibra alimentar 6,2 g. Rotulado
de acordo com legislagéo
vigente. Data de fabricagdo:
Maximo

de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 08 meses.

605

6.84

4.138,20

FEIJAO PRETO -
Caracteristicas técnicas: tipo 1,
limpo, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos,
umidade méxima de 15%.
Embalagem primaria: sacos de
polietileno transparente,
58 464552 resistente, atoxico, intacto. KG
Rotulado de acordo com
legislag@o vigente. Embalagem
de 1kg. Data de fabricacéo:
Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo

de 06 meses a partir da
entrega.

2.250

7,77

17.482,50
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FEIJAO VERMELHO -
Caracteristicas técnicas: tipo 2,
limpo, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos,
umidade maxima de 15%.
Embalagem primaria: sacos de
polietileno transparente,
59 464558 resistente, atoxico, intacto. KG 1.600 11,63 18.608,00
Rotulado de acordo com
legislag@o vigente. Embalagem
de 1kg. Data de fabricacéo:
Méaximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo

de 06 meses a partir da

entrega.

FERMENTO  BIOLOGICO -
Caracteristicas Técnicas:
fermento biolégico
(saccharomyces cerevisiae)
Seco, instantaneo, 100%
natural, sem glaten.
Embalagem primaria

60 481031 metalizada contendo  100g UND 1.950 4,46 8.697,00

produto. Embalagem

secundaria de acordo com
legislagdo vigente. Data de
fabricagao:

Méximo de 30 dias. Prazo de
validade: Minimo de 12 meses
a partir da entrega.

FERMENTO EM PO QUIMICO -

Caracteristicas Técnicas:
Formado de substancias ou
mistura de substancias

guimicas. Ingredientes: Amido
de milho ou fécula de batata,

fosfato monocalcico,
bicarbonato de sédio e
carbonato de calcio.
Apresentar aspecto de po fino,
61 45586 cor branca, sabor e odor UND 565 8,11 4.582,15

proprios. Ndo deve apresentar-
se empedrado. Rotulagem de
acordo com legislagdo vigente
para o produto. Embalagem
priméria: Potes de

polietileno  resistente, com
capacidade para 250g. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de
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12meses.
FILE DE PEIXE CONGELADO -
Caracteristicas Técnicas:

Cortes de filé de Tilapia ou
Abrétea ou Merluza. Congelado
a-18°C. Sem espinhas, néo
amolecido, ndo pegajoso e com
cor, cheiro e aspecto proprio,

sem
machas esverdeadas, isento
62 448953 de toda e qualquer KG 800 46,55 37.240,00

evidéncia de

decomposi¢cdo. Média por filé
180g. Congelados separados.
Embalagem: Saco de
polietileno, at6xica, asséptica,
intacta e resistente que
garantam a integridade do
produto até o momento do
consumo, devidamente
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rotulado de acordo com a
Legislagdo, n® do registro no
SIF, SIE ou SIM. Embalagem de
lkg. Data de fabricagdo:
Méaximo de 45 dias. Data de
validade: Minimo de 04 meses
a partir da entrega.

IOGURTE NATURAL INTEGRAL
- logurte natural integral, sem
sabor, sem corante, contendo
apenas leite  pasteurizado
integral e ou leite

reconstituido integral e
fermento lacteo. Embalagem de
170g.

63 482783 UND

1.050

8,54

8.967,00

LARANJA - Caracteristicas
Técnicas: In natura, laranja da
época, grupo 1, tipo especial,
devem apresentar as
caracteristicas da variedade
bem definidas,
fisiologicamente

64 464371 desenvolvidas, maduras e bem KG
formadas, limpas, com
coloragdo prépria, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos,
doengas, pragas e em perfeitas
condicbes de conservagdo e
transporte, adequadas para o
consumo.

2.310

4,80

11.088,00

LARANJA POKAN-
Caracteristicas técnicas: In
natura, selecionada de primeira
qualidade, tamanho médio; em
grau de maturagdo que permita
suportar a manipulagcdo, o
transporte e a conservagao,
sem ferimentos ou defeitos,
com auséncia de sujidades,
apodrecimentos, larvas e
parasitas. Em condices
adequadas para o consumo.
Produto fornecido de acordo
com a safra.

65 481037 KG

65

6,57

427,05

LEITE INTEGRAL - UHT-
Caracteristicas técnicas: leite
integral fluido, tipo longa vida,
esterilizado pelo sistema
ultrapasteurizado UHT, conter
até 3,4% de gordura, cor
branca e sabor caracteristico,
embalagem Tetra Pack integra
e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que
comprometam a qualidade do
66 445995 produto; contendo 1 litro. Deve CX
apresentar identificacdo do
produto, data de fabricagédo e
validade de no minimo 4
meses, a contar da data de
entrega. Produto de acordo
com registro no ministério da
agricultura SIF/DIPOA. Data de
fabricagdo: Maximo de 15 dias.
Caixa com 12 unidades.

*ITEM DESTINADO A AMPLA
CONCORRENCIA;

1.817

62,45

113.471,65
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LEITE INTEGRAL UHT -
Caracteristicas técnicas: leite
integral fluido, tipo longa vida,
esterilizado pelo sistema
ultrapasteurizado UHT, conter
até 3,4% de gordura, cor
branca e sabor caracteristico,
embalagem Tetra Pack integra
e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que
comprometam a qualidade do
produto; contendo 1 litro. Deve
apresentar identificacdo do
produto, data de fabricagdo e
validade de no minimo 4
meses, a contar da data de
entrega. Produto de acordo
com registro no ministério da
agricultura SIF/DIPOA. Data de
fabricacdo: Maximo de 15 dias.
Caixa com 12 unidades.

*COTA RESERVADA ME/EPP

67 445995 CX 605 62,45 37.782,25

LEITE DESNATADO UHT -
Destinado para alimentagdo
especial- Caracteristicas
técnicas: leite DESNATADO
fluido, tipo longa vida,
esterilizado pelo sistema
ultrapasteurizado UHT, né&o
conter gordura, a cor branca e
sabor caracteristico,
embalagem Tetra Pack integra
e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que
comprometam a qualidade do
produto; contendo 1 litro. Deve
apresentar identificacdo do
produto, data de fabricacdo e
validade de no minimo 4
meses, a contar da data de

entrega. Produto de acordo
com registro no ministério da
agricultura SIF/DIPOA. Data de
fabricacdo: Maximo de 15 dias.

68 445997 UND 200 571 1.142,00

LEITE SEM LACTOSE -
Destinado para alimentacao
especial- Caracteristicas
Técnicas: leite integral fluido,
tipo longa vida, esterilizado
pelo sistema ultrapasteurizado
com restricdo de lactose.
Ingredientes: leite integral,
enzima lactose, deve conter
238 a 240mg de célcio
aproximadamente, e proteinas
69 446001 6,49 para porcdo de 200ml. UND 500 6,80 3.400,00
Embalagem Tetra Pack integra
e asséptica, sem rasgos ou

vazamentos, que
comprometam a qualidade do
produto. Contendol litro.

Produto de acordo com
registro no ministério da
agricultura SIF/DIPOA. Data de
fabricacdo: Maximo de 15 dias.
Data de validade: Minimo de 04
meses.
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LEITE DE SOJA EM PO -
Destinado para alimentagéo
especial- Caracteristicas
Técnicas: Leite de soja em pé
ORIGINAL, tradicional, né&o
conter misturas  contendo
aproximadamente 8,0 g de
proteina e 300mg de calcio na
porcdo de 26g e contendo
6mega 3 e O6mega 6; sem
adicdo de aglUcar. Embalagem:
lata ou pacote metalizado de
400g. Rotulagem de acordo
com legislacéo vigente.
Validade minima de 06 meses a
partir da entrega.

70 296946 UND 175 30,56 5.348,00

LEITE EM PO INTEGRAL -
Caracteristicas Técnicas: Leite
em po6 integral instantaneo,
obtido por desidratagdo do
leite de vaca integral média de
26% gordura. Rico em ferro e
vitaminas A D, E e C, contendo
no minimo 25% de proteina,
célcio no minimo 240mg.
Caracteristicas sensoriais:
Aspecto: p6 uniforme sem
grumos, nao conter
substancias estranhas macro e
microscopicamente  visiveis;
cor: branco amarelado; sabor e
odor: agradavel, ndo rangoso,
semelhante ao leite fluido. Ndo
deve formar grumos quando
diluido em &gua, ficando
totalmente homogéneo.
Embalagem 400g. Validade
minima de 6 meses ap6s a
entrega. Rotulagem de acordo
com legislacéo.

71 446019 UND 1.122 13,31 14.933,82

LINHACA- Caracteristicas
Técnicas: Sementes de linhaca
marrom ou dourada puras,
livres de sujidades, mofo e
contaminastes. De acordo com
a CNNPA N° 12\ 1978.
Embalagem: 200 g. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 6
meses a partir da entrega.

72 466515 UND 30 8,70 261,00

MACA - Caracteristicas
Técnicas: In natura, Gala ou
Fuji, tamanho médio, pesando
100 a 120g por unidade. Devem
apresentar as caracteristicas
de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras, bem
formadas, limpas, sadias, com
coloragdo propria, livres de
danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doencas e estarem em
perfeitas condicOes de
conservagéo e maturagao.
Embalagem: Sacos de
polietileno ou polipropileno V,
de acordo com a Portaria MA
n° 127, de 04/10/91.

73 464401 KG 1.810 9,01 16.308,10
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MAMAO FORMOSA -
Caracteristicas Técnicas: In
natura de primeira qualidade,
casca lisa sem ferimentos,
apresentado grau de
maturagao que permita
suportar a manipulacdo, o
transporte e a conservagdo em
74 464405 condi¢cdes adequadas para o KG
consumo. Com auséncia de
sujidades,

parasitas larvas e
apodrecimentos Embalagem:
Sacos de polietileno ou
polipropileno V, de acordo com
a Portaria MA n° 127, de
04/10/91.

1.255

11,22

14.081,10

MASSA TIPO CABELO DE
ANJO - Caracteristicas
Técnicas: Tipo longo, fino,
contendo farinha de trigo
especial ou sémola de trigo,
ovos enriquecido com ferro,
acido folico, massa seca. Néao
dever4 apresentar sujidade,
bolor, umidade, manchas e
insetos. Embalagem: Sacos de
polietileno transparente,
atoxico, intacto, com tabela de
composigao nutricional,
pacotes de 500g. Data de
fabricagdo: Maximo de 30
meses. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da
entrega.

75 458985 PCT

1.035

5,80

6.003,00

MASSA TIPO ESPAGUETE -
Caracteristicas Técnicas: Tipo
longo, contendo farinha de
trigo especial ou sémola de
trigo com ferro e acido félico e
ovos, massa seca. Nao devera
apresentar sujidade, bolor,
manchas, insetos ou
fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem: Sacos de
polietileno transparente,
atoxico, intacta, com tabela de
composigao nutricional,
pacotes de 500g. Data de
fabricagdo: Maximo de 30
meses. Data de Vvalidade:
Minimo de 06 meses a partir da
entrega.

76 458955 PCT

1.585

4,05

6.419,25

MASSA TIPO ESPAGUETE SEM
GLUTEN - Massa sem gliuten e
sem lactose: sem gluten e
lactose, 0% sdédio, ndo devera
conter corantes, conservantes
e aromatizantes. N&o devera
apresentar sujidades, bolor,
cheiro de mofo, manchas ou
7 - fragilidade & pressdo dos PCT
dedos. Embalagem: deve estar
intacta, acondicionada em
pacotes de papel multifoliado,
bem vedado, em embalagem de
500gr, contendo o numero de
registro no ministério da
agricultura, informacdes
nutricionais,ingredientes,

200

10,35

2.070,00
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nimero do lote, data de
fabricagdo e de validade.
Apresentar validade superior a
30 meses a partir da data de
entrega.

MASSA TIPO PARAFUSO -
Caracteristicas Técnicas:
Contendo farinha de trigo
especial ou sémola de trigo e
ovos, massa seca. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor,
manchas, insetos ou
fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem: Sacos de
polietileno transparente,
atéxico, intacta com tabela de
composigao nutricional,
pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega

78 458993 PCT 3.025 4,62 13.975,50

MELANCIA - Caracteristicas
técnicas: in natura, primeira
gqualidade, casca lisa, sem
ferimentos ou defeitos. Fruto
isento de pragas ou doencas,
maturagao ao ponto apropriado
para 0 consumo e que permita
o transporte. Pesando entre 8 e
12 kg. Produto fornecido de
acordo com a safra

79 464418 KG 890 4,66 4.147,40

MILHO DE PIPOCA -
Caracteristicas Técnicas: graos
de pipoca, puro, primeira
qualidade, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos.
Embalagem: 500g, sacos de
plastico transparente, atéxico,
intacta, resistente. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade:

Minimo de 12 meses. Seguir
normas de legislacédo.

80 462122 PCT 370 4,87 1.801,90

OLEO DE SOJA -
Caracteristicas Técnicas: Oleo
de soja refinado, 100% natural
ndo deve apresentar lata fragil,
ferrugem, mistura de outros
Oleos e cheiro forte.
Embalagem priméria: Garrafas
plasticas ou latas de flandres
81 - contendo 900ml, néo UND 2.600 7,40 19.240,00
apresentando ferrugem,
amassamento, vazamento e
abaulamento. Data de
fabricagdo: Maximo 30 Dias.
Data de validade: Minimo de 10
meses a partir da entrega.
Seguir a legislacdo vigente
para o produto.
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OREGANO - Caracteristicas
técnicas: orégano desidratado,
puro, em perfeitas condi¢des
de conservagao, néo
apresentara mofo e materiais
estranhos. Embalagem pléastica
ou de polietileno, lacrada com
20gr cada.

Rotulagem de acordo com
legislacdo vigente para o

82 463916 UND 510 5,33 2.718,30
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produto.

OVOos - Caracteristicas
Técnicas: Ovo de galinha,
vermelho, fresco, tipo grande,
pesando media 60g por
unidade. Deve Ter Certificacao
SIF ou SIE ou SIM. Embalagem:

83 446622 Descartéavel, caixa com Dz 2.850 12,92 36.822,00
capacidade para 1 duzia,
identificada com rétulo
impresso conforme legislagcéo
vigente.

Prazo de validade: Minimo de
15 dias a partir da entrega.

PAO DE FORMA -
Caracteristicas Técnicas:
Pacote com 400g, superficie
lisa, macia e brilhante, n&o
guebradica, miolo consistente,
sedoso e macio, tipo
tradicional, peca fatiada,
composto de farinha de trigo,
acucar, gordura vegetal, leite
em po6, sal, agua, fermento
biolégico, embalado em saco
plastico proprio, atoxico,
intacta e rotulada de acordo
com a legislagdo vigente. Data
de fabricacdo do dia da
entrega. Embalagem: Saco
plastico descartavel. Intacto,
atoxico, rotulado de acordo
com legislacdo e MPBF. Com
data de validade.

84 46004 UND 2.420 8,76 21.199,20

PAO DOCE - Caracteristicas
Técnicas: tipo bisnaguinha,
pesando média de 25g por
unidade. Pdo de massa doce,
farinha de trigo enriquecida,
acucar, gordura vegetal, leite
em po, sal, agua, fermento
biol6gico. Feito no dia da
entrega, sem amassados e
85 460392 queimados, deve ser macio, UND 2.250 17,13 38.542,50
com cor e sabor proprio. Data
de fabricacdo do dia da

entrega. Embalagem:
descartaveis, intacto, atoxico e
resistente contendo 10
unidades por pacote.

Rotulagem de acordo com as
normas MBPF, com data de
validade.
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PAO SEM GLUTEN E
LACTOSE- Destinado para
alimentacdo especial-
Caracteristicas Técnicas:
Produzido com farinhas isenta
de gluaten e lactose. Deve
conter como ingredientes:
enzima lactose e farinhas sem
86 617307 glaten, o6leos vegetais, ovos, UND 500 21,62 10.810,00
sal, aglcar mascavo ou
demerara ou edulcorante
natural; conservantes naturais.
Pao tipo fatiado 500g.
Rotulagem especifica para o
produto de acordo com a
legislagéo

vigente. Data de validade
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minima de 30 dias.

PAO TIPO CACHORRO
QUENTE -  Caracteristicas
Técnicas: Tamanho médio,
pesando aproximadamente 509
por unidade superficie lisa,
macia e brilhante, néo
guebradica, miolo consistente,
macio, tipo cachorro quente,
composto de farinha de trigo,
acucar, gordura vegetal, leite
em

87 460386 pfj, ) _sal, égua, fer_mento
biolégico, feito no dia da
entrega, sem amassados

e queimados, deve ter cor e
sabor  préprio. Data de
fabricagdo do dia da entrega.
Embalagem: Saco de plastico
proprio, intacto, atoéxico e
resistente, contendo no minimo
10 unidades por pacote.
Rotulagem de acordo com as
normas MBPF, com data de
validade.

PCT 2.250 9,76 21.960,00

PASTA DE AMENDOIM -
Produto pastoso feito com
apenas Amendoins bem
maturados de tamanho
uniforme, limpos, secos,
torrados e moidos por
processos de moagem
superfino. Isento de sabores
adicionados (chocolate, cacau,
aveld, coco ralado, dentre
outros) agucares, sal, leite,
88 ) lactose, gluten, aromatizantes e UND 170 16,28 2.767.60
conservantes. Isento de
cascas, peliculas, fungos e
sujidades. O produto deve
possuir odor e sabor naturais.
Embalagem pléastica,
resistente, totalmente vedada,
com volumeminimo de 450g.
recomendacdes de
armazenamento: a embalagem
devera conter dados de
identificacdo do fabricante,
informac&o nutricional

PEPINO - Caracteristicas
Técnicas: Devem apresentar as
caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas
e maduras, bem formadas,
89 463796 limpas, sadias, com coloracéo KG 870 6,01 5.228,70
propria, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doencas e estarem em
perfeitas

condicdes de conservagcédo e
maturacao.
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PESSEGO - Caracteristicas
Técnicas: Devem apresentar as
caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidos
e maduros, bem formados,
limpos, sadios, com coloragao
préopria, livres de danos

90 464333 KG 360 9,23 3.322,80
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mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doengas e estarem em
perfeitas condicdes de

conservacao e maturagao.

PIMENTAO - Caracteristicas
Técnicas: Fresco, integro, sem
manchas, coloracdo definida,
tamanhos uniformes, isentos
de pragas, larvas,

91 463809 . . KG 100 7,62 762,00
parasitas e danos fisicos ou
mecanicos decorrentes de
transporte e manuseio.
Variedades: verde, amarelo ou
vermelho.
PINHAO - SEMENTE-
Caracteristicas Técnicas:
Semente de Araucéria
(araucaria angustifélia),
apresentar sementes
92 464544 fisiologicamente desenvolvidas KG 550 10,24 5632,00
e maduras, limpas, sadias, livre
de insetos e larvas, de
colheita recente, em perfeitas
condicdes de conservacéo.
POLVILHO AZEDO - Polvilho
azedo, tipo 1, embalagem de
500 gramas
93 459080 contendo identificacao e PCT 550 12,93 7.111,50
procedéncia, informacoes

nutricionais, lote data de
validade. Pct de 500 gramas.

POLPA DE FRUTA
CONGELADA - Caracteristicas
Técnicas: Natural, de primeira
qualidade, produzido a partir
de fruta e adicdo de &gua,
congelada. Sabores: laranja,
94 464524 abacaxi, maracuja, morango. UND 1.000 21,87 21,870,00
Embalagem priméria: atoxica,
intacta, resistente, pacote a 1kg
em sacos de polietileno
transparente. Rotulagem de
acordo com a legislagédo
vigente para produto.

REPOLHO BRANCO -
Caracteristicas Técnicas:
tamanho médio, pesando entre
1000g e 2000g a unidade.
Devem apresentar
caracteristicas do cultivar bem
95 463839 definidas, bem formado, limpo, UND 580 4,68 2.714,40
livre de fungos, larvas, pragas,
doencas e apodrecimento,
estarem em perfeitas
condicbes de conservagdo,
livre de danos mecéanicos e
adequados para o consumo.
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SAL REFINADO -
Caracteristicas Técnicas:
Refinado, iodado, 12 qualidade,
ndo deve apresentar sujidades,
misturas inadequada ao
produto. Embalagem: deve
estar intacta, acondicionado UND 680 2,73 1.856,40
em pacotes de polietileno
transparente, termossoldada,
atoxica, com capacidade de 1
kg. Prazo de validade minimo
12 meses a contar a partir da

96 291893
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data de entrega.
Rotulado de acordo com
legislagéo.

97

SUCO INTEGRAL - Suco de
laranja/uva tinto integral:
caracteristicas: suco de uva
tinto integral, sem aclcar e
sem conservantes. Fornecer
em garrafas de 1 litro, i suco
deve ser puro sem adicdo de
agua, aglcar ou corantes. A
embalagem deve conter UND
informac6es nutricionais, data
de fabricacdo e validade,
procedéncia, lote, ingredientes,
e modo de preparo.

Validade de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega e a
data de fabricacdo minima de
30 dias.

442810
442811

1.940

15,42

29.914,80

98

TEMPERO VERDE-
Caracteristicas técnicas: Molho
de tamanho grande, producéo
recente, sem apodrecimentos,
larvas, e bem formadas, pronta
para consumo — Devendo ser
composta de salsinha e
cebolinha verde

615267 UND

415

3,23

1.340,45

99

TOMATE- Caracteristicas
técnicas: Tamanho médio a
grande. Deve apresentar as
caracteristicas da variedade
bem definida, primeira
qualidade, bem formados, com
coloragdo propria, superficie
lisa, livre de danos mecanicos
fisiolégicos, pragas e doengas,
apodrecimentos, estar em
perfeitas condicgOes de
conservagdo. Sem residuos de
fertilizantes, de colheita
recente

463806 KG

300

7,32

2.196,00

100

VAGEM - Caracteristicas
técnicas: Deve apresentar
caracteristicas de primeira
qualidade, bem formadas, com
481123 coloragdo propria, superficie KG
lisa, livre de pragas e doengas,
apodrecimentos, estar em
perfeitas condi¢cdes

de conservacdo e maturacéo.

360

10,14

3.650,40

101

VINAGRE - Caracteristicas
técnicas: Fermentado acético
de A&lcool, acidez de 4%.
Embalagem priméria:
Embalagem pléastica tipo PET,
volume de 900 ml a 1 litro.
Embalagem secundéaria: Caixa
de papeldo reforcada, com as
217096 abas superiores e inferiores UND
totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada,
identificada com o nome do
fabricante, com capacidade
para até 12 litros. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo 12
meses.

1.055

2,02

2.131,10
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ERVILHA CONGELADA -
Embalagem de 1kg. Na
embalagem deve constar: data
de fabricagdo de no méaximo 1
més da data de entrega do
produto, prazo de validade,
informacéo nutricional e
ingredientes.

Embalagem resistente e bem
lacrada, com data de
fabricacdo e prazo de validade
de no minimo 6 meses.

102 611974 KG 535 11,07 5.922,45

MILHO CONGELADO -
Embalagem de 1kg. Na
embalagem deve constar: data
de fabricagdo de no méaximo 1
més da data de entrega do
produto, prazo de validade,
103 ) informacéo nutricional e KG 550 11,80 6.490,00
ingredientes. Embalagem
resistente e bem lacrada, com
data de fabricacéo e prazo de
validade de no minimo 6
meses.

KIWI - Médio de
amadurecimento, firmes, sem
manchas e cor caracteristica
uniforme. Devem ser entregues
em caixas plasticas vazadas,
limpas e higienizadas ou sacos
plasticos transparentes
proprios para alimentos.

104 464339 KG 185 22,06 4.081,10

ABACATE - Médio
amadurecimento, firmes,
integros, sem manchas e cor
caracteristica uniforme. Devem
105 464371 ser entregues em caixas KG 410 8,47 3.472,70
plasticas vazadas, limpas e
higienizadas ou sacos
plasticos transparentes
proprios para alimentos.

LIMAO GALEGO - Lim&o
galego fresco com 60 e 70% de
maturagdo climatizada, cor,
cheiro e sabor, proprio, com
polpa firme e intacta, devendo
ser desenvolvido, isenta de
enfermidades, parasitas e
larvas,

material terroso e sujidades,
sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e
transportes.

106 464397 KG 410 4,60 1.886,00

MANGA TOMMY - Manga
Tommy; 12 qualidade mista
verdes e maduros, cor prépria
classificada como fruta com
polpa firme e intacta, isenta de
enfermidades, boa qualidade,
livre de residuos de
fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas, sem lesfes
de origem fisica. Casca integra,
sem

manchas, batidas e
amassados. Embalados em
plastico de polietileno
transparente ou caixas vazadas
plasticas ndo madeira.

107 464406 KG 455 6,77 3.080,35
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108

464440

UVA - Sabor adocicada, médio
amadurecimento, firmes,
integras, sem

manchas e cor caracteristicas
uniforme. Devem ser entregues
em caixas pléasticas limpas e
higienizadas.

KG

60

11,09

665,40

109

464328

Bandeija de Morango - Sabor
adocicada, médio
amadurecimento, firmes,
integras, sem manchas e cor
caracteristicas uniforme.
Devem ser entregues Bandeijas
plasticas limpas e higienizadas,
300 gramas.

UND

65

8,38

544,70

110

463701

Margarina - margarina vegetal,
com sal, minimo 65% de
lipidios e isenta de gordura
trans, identificacao do produto,
marca do fabricante, data de
fabricacao, validade, pote 500
gramas.

UND

67

9,47

634,49

111

464392

GOIABA VERMELHA- De
primeira, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, com
polpas firmes intactas,
tamanhas e coloragéo
uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras.
Isenta de enfermidades,

material terroso, umidade
externa anormal, sujidades e
larvas, sem danos fisicos e
mecéanicos oriundo de
manuseio e transportes

KG

55

9,87

542,85

Valor Global R$ 1.532.662,72 (Um milhdo, quinhentos e

sessenta e dois reais e setenta e dois centavos).

5.3. ESTIMATIVA DE CONSUMO POR SECRETARIA

trinta

e dois mil, seiscentos e

Itens

Especificacao

Ref.

EDUC.

AGRIC.

ADM.

BOMB.

FMAS

FMS

Q. TOTAL

01

AGUA MINERAL -
Bombonas de 20 litros.
Caracteristicas técnicas:
agua mineral natural
fluoretada, sem gas, com
validade de 12 meses.
Necessario o comodo dos
cascos de agua no inicio do
ano.

UND

6.200

200

550

300

200

6.000

13.450

02

AGUA MINERAL -
Bombonas de 5 litros.
Caracteristicas técnicas:
agua mineral natural
fluoretada, sem gas, com
validade de 12 meses.

UND

1.660

50

50

1.000

2.760

03

AGUA MINERAL -Garrafa
de 500ml. Caracteristicas
técnicas: agua mineral
natural fluoretada, sem
gas, com validade de 12
meses.

UND

2.610

200

700

300

1.000

4.810
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04

ABACAXI-Caracteristicas
Técnicas: Abacaxi tipo
perola, in natura, de
primeira  qualidade, em
conservagcao em condigdes
adequadas para o]
consumo, sem ferimentos
ou defeitos com auséncia
grau de maturagdo que
permita suportar a
manipulacéo, o transporte e
a de sujidades larvas e
parasitas.

UND

1.000

200

50

1.250

05

ABOBORA-Caracteristicas
Técnicas: Menina ou
paulista, in natura, tamanho
médio pesando entre 900 e
1200 g. devem apresentar
as caracteristicas do
cultivar bem  definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem
formadas, limpas, casca
lisa com coloragdo propria,
livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e
doencas e estarem em
perfeitas condi¢Ges

de conservacgao, maturacao
e adequadas para o
consumo.

KG

1.000

250

20

1.270

06

ABOBORA CABOTIA-
Caracteristicas Técnicas: In
natura, de primeira
qualidade, tamanho médio,
devem  apresentar  as
caracteristicas do cultivar
bem definidas, coloracédo
propria, livres de danos
mecanicos, fisiologicos,
pragas e doengas e
estarem em  perfeitas
condigcOes de
conservagdo, maturacao e
adequadas para o]
consumo.

KG

1.000

250

20

1.270

07

ACUCAR CRISTAL- tipo
peineirado de primeira
qualidade.  Apresentacao
em pacote de 1Kg. O
produto nédo pode
apresentar qualquer tipo de
umidade ou alteracdo das
propriedades. Validade
minima: 11 meses no ato
da entrega.

KG

1.000

1.000

08

ACUCAR MASCAVO-
Caracteristicas Técnicas: O
acucar deve ser fabricado
de suco de cana, livre de
fermentacéo, com
coloragéo propria e
uniforme, isento de matéria
terrosa, de parasitos e de

detritos animais ou
vegetais. Em embalagem
plastica transparente,

lacrada e atoxica, de 500g
ou 1 kg, prazo de validade
minimo de

PCT

300

100

400
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10 meses a contar da data
de entrega.

09

ACUCAR REFINADO-
Caracteristicas  Técnicas:
Produto processado da
cana de acglUcar com
moagem refinada, isento de
fermentacdes, de matéria
terrosa, de parasitas e
detritos animais ou
vegetais, tendo aspecto
proprio do tipo acgucar, cor
propria, cheiro préprio e
sabor doce. Embalagem de
polietileno leitoso ou
transparente, atoxico,
pacotes de 1 kg. Em

conformidade com a
legislagcdo vigente. Data
de fabricagdo: Méaximo
30 Dias. Prazo de
validade: Minimo 10 meses.

UND

2.000

20

50

350

100

300

2.820

10

ADOCANTE DIETETICO
NATURAL-
Caracteristicas  Técnicas:
Adogante natural liquido
com edulcorante natural,
sem calorias, extraido da
planta, ndo deve conter
ingredientes artificiais.
Embalagem com  80ml,
validade minima de 10
meses

apoés a entrega. Rotulagem
de acordo com a legislacédo
vigente.

UND

10

30

10

40

11

AIPIM-Caracteristicas
Técnicas: Descascado,
limpo e congelado, deve
apresentar caracteristicas
bem definidas, bem
formadas, boa coloragéo,
estar em perfeitas
condi¢des de conservacao,
livre de parasitas, larvas e
agroguimicos. Embalagem
transparente lacrada,
atoxica,

de 1kg do produto, rotulado
de acordo com legislacéo
vigente.

KG

1.000

250

35

1.285

12

ALFACE-Caracteristicas
Técnicas: Alface, lisa ou
crespa, tenra, bem
formada, firme, fechada,
sem manchas e
apodrecimento, livre de
sujidades, parasitas ou
larvas, folhas integras,
previamente lavadas,
frescas de tamanho médio.
Adequadas para o}
consumo.

UND

2.000

250

25

2.275

13

ALHO-Caracteristicas
Técnicas: Tipo especial,
devem estar
fisiologicamente
desenvolvidos,
integros e firmes,

inteiros,

KG

500

20

525
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livre de brotos, isentos de
sujidades e substancias
nocivas a saude.

14

AMIDO DE MILHO-
Caracteristicas  Técnicas:
Amido de milho - produto
amilaceo extraido de milho
(Zeamaya, L.); nao conter
misturas com glaten.
Aspecto de pdé fino, cor
branca, odor e sabor
proprios.  Fabricados a
partir de matérias primas
sds e limpas, isentas de
matéria terrosa e de
parasitos. N&o pode estar
Umido, fermentado ou
rangoso. Rotulagem

de acordo com a legislacéo
vigente. Embalagem de
1Kg

UND

275

30

25

330

15

ARROZ BRANCO -
Caracteristicas  Técnicas:
Arroz branco beneficiado,
limpo, longo, fino tipo 1,
isento de sujidades, e
materiais estranhos,
umidade maxima 16%;
Embalagem primaria de
polietileno transparente,
atoxico, intacto, termo
soldado, resistente,
embalados de 1 kg,
rotulados com data de
fabricagdo maximo de 30
dias e validade de 12
meses.

UND

3.000

50

3.050

16

ARROZ
TIPO 1.-
Caracteristicas  Técnicas:
Arroz beneficiado,
parboilizado, longo, fino tipo
1. Isento de sujidades, e
materiais estranhos,
umidade maxima 16%;
Embalagem priméria: sacos
de polietileno transparente,
atoxico, intacto, termo
soldado, resistente, pacotes
de 1 kg, rotulados com data
de fabricagdo méaximo de
30 dias e de

validade de 12 meses.

PARBOILIZADO

UND

4.200

300

100

4.600

17

ARROZ INTEGRAL -
Caracteristicas técnicas:
tipo 1, longo fino, 100%
integral, umidade maxima
16%, isento de matéria
terrosa, mofo, sujidades e
materiais estranhos.
Embalagem primaria
pacote plastico atoxico,
transparente, termo
soldado, resistente;
pacotes de 1 kg, rotulados
de acordo com legislacdo
vigente. Data de fabricagdo
maximo de 30

dias e de validade de 12

UND

600

20

50

670
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18

meses.
AVEIA EM  FLOCOS-
Caracteristicas  Técnicas:

gréos laminados de aveia,
puro, preparado  com
matéria prima sa, limpa,
isenta de fermentacao,
sujidades e  materiais
estranhos. Embalagem
primaria atoxica, deve estar
intacta, pacotes de 500gr.
Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias. Data de
validade: de minimo 10
meses.

UND

600

30

25

655

19

FARINHA DE AVEIA-
Caracteristicas técnicas:
peso liquido de 500gr.
Embalagem plastica
atoxica, transparente,
intacta, termo soldado,
resistente, rotulados de
acordo com a legislagao
vigente. Data de fabricag&o:
Maximo de 30 dias.
Validade de 12 meses.

UND

600

600

20

BANANA BRANCA-
Caracteristicas técnicas: In
natura, tipo especial,
devem  apresentar  as
caracteristicas do cultivar
bem definidos,
fisiologicamente
desenvolvida, bem
formadas, limpas, casca
lisa, com coloracao propria,
livre de danos mecanicos e
fisioldgicos, pragas e
doengas e em perfeitas
condigbes de

conservacao e maturacao.

KG

3.000

10

600

60

3.670

21

BANHA DE PORCO- de
origem animal (porco),
embalado em conformidade
com as normas de legilagdo
sanitaria vigente.
Embalagem de 1kg.
Transportada em veiculo
fechado com sisema de
refrigeragéo e nas
condicdes exigidas pela
RDC 216.

UND

500

500

22

BATATA DOCE-
Caracteristicas técnicas: In
natura, Tamanho médio,
lavada, deve apresentar as
caracteristicas do cultivar
bem definidas,
fisiologicamente
desenvolvidas, bem
formadas, coloragéo
propria, livre de doengas,
pragas e apodrecimentos,
sem danos mecanicos,
em perfeitas condi¢cbes de

KG

1.400

300

20

1.720
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conservacao e maturacgao.

23

BATATA INGLESA-
Caracteristicas técnicas: In
natura, grupo 1, classe 2,
tipo especial, escovada,
limpa, coloragdo propria,
pesando 100 e 300 g a
unidade, livre de danos
fisioldgicos e mecéanicos,
apresentar perfeitas
condigbes de conservacao
e maturacao.

KG

2.500

600

70

3.170

24

BEBIDA LACTEA -
Caracteristicas  Técnicas:
produto obtido a partir de
leite ou leite reconstituido
e/lou derivados de leite,
reconstituidos ou  nao,
fermentado ou ndo, com ou
sem adicdo de outros
ingredientes, onde a base
represente  pelo menos
51% do total de
ingredientes do produto.
Sabores: coco e morango.
Deve ter Certificado de
Inspecgao Federal ou
Estadual. Embalagem
primaria: Sacos de
polietileno  leitoso  com
bordas hermeticamente
fechados, com
identificagcdo: data de
fabricacdo e de validade,
embalagens de 900g a 1
kg.
Pgrazo de validade: minimo
de 05 dias.

UND

60

70

130

25

BETERRABA-
Caracteristicas técnicas: In
natura, Tamanho médio,
limpa, pesandoentre 100 e
150g a wunidade, deve
apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas,
bem formadas, coloracéo
propria, livre de danos
mecéanicos e fisiolégicos,
pragas e doencas, estar
em

perfeitas  condigcbes de
conservacéo e maturacéo.

KG

1.785

250

25

2.060
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BISCOITO INTEGRAL-
Produto destinado
alimentacédo especial-
Caracteristicas técnicas:

biscoito salgado integral,
deve conter farinha de trigo
integral, farinha de trigo de
primeira qualidade
enriquecida com ferro e
acidofolico, sal refinado, 6leo
vegetal (livre de gordura
trans), farinhas, flocos ou
semente de outros cereais
integrais; serdo rejeitados

26 0s biscoitos PCT 1.050 100 250 150 1.550
malcozidos,
gqueimados, quebrados, de
caracteres organolépticos
anormais. Seguir
recomendacgdes da
legislagdo vigente para
MBPF e para rotulagem.
Embalagem de
400 ou 1kg transparente ou
metalizado, atoxico,
resistente e Termo selado.
Validade minima de 10
meses a partir da
entrega.
BISCOITO SEM
GLUTEN E SEM
LACTOSE-Produto
Serdo rejeitados 0s
biscoitos malcozidos,
queimados, quebrados, de
caracteres  organolépticos
anormais. Embalagem
contendo 400g
transparente ou

21 metalizado, atoxico, PCT g ) : e 500
resistente, hermeticamente
selado. Rotulagem seguir a
legislacédo vigente.
Validade minima de
10 meses a partir da entrega.
BISCOITO SEM
LACTOSE -Produto
destinado alimentacéo
especial- Caracteristicas
técnicas: produto  sem
lactose, sabor variado:
milho, leite, maisena, tendo
como ingredientes: enzima
lactase, amido de milho,
ovos, 6leo vegetal,
edulcorantes e

28 conservantes naturais. PCT ALY A ; oty 300

Seguir a normas de BPF.
Serdo rejeitados 0s
biscoitos malcozidos,
queimados, quebrados, de
caracteres  organolépticos

anormais. Embalagem
contendo 400g,
transparente ou

metalizado,atéxico,resistent
e, hermeticamente selado.
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Rotulagem seguir

a legislacédo vigente. Prazo
de validade minimo de 10
meses a partir da entrega.

29

CACAU EM PO-Cacau em
pé natural, 100% cacau,
ndo alcalino, embalagem
atoxica resistente, com
aproximadamente 1,05 kg
do produto, validade
minima de 06 meses. Se,
aditivos  quimicos, sem
adicdo de acucar, livre de
aromas artificiais, sem
aclcar, livre de gorduras
trans. e sem lactose.

PCT

150

30

50

230

30

BROCOLIS-Caracteristicas
técnicas: De primeira
qualidade, devem
apresentar as
caracteristicas do cultivar
bem definidas, tamanho
médio a grande, isenta de
fungos e indicios de
germinagdo e
apodrecimento, livre de
sujidades, parasitas ou
larvas, folhas integras,
estarem em perfeitas
condi¢des de conservacao,
maturagdo e adequadas
para 0 consumo.

UND

800

100

35

935

31

CAFE EM PO-
Caracteristicas técnicas:
Produto 100%puro, torrado e
moido, empacotado a vacuo,
pacote de 500g.
Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de
p6é homogéneo fino, cor
castanho; sabor e odor
proprios. Selo de pureza
ABIC ou laudo emitido por
laboratério credenciado junto
aos érgéos
competentes.Embalagem

atoxica, intacta, com
rotulagem de acordo com
a legislagédo vigente. Prazo
de validade minima de 10
meses a partir da entrega.

PCT

2.000

50

500

300

1.500

4.350

32

CANELA EM PO-
Caracteristicas  técnicas:
Em pé6, fino e homogéneo.
Produzidos por cascas
procedentes de espécies
vegetais genuinos, sdos e
limpos, sem misturas de
acucar ou amido. Livre de
mofo, umidade.
Embalagem de acordo com
a Resolugdo CNNPA N° 12\
1978. Data de validade: 12
meses ap6s a entrega.
Embalagem com

no minimo 25 gramas.

PCT

200

30

25

255
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CANJICA DE MILHO
(BRANCA)-
Caracteristicas  técnicas:
Tipo 1, classe branca,
subgrupo empeliculada, de
acordo com a Portaria n°
109, de 24/02/1989. O
produto deve ser
proveniente de matérias
primas s&s, limpas, isentas
de matérias  terrosas,
parasitos e de detritos
animais ou  vegetais.
Caracteristicas  sensoriais
(organolépticas):  aspecto
de gréos, cor branca, odor
e sabor proprios. Ndo deve
apresentar cheiro de mofo.
Embalagem primaria:
Embalagem em sacos de
polietileno transparente,
reforcado, atéxico e
resistente, contendo 500g.
N&o serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam
danificadas. Data de
fabricagdo: maximo de 30
dias. Data de validade:
minimo de 06 meses apés
entrega

UND

200

100

300

34

CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA.-
Caracteristicas  Técnicas:
Carne Bovina moida
congelada — Acém ou
musculo - com no maximo
3% de agua, 10% de
gordura, e 3%
aponeuroses, cor proépria,
cheiro e sabor préprio, sem
manchas esverdeadas,
com auséncia de parasitas
e larvas, deve ser isenta de
cartilagens e de o0ssos.
Embalagem atoxica,
transparente, flexivel e
resistente, que garanta a
integridade do produto até
0 momento do consumo,
embalados a vacuo em
pacotes de 1kg. Rotulagem
devem constar dados de
identificac@o e informacgdes
nutricionais do produto, n°
do registro no SIF, SIE ou
SIM. Data de fabricago:
Maximo de 30dias. Data de
validade: Minimo de 6
meses

a partir da entrega.

KG

2.500

150

30

2.680
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CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA- Caracristicas

técnicas: Carne
bovinamoéda congelada -
coxdo mole - com no

maximo 3%de agua, 10% de
gordura, e 3% aponeuroses,
cor propria, cheiro e sabor
proprio, sem manchas
esverdeadas, com auséncia
de parasitas e larvas, deve
ser isenta de cartilagens e
de 0SSO0S. Embalagem
atéxica, transparente, flexivel
e resistente, que garanta a
integridade do produto até o
momento  do  consumo,
embalados a vacuo em
pacotes de 1kg. Rotulagem
devem constar dados de
identificagcdo e informagdes
nutricionais do produto, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM.
Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 6 meses a partir
da entrega

KG

1.500

1.500

36

CARNE CONGELADA DE
BOVINO SEM

0SSO (PALETA).-
Caracteristicas ~ Técnicas:
congelada em pegas, com
no maximo 3% de &gua,
10% de gordura e 3%
aponeuroses, cor propria
sem manchas
esverdeadas, cheiro e
saborpréprio, com auséncia
de parasitas e larvas, deve
ser isenta de cartilagens.
Embalagem a  vacuo,
transparente e  atoxico,
flexivel e resistente, que
garanta integridade do
produto até o momento do
consumo. Em pacotes de
1kg. Naembalagem devem
constar dados de
identificac@o e informacdes
nutricionais do  produto,
validade e fabricagdo, n° do
registro no SIF, SIE ou
SIM. Data de fabricagdo:
Méximo de 30 dias. Data
de validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega.

KG

2.000

400

30

2.430

37

CARNE  SUINA  (TIPO
LOMBO)-

Caracteristicas  Técnicas:
cortes de lombo suino, sem
0SS0, sem sebo, percentual
de tecido adiposo maximo
admitido de 10% por pe¢a,
sem cartilagens, nervos,
tendées e aponeuroses.
Carne elastica, firme e
com odor caracteristico.
Embalagem transparente e
atoxico, flexivel e
resistente, que garanta

KG

1.000

25

1.025
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integridade doproduto até o
momento do consumo. Em
pacotes de 1kg. Na
embalagem devem constar
dados de identificacdo e
informag@es nutricionais do
produto, validade e
fabricagdo, n° do registro
no SIF, SIE ou SIM. Data
de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de
validade:

Minimo de 06 meses a partir
da entrega.

38

CEBOLA DE CABECA-
Caracteristicas ~ Técnicas:
Classe média (4), Tipo
Especial, pesando entre
100 a 200 gramas a
unidade. Devem apresentar
as caracteristicas de
variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas,
sadias, com coloracao
propria, isenta de fungos e
indicios de germinacdo e
apodrecimento, livres de
danos

mecanicos, fisiolégicos. Em
perfeitas condi¢Bes para o
consumo.

KG

2.000

250

25

2.275

39

CENOURA-Caracteristicas
Técnicas: In natura,
tamanho médio, pesando
150 a 2509 por unidade tipo
especial. Apresentar as
caracteristicas do cultivar
bem definidos, bem
formadas, nado lenhosas,
isenta de fungos e
apodrecimento, livre de
sujidades, parasitas ou
larvas, estarem em
perfeitas  condigBes de
conservagdo, maturacdo e
livre de danos mecéanicos.
Adequados para 0 consumo.

KG

1.500

250

1.750

40

COUVE FLOR-
Caracteristicas Técnicas: In
natura, Tamanho de médio
a grande, Ilimpas de
primeira qualidade, livre de
fungos, larvas, pragas,
doengas e apodrecimento,
estarem em perfeitas
condicdes de conservagao,
maturacdo e adequadas
para 0 consumo.

UND

500

100

600

41

COUVE FOLHA-
Caracteristicas Técnicas: In
natura, de primeira

qualidade, limpas, com
folhas integras, livres de
fungos, larvas e danos
mecéanicos. Estarem em
perfeitas condigbes de
conservagao eadequados
para o consumo. Em

UND

600

100

700
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molhos contendo de 6 a 8
folhas.

42

COLORAU-Caracteristica
rotulagem deve seguir as
normas. Legislacdo:
resolugdlo - RDC n°
276\2005. Data de
fabricagcdo: Maximo de 30
dias.

Data de validade: Minimo
de 06 meses a partir da
entrega.

UND

600

20

25

645

43

COMINHO  MOIDO -
Caracteristicas  técnicas:
grao de cominho moido de
frutos maduros, limpos
dessecados, de espécie
vegetal genuina, ndo conter
misturas, ndo apresentar
materiais estranhos, mofo
ou umidade. Apresentar
cheiro e sabor
caracteristicos.
Embalagem:
plastica/polietileno. Lacrado
com peso de 50g. De
acordo com a CNNPA N°
12\1978

Data de validade: minimo 6
meses apods a entrega.

UND

500

50

25

575

44

CORTES CONGELADOS
DE PEITO DE

FRANGO - Caracteristicas
Técnicas: Cortes de frango
(peito de frango)
congelado, com 0sso e sem
tempero, com adicdo de
agua de no maximo 6%,
aspecto proprio, nao
amolecido, e nem
pegajoso, sem manchas
esverdeadas, cheiro, cor e
sabor proprios, com
auséncia de sujidades,
parasitas e larvas.
Embalagem: em saco de
polietileno transparente,
atoxico, limpo, ndo violado,
resistente, lacrado, que
garanta a integridade do
produto até o momento do
consumo, contendo pacotes
de 1kg. Devera constar na
embalagem dados de
identificagdo, procedéncia,
informagbes  nutricionais,
data de validade,
quantidade do produto, n°
do registro no SIF, SIE ou
SIM. Data de fabricacao:
Maximo de 45 dias. Data
de

validade: Minimo de 04
meses a partir da entrega

KG

3.000

400

100

3.500
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FILEZINHO DE PEITO DE
FRANGO CONGELADO
(SASSAMI)- Caracteristicas
técnicas: sem 0ssso e sem
pele, sem adicdo de sal e
temperos, manipulada em

condigbes higiénicas,
provenientes de animais
sadios, abatidos sob
inspecéo veterinaria,

devendo ser congelada e
transportada a temperatura
de -18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou
inferior. Apresentar aspecto
préprio de cada espécie, ndo
amolecido e ndo pegajoso;
cor propria de cada espécie,
sem manchas esverdeadas;
cheiro préprio; sabor préprio.
Embalagem pléastica flexivel,
atoxica, resistente,
transparente, em pacotes e
1Kg. Embalagem integra,
sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem
acumulos. Devera constar na
embalagem dados de
idenifccao, procedéncia,
informag~es nutricionais,
data de validade, quantidade
do produto, n° do registro no
SIF,SIE ou SIM. Data de
fabricacdo: M&ximo de 45
dias. Data de Vvalidade:
Minimo de 04 meses a partir
da entrega.

KG

1.500

1.500

46

CORTES CONGELADOS
DE COXA E SOBRECOXA
DE FRANGO -

Caracteristicas  Técnicas:
Cortes de frango (coxa e
sobrecoxa) com 0sso, sem
tempero. Congelado com
cerca de 195 a 200g cada,
com adicdo de agua de no
maximo 6%, aspecto
proprio, ndo amolecido e
nem pegajoso, cor propria
sem manchas
esverdeadas, cheiro e
saborpréprio, com auséncia
de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem em

saco de polietileno
transparente, atoxico,
limpo, nao violado,

resistente, que garanta a
integridade do produto até
0 momento do consumo,
pacote  contendo  1kg.

Devera constar na
embalagem dados de
identificacéo,

procedéncia, informacGes
nutricionais, data de
validade, quantidade do
produto, n°® do registro no
SIF, SIE ou

SIM. Data de fabricacéo:
Maximo de 45dias. Data

KG

2.600

200

100

2.900
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de validade: Minimo de 04
meses apos a entrega.

47

CHUCHU-Caracteristicas
Técnicas: In natura, classe
média, tipo especial.
Devem apresentar  as
caracteristicas do cultivar
bem definidas, estarem
fisiologicamente
desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com
coloracéo propria, livres de
danos mecanicos e
fisiolégicos, pragas e
doengas e
apodrecimentos, e estarem
em

perfeitas  condigcbes de
conservagdo e maturacao.

KG

400

200

600

48

DOCE DE FRUTA-
Caracteristicas  técnicas:
Sabores diversos banana,
goiaba, abacaxi, morango,
cremoso ou em pasta,
obtido de frutas inteiras,
pedagos, polpa e suco de
frutas, aglcar, pectina.
Seguir as normas do
Manual de Boas Préticas
de Fabricagdo conforme
legislacédo vigente.
Embalagem de polietileno,
atoxica, resistente, com
tampa hermeticamente
fechada com lacre de
prote¢do. Peso liquido de
400g. Data de fabricagdo:
Maximo de 30 dias. Data
de

validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega.

UND

300

100

445

49

EXTRATO DE TOMATE-
Caracteristicas  Técnicas:
Extrato de tomate simples,
concentrado. Devera ser
preparado com frutos
maduros, integros, sem
pele, sem sementes e estar
isento de fermentacdo. Cor
vermelha, odor e sabor
proprio. Seguir normas da
legislagdo vigente para
rotulagem. Embalagem de
350g. Data de

fabricagcdo: Maximo de 30
dias. Data de validade:
Minimo de 12 meses.

UND

600

150

750

50

FARINHA DE ARROZ -
Caracteristicas  Técnicas:
farinha sem glaten, sem
misturas, produto obtido
pela moagem do grdo de
arroz (Orysa sativa, L.),
beneficiado. Embalagem de
400g. De acordo com a
CNNPA N 12\ 1978,
Rotulagem de acordo com
a legislagédo vigente. Data
de fabricacdo: Maximo de

UND

500

10

50

560
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30

dias. Data de validade:
Minimo de 8 mesesa partir
da entrega.

51

FARINHA DE
MANDIOCA -
Caracteristicas  Técnicas:
grupo: tipo 1, farinha seca,
fina, branca. Nao
apresentar umidade, mofo,
impurezas, misturas,
residuos, odor forte e
intenso ndo caracteristico.
Embalagem atoxica,
transparente, resistente e
intacta. Contendo 1 Kkg.
Rotulado conforme
legislagéo. Data de
fabricagdo: Maximo de

30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses ap6s
entrega.

KG

800

250

1.050

52

FARINHA DE MILHO -
Caracteristicas  Técnicas:
Tipo 1, Farinha fina obtido
pela moagem do grdo de
milho, livre de partes ndo
comestiveis, sem misturas.
Embalagem polietileno,
transparente, atoxica,
resistente, intacta, livre de
umidade. Rotulado de
acordo com legislacao
vigente. Embalagem com
capacidade de 1 kg. Data
de fabricagédo:

Maximo de 30 dias. Data
de validade: Minimo de 06
meses apos entrega

KG

300

200

50

550

53

FARINHA DE
ESPECIAL -
Caracteristicas  Técnicas:
Deverd ser fabricada a
partir de gréos de trigo séos
e limpos, sem misturas,
isentos de matéria terrosa.
Enriquecida ou fortificada
com ferro e écido félico.
Embalagem: Pacotes de
1kg, em polietileno,
transparente  ou  papel;
atoxica, resistente, intacta.
Livre de umidade Rotulado
de acordo com legislacédo
vigente. Data de
fabricagdo: Maximo de 30
dias. Data de validade:
Minimo de 08 meses apos
entrega.

TRIGO

KG

3.000

350

3.350
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54

FARINHA DE TRIGO
INTEGRAL -
Caracteristicas  técnicas:
produzido a partir de gréos
de trigo sdos, limpos, sem
misturas, isentos de
matéria terrosa e umidade.
Deve conter porcdo de 50
g: carboidrato 36 g,
proteinas 6 g, gorduras
totais 1g, O gorduras trans,
fibora alimentar 6,2 g.
Rotulado de acordo com
legislacdo vigente. Data de
fabricagdo: Maximo de 30
dias. Data de validade:
Minimo de 08

meses.

KG

500

100

50

605

55

FEIJAO PRETO -
Caracteristicas técnicas:
tipo 1, limpo, isento de
matérias estranhas,
impurezas, insetos,
umidade méaxima de 15%.
Embalagem primaria: sacos
de polietileno transparente,
resistente, atéxico, intacto.
Rotulado de acordo com
legislagédo vigente.
Embalagem de 1kg. Data
de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

KG

2.000

250

2.250

56

FEIJAO VERMELHO -
Caracteristicas técnicas:
tipo 2, limpo, isento de
matérias estranhas,
impurezas, insetos,
umidade maxima de 15%.
Embalagem primaria: sacos
de polietileno transparente,
resistente, atoxico, intacto.
Rotulado de acordo com
legislacéo vigente.
Embalagem de 1kg. Data
de fabricacao:

Méximo de 30 dias. Data
de validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega.

KG

1.500

50

50

1.600

57

FERMENTO BIOLOGICO -
Caracteristicas  Técnicas:
fermento biolégico
(saccharomyces cerevisiae)
Seco, instantaneo, 100%
natural, sem glaten.
Embalagem primaria
metalizada contendo 100g
produto. Embalagem
secundaria de acordo com
legislagéo vigente. Data de
fabricacdo: Maximo de 30
dias. Prazo de

validade: Minimo de 12
meses a partir da entrega.

UND

1.500

450

1.950
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FERMENTO EM PO
QuIiMICO-

Caracteristicas  Técnicas:
Formado de substancias ou
mistura de substancias
quimicas. Ingredientes:
Amido de milho ou

fécula de batata, fosfato
monocalcico, bicarbonato
de sédio e carbonato
de célcio.  Apresentar
aspecto de pdé fino, cor
branca, sabor e odor
proprios. Nao deve
apresentar-se empedrado.
Rotulagem de acordo com
legislagdo vigente para o
produto. Embalagem
primaria: Potes de
polietileno resistente, com
capacidade para250g. Data
de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de
validade: Minimo de
12meses.

UND

500

65

565

59

FILE DE PEIXE
CONGELADO -
Caracteristicas ~ Técnicas:
Cortes de filé de Tilapia ou
Abrétea ou Merluza.
Congelado a-18°C. Sem
espinhas, ndo amolecido,
ndo pegajoso e com cor,
cheiro e aspecto proéprio,
sem machas esverdeadas,
isento de toda e qualquer
evidéncia de
decomposicdo. Média por
filé 180g. Congelados
separados. Embalagem:
Saco de polietileno, atoxica,
asséptica, intacta e
resistente que garantam a
integridade do produto até
0 momento do consumo,
devidamente rotulado de
acordo com a Legislagao,
n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem de
1lkg. Data de fabricacéo:
Maximo de 45 dias. Data
devalidade: Minimo de 04
meses a partir da

entrega.

KG

500

300

800

60

IOGURTE NATURAL
INTEGRAL-logurte

natural integral, sem sabor,
sem corante, contendo
apenas leite pasteurizado
integral e ou leite
reconstituido integral e
fermento lacteo. Embalagem
de 170g.

UND

1.000

50

1.050
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LARANJA-Caracteristicas
Técnicas: Innatura, laranja
da época, grupo 1, tipo
especial, devem apresentar
as caracteristicas da
variedade bem definidas,
fisiologicamente
desenvolvidas, maduras e
bem formadas, limpas, com
coloracédo prépria, livre de
danos mecanicos,
fisiolégicos, doengas,
pragas e

em perfeitas condigbes de
conservacdo e transporte,
adequadas para o}
consumo.

KG

2.000

10

300

2.310

62

LARANJA POKAN-
Caracteristicas técnicas: In
natura, selecionada de
primeira qualidade,
tamanho médio; em grau
de maturagcdo que permita
suportar a manipulagéo, o
transporte e a
conservacao, sem
ferimentos ou defeitos, com
auséncia de sujidades,
apodrecimentos, larvas e
parasitas. Em

condigbes adequadas para
o] consumo. Produto
fornecido de acordo com a
safra.

KG

60

65

63

LEITE INTEGRAL — UHT -
Caracteristicas  técnicas:
leite integral fluido, tipo
longa vida, esterilizado pelo
sistema  ultrapasteurizado
UHT, conter até 3,4% de
gordura, cor branca e sabor
caracteristico, embalagem
Tetra Pack integra e
asseéptica, sem rasgos ou
vazamentos, que
comprometam a qualidade
do produto; contendo 1
litro. Deve apresentar
identificagdo do produto,
data de fabricagdo e
validade de no minimo 4
meses, a contar da data de
entrega. Produto de acordo
com registro no ministério
da agricultura SIF/DIPOA.
Data

de fabricagdo: Méaximo de
15 dias. Caixa com 12
unidades.

CX

2.000

80

300

20

2.422
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LEITE DESNATADO -
UHT - Destinado

para alimentacédo especial
-Caracteristicas  técnicas:
leite  DESNATADO fluido,
tipo longa vida, esterilizado
pelo sistema
ultrapasteurizado UHT, néo
conter gordura, a cor
branca e sabor
caracteristico, embalagem
Tetra Pack integra e
asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que
comprometam a qualidade
do produto; contendo 1
litro. Deve apresentar
identificagdo do produto,
data de fabricacdo e
validade de no minimo 4
meses, a contar da data de
entrega. Produto de
acordo com registro

no ministério da agricultura
SIF/DIPOA. Data de
fabricagcdo: Maximo de 15
dias.

UND

200

200

65

LEITE SEM LACTOSE-
Destinado para
alimentacdo especial -
Caracteristicas ~ Técnicas:
leite integral fluido, tipo
longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado
com restricdo de lactose.
Ingredientes: leite integral,
enzima lactose, deve conter
238 a 240mg de célcio
aproximadamente, e
proteinas 6,4g para porcao
de 200ml. Embalagem
Tetra Pack integra e
asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que
comprometam a qualidade
do produto. Contendol litro.
Produto de acordo com
registro no ministério da
agricultura SIF/DIPOA.
Data

de fabricacdo: Maximo de
15 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses.

UND

500

500

66

LEITE DE SOJA EM PO-
Destinado para
alimentacdo especial -
Caracteristicas  Técnicas:
Leite de soja em pé
ORIGINAL, tradicional, ndo
conter misturas contendo
aproximadamente 8,0 g de
proteina e 300mg de célcio
na porcdo de 26g e
contendo 6mega 3 e 6mega
6; sem adicdo de acucar.
Embalagem: lata ou pacote
metalizado de 400g.
Rotulagem de acordo com
legislacao vigente.
Validade minima

de 06 meses a partir da

UND

150

25

175
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entrega.

67

LEITE EM PO INTEGRAL -
Caracteristicas  Técnicas:
Leite em pé integral
instantdneo, obtido  por
desidratacdo do leite de
vaca integral média de 26%
gordura. Rico em ferro e
vitaminas A D, E e C,
contendo no minimo 25%
de proteina, célcio no
minimo 240mg.
Caracteristicas sensoriais:
Aspecto: pé uniforme sem
grumos, ndo conter
substancias estranhas
macro e microscopicamente
visiveis; cor: branco
amarelado; sabor e odor:
agradavel, ndo rangoso,
semelhante ao leite fluido.
N&o deve formar grumos
quando diluido em agua,
ficando totalmente
homogéneo.  Embalagem
400g. Validade minima de
6

meses apés a entrega.
Rotulagem de acordo com
legislacgéo.

UND

1.000

80

40

1.122

68

LINHAGCA - Caracteristicas
Técnicas: Sementes de
linhaga marrom ou dourada
puras, livres de sujidades,
mofo e contaminastes. De
acordo com a CNNPA N°
12\ 1978. Embalagem: 200
g. Data de fabricagao:
Méaximo de 30 dias. Data
de

validade: Minimo de 6
meses a partir da entrega.

UND

30

30

69

MACA - Caracteristicas
Técnicas: In natura, Gala
ou Fuji, tamanho médio,
pesando 100 a 120g por
unidade. Devem apresentar
as caracteristicas de
variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas,
sadias, com coloracdo
propria, livres de danos
mecanicos, fisiologicos,
pragas, doencas e estarem
em perfeitas condi¢cdes de
conservacido e maturacao.
Embalagem: Sacos de
polietileno ou polipropileno
V, de acordo com a
Portaria

MA n° 127, de 04/10/91.

KG

1.500

10

300

1.810
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MAMAO FORMOSA -
Caracteristicas Técnicas: In
natura de primeira
qualidade, casca lisa sem
ferimentos, apresentado
grau de maturagdo que
permita suportar a
manipulagéo, o transporte e
a conservagao em
condi¢cdes adequadas para
0 consumo. Com auséncia
de sujidades, parasitas
larvas e apodrecimentos
Embalagem: Sacos de
polietileno ou polipropileno
V, de

acordo com a Portaria MA
n° 127, de 04/10/91.

KG

1.000

250

1.255

71

MASSA TIPO CABELO
DE ANJO -
Caracteristicas ~ Técnicas:
Tipo longo, fino, contendo
farinha de trigo especial ou
sémola de trigo, ovos
enriquecido com ferro,
acido félico, massa seca.
Nao deverd apresentar
sujidade, bolor, umidade,
manchas e insetos.
Embalagem: Sacos de
polietileno transparente,
atéxico, intacto, com tabela
de composigdo nutricional,
pacotes de 500g. Data
de fabricagéo:

Maximo de 30 meses. Data
de validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega.

PCT

1.000

25

10

1.035

72

MASSA TIPO
ESPAGUETE -
Caracteristicas  Técnicas:
Tipo longo, contendo
farinha de trigo especial ou
sémola de trigo com ferro e
acido fdlico e ovos, massa
seca. Nao devera
apresentar sujidade, bolor,
manchas, insetos ou
fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem: Sacos
de polietileno transparente,
atoxico, intacta, com tabela
de composigdo nutricional,
pacotes de 500g. Data de
fabricagdo: Méximo de 30
meses. Data de validade:
Minimo de 06

meses a partir da entrega.

PCT

1.500

60

25

1.585
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MASSA TIPO
ESPAGUETE SEM
GLUTEN - Massa sem
gliten e sem lactose: sem
gliten e lactose, 0% sédio,
néo devera conter
corantes, conservantes e
aromatizantes. Ndo devera
apresentar sujidades, bolor,
cheiro de mofo, manchas
ou fragilidade & presséo
dos dedos. Embalagem:
deve estar intacta,
acondicionada em pacotes
de papel multifoliado, bem
vedado, em embalagem de
500gr, contendo o ndmero
de registrono ministério da
agricultura, informagbes
nutricionais,  ingredientes,
ndamero do lote, data  de
fabricacéo e de
validade.

Apresentar validade
superior a 30 meses apartir
da data de entrega.

PCT

200

200

74

MASSA TIPO
PARAFUSO -
Caracteristicas  Técnicas:
Contendo farinha de trigo
especial ou sémola de
trigo e ovos, massa seca.
N&do devera apresentar
sujidade, bolor, manchas,
insetos ou fragilidade a
pressdo dos dedos.
Embalagem:  Sacos de
polietileno
transparente,
intacta com tabela de
composicao nutricional,
pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30
dias. Data de validade:
Minimo de 06

meses a partir da entrega

atoxico,

PCT

3.000

25

3.025

75

MELANCIA -
Caracteristicas técnicas: in
natura, primeira qualidade,
casca lisa, sem ferimentos
ou defeitos. Fruto isento de
pragas ou doengas,
maturagao ao ponto
apropriado para 0
consumo e que permita

o transporte. Pesando entre
8 e 12 kg.Produto fornecido
de acordo com a safra

KG

600

40

250

690

76

MILHO DE PIPOCA -
Caracteristicas  Técnicas:
grédos de pipoca, puro,
primeira qualidade, isento
de matérias estranhas,
impurezas, insetos.
Embalagem: 500g, sacos
de plastico transparente,
atoxico, intacta, resistente.
Data de fabricacéo:
Maximo de 30 dias. Data
de validade:

Minimo de 12 meses.

PCT

300

20

50

370
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Seguir normas de

legislacgéo.

7

OLEO DE SOJA -
Caracteristicas  Técnicas:
Oleo de soja refinado,
100% natural ndo deve
apresentar lata  fragil,
ferrugem, mistura de outros
6leos e cheiro forte.
Embalagem primaria:
Garrafas plasticas ou latas
de flandres  contendo
900ml, n&o apresentando
ferrugem,  amassamento,
vazamento e abaulamento.
Data de fabricacdo: Maximo
30 Dias. Data de validade:
Minimo de 10 meses a
partir

da entrega. Seguir a
legislagdo vigente para o
produto

UND

2.300

300

2.600

78

OREGANO -
Caracteristicas técnicas:
orégano desidratado, puro,
em perfeitas condi¢Bes de
conservacao, néao
apresentara mofo e
materiais estranhos.
Embalagem pléastica ou de
polietileno, lacrada com
20gr cada. Rotulagem de
acordo com legislacédo
vigente para o produto.

UND

500

10

510

79

OVOS - Caracteristicas
Técnicas: Ovo de galinha,
vermelho, fresco, tipo
grande, pesando media 60g
por unidade. Deve Ter
Certificagdo SIF ou SIE ou
SIM. Embalagem:
Descartavel, caixa com
capacidade para 1 duzia,
identificada com  rétulo
impresso conforme
legislagdo vigente. Prazo
de validade: Minimo de 15
dias a partir da entrega.

Dz

2.500

350

2.850

80

PAO DE FORMA -
Caracteristicas  Técnicas:
Pacote com 400g,
superficie lisa, macia e
brilhante, n&do quebradica,
miolo consistente, sedoso e
macio, tipo tradicional, peca
fatiada, composto defarinha
de trigo, agucar, gordura
vegetal, leite em po, sal,
agua, fermento bioldgico,
embalado em saco plastico
proprio, atoxico, intacta e
rotulada de acordo com a
legislagéo vigente. Data de
fabricacdo do dia da
entrega. Embalagem: Saco
plastico

descartavel. Intacto,
atoxico, rotulado deacordo
com legislagdo e MPBF.
Com data

UND

2.000

20

150

250

2.420
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de validade.

81

PAO DOCE -
Caracteristicas  Técnicas:
tipo bisnaguinha, pesando
média de 25g por unidade.
P&o de massa doce, farinha
de trigo enriquecida,
acUcar, gordura vegetal,
leite em po6, sal, agua,
fermento biolégico. Feito no
dia da entrega, sem
amassados e queimados,
deve ser macio, com cor e
sabor préprio. Data de
fabricaggdo do dia da
entrega. Embalagem:
descartaveis, intacto,
atoxico e resistente
contendo 10 unidades por
pacote.

Rotulagem de acordo com
as normas MBPF, com data
de validade.

UND

2.000

150

100

2.250

82

PAO SEM GLUTEN E
LACTOSE -

Destinado para
alimentagdo especial -
Caracteristicas  Técnicas:
Produzido com farinhas
isenta de glaten e lactose.
Deve conter como
ingredientes: enzima
lactose e farinhas sem
gliten, déleos  vegetais,
ovos, sal, agUcar mascavo
ou demerara ouedulcorante
natural; conservantes
naturais. Pdo tipo fatiado
500g. Rotulagem
especifica para o produto
de acordo com a

legislacéo vigente. Data de
validade minima de 30 dias.

UND

500

20

500

83

PAO TIPO CACHORRO
QUENTE -

Caracteristicas ~ Técnicas:
Tamanho médio, pesando
aproximadamente 50g por
unidade superficie lisa,
macia e brilhante, né&o
quebradica, miolo
consistente, macio, tipo
cachorro quente, composto
de farinha de trigo, acucar,
gordura vegetal, leite em
p6é, sal, agua, fermento
biolégico, feito no dia da
entrega, sem amassados e
queimados, deve ter cor e
sabor préprio. Data de
fabricagdo do dia da
entrega. Embalagem: Saco
de plastico préprio, intacto,

PCT

2.000

150

100

2.250
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atoxico e resistente,
contendo no minimo 10
unidades  por pacote.
Rotulagem de acordo
com as normas

MBPF, com data de validade

84

PASTA DE AMENDOIM -
Produto pastoso feito com
apenas Amendoins bem
maturados de tamanho
uniforme, limpos, secos,
torrados e moidos por
processos de moagem
superfino. Isento de
sabores adicionados
(chocolate, cacau, avela,
coco ralado, dentre outros)
agucares, sal, leite, lactose,
gliten, aromatizantes e
conservantes. Isento de
cascas, peliculas, fungos e
sujidades. O produto deve
possuir odor e sabor
naturais. Embalagem
plastica, resistente,
totalmente vedada, com
volume minimo de 450g.
recomendagdes de
armazenamento: a
embalagem deverd conter
dados de

identificagdo do fabricante,
informac&o nutricional

UND

100

50

20

170

85

PEPINO - Caracteristicas
Técnicas: Devem
apresentar as
caracteristicas de
variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas,
sadias, com coloracdo
propria, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doengas e estarem
em perfeitas condi¢des de
conservacdo e maturacéo.

KG

700

170

870

86

PESSEGO - Caracteristicas
Técnicas: Devem
apresentar as
caracteristicas de
variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente
desenvolvidos e maduros,
bem formados, limpos,
sadios, com coloracdo
propria, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doengas e estarem
em perfeitas condicdes de

KG

300

60

360
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conservacgao e maturagao.

87

PIMENTAO -
Caracteristicas  Técnicas:
Fresco, integro, sem
manchas, coloracao
definida, tamanhos
uniformes, isentos  de
pragas, larvas, parasitas e
danos fisicos ou mecanicos
decorrentes de transporte
e

manuseio. Variedades:
verde, amarelo ou
vermelho.

KG

50

50

100

88

PINHAO SEMENTE -
Caracteristicas  Técnicas:
Semente de Araucéria
(araucéria angustifélia),
apresentar sementes
fisiologicamente
desenvolvidas e maduras,
limpas, sadias, livre de
insetos e

larvas, de colheita recente,
em perfeitas condigcBes de
conservacao.

KG

500

50

550

89

POLVILHO AZEDO -
Polvilho azedo, tipo 1,
embalagem de 500 gramas
contendo identificagcdo e
procedéncia, informacdes
nutricionais, lote data de
validade. Pct de

500 gramas.

PCT

500

30

20

550

90

POLPA DE
CONGELADA-
Caracteristicas ~ Técnicas:
Natural, de primeira
qualidade, produzido a
partir de fruta e adicdo de
agua, congelada. Sabores:
laranja, abacaxi, maracuja,
morango. Embalagem
primaria: atoxica, intacta,
resistente, pacote a 1kg em
sacos de polietileno
transparente. Rotulagem de
acordo com a legislacdo
vigente para

produto

FRUTA

UND

1.000

1.000

91

REPOLHO BRANCO

Caracteristicas  Técnicas:
tamanho médio, pesando
entre 1000g e 2000g a
unidade. Devem apresentar
caracteristicas do cultivar
bem definidas, bem
formado, limpo, livre de
fungos, larvas, pragas,
doengas e apodrecimento,
estarem em perfeitas
condigbes de conservacao,
livre de danos mecéanicos

UND

500

80

580
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e adequados para o
consumo.

92

SAL REFINADO -

Caracteristicas  Técnicas:
Refinado, iodado, 12
qualidade, néo deve
apresentar sujidades,

misturas inadequada ao
produto. Embalagem: deve
estar intacta,
acondicionado em pacotes
de polietileno transparente,
termossoldada, atoxica,
com capacidade de 1 kg.
Prazo de validade minimo
12 meses a contar a partir
da data de entrega.
Rotulado de acordo com
legislacgéo.

UND

600

70

10

680

93

SUCO INTEGRAL - Suco
de laranja/uva tinto integral:
caracteristicas: suco de uva
tinto integral, sem aglcar e
sem conservantes.
Fornecer em garrafas de 1
litro, i suco deve ser puro
sem adicdo de agua,
aglcar ou corantes. A
embalagem deve conter
informagBGes  nutricionais,
data de fabricagdo e
validade, procedéncia, lote,
ingredientes, e modo de
preparo. Validade de 6
(seis) meses a contar da
data de entrega e a data de
fabricagdo minima de 30
dias.

UND

1.500

10

80

150

200

1.940

94

TEMPERO  VERDE -
Caracteristicas  técnicas:
Molho de tamanho grande,
producdo recente, sem
apodrecimentos, larvas, e
bem formadas, pronta para
consumo — Devendo ser
composta de

salsinha e cebolinha verde.

UND

400

15

415

95

TOMATE - Caracteristicas
técnicas: Tamanho médio a
grande. Deve apresentar
as caracteristicas da
variedade bem definida,
primeira qualidade, bem
formados, com coloragdo
propria, superficie lisa, livre
de danos mecanicos
fisioldgicos, pragas e
doengas, apodrecimentos,
estar em perfeitas
condi¢Ges de conservagao.
Sem residuos de
fertilizantes, de colheita

KG

300

300
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recente

VAGEM - Caracteristicas
técnicas: Deve apresentar
caracteristicas de primeira
qualidade, bem formadas,
com coloragdo  propria, 60
superficie lisa, livre de KG 300 : ) . ) 360
pragas e doencas,
apodrecimentos, estar em
perfeitas  condi¢cbes de
conservagdo e maturacao.

96

VINAGRE - Caracteristicas
técnicas: Fermentado
acético de alcool, acidez de
4%. Embalagem primaria:
Embalagem plastica tipo
PET, volume de 900 ml a 1
litro. Embalagem
secundaria: Caixa de
papeldo reforcada, com as
abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com
fita adesiva plastificada,
identificada com o nome do
fabricante, com capacidade
para até 12 litros. Data de
fabricacdo: Maximo

de 30 dias. Data de
validade: Minimo 12 meses.

97 UND 1.000 - - 30 25 = 1.055

GOIABA VERMELHA - De
primeira, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, com
polpas firmes intactas,
tamanhas e coloragdo
uniformes, devendo ser
bem desenvolvidas e
98 maduras. Isenta de KG 5 = 50 = 55
enfermidades, material
terroso, umidade externa
anormal, sujidades e
larvas, sem

danos fisicos e mecanicos
oriundo de manuseio e
transportes.

ERVILHA CONGELADA -
Embalagem de 1kg. Na
embalagem deve constar:
data de fabricacdo de no
maximo 1 més da data de
entrega do produto, prazo
99 de validade, informagao KG 500 - - 10 25 - 535
nutricional e ingredientes.
Embalagem resistente e
bem lacrada, com

data de fabricacdo e prazo
de validade de no minimo 6
meses.

Pégina76

MILHO CONGELADO -
Embalagem de 1kg. Na
embalagem deve constar:
data de fabricacdo de no
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bem lacrada, com

data de fabricacédo e prazo
de validade de no minimo 6
meses.

101

KIWI - Médio de
amadurecimento, firmes,
sem manchas e cor
caracteristica uniforme.
Devem ser entregues em
caixas plasticas vazadas,
limpas e higienizadas

ou sacos plasticos
transparentes proprios para
alimentos.

KG

150

30

185

102

ABACATE - Médio
amadurecimento, firmes,
integros, sem manchas e
cor caracteristica
uniforme. Devem  ser
entregues em caixas
plasticas vazadas,

limpas e higienizadas ou
sacos plasticos
transparentes proprios para
alimentos.

KG

300

100

10

410

103

LIMAO GALEGO - Limao
galego frescocom 60 e 70%
de maturacdo climatizada,
cor, cheiro e sabor, proprio,
com polpa firme e intacta,
devendo ser desenvolvido,
isenta de enfermidades,
parasitas e larvas, material
terroso e sujidades, sem
danos

fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio e
transportes.

KG

150

250

10

410

104

MANGA TOMMY - Manga
Tommy; 12 qualidade mista
verdes e maduros, cor
propria classificada como
fruta com polpa firme e
intacta, isenta de
enfermidades, boa
qualidade, livre de residuos
de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas, sem
lesdes de origem fisica.
Casca integra, sem
manchas, batidas e
amassados. Embalados em
plastico de  polietileno
transparente  ou  caixas
vazadas plasticas nédo
madeira.

KG

400

50

455

105

UVA - Sabor adocicada,
médio amadurecimento,
firmes, integras, sem
manchas e cor
caracteristicas uniforme.
Devem ser entregues em
caixas plasticas limpas e
higienizadas.

KG

10

50

60
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Bandeija de Morango -
Sabor adocicada, médio
amadurecimento, firmes,
integras, sem manchas

e cor caracteristicas
106 uniforme. Devem  ser Und ) =Y ) =L 3 ) 65
entregues Bandeijas
plasticas limpas e
higienizadas, 300
gramas.
Margarina - margarina
vegetal, com sal, minimo
65% de lipidios e isenta de
107 gordura trans, identificacao Und _ 2 ) 15 50 } 67
do produto, marca do
fabricante, data de
fabricacao, validade, pote
500 gramas

6. DO FORNECIMENTO, LOCAIS DE ENTREGA E EXECUCAO DO OBJETO

6.1. A entrega devera ser realizada em até 7 (sete) dias apés solicitagdo/ requisicao do setor
responsavel.

6.2. A empresa vencedora devera entregar os produtos de primeira qualidade e de acordo com as
especificagbes, em transporte adequado para o acondicionamento dos mesmos.

6.3. Local de entrega:

. Secretaria Municipal de Administragéo e Finangas: prédio da Prefeitura Municipal, situada
na Rua José Inacio da Rocha, 109, centro, Imarui/SC.

. Secretaria Municipal de Assisténcia Social: prédio da Prefeitura Municipal, situada na Rua
José Inacio da Rocha, 109, centro, Imarui/SC.

. Fundo Municipal de Saude: Avenida Governador Celso Ramos, s.n. - centro, Imarui/SC.

. Secretaria de Desenvolvimento Rural e Pecuério: prédio da Prefeitura Municipal, situada na
Rua José Inacio da Rocha, 109, centro, Imarui/SC.

. Corpo de Bombeiros: Av. Domingos da Silvia Candemil, Centro, Imarui — SC.

. Secretaria Municipal de Educacdo: Rua Antdnio Bittencourt Capanema, s.n., centro,
Imarui/SC.

6.4. Referente as entregas da Secretaria de Educacéo:
Os pedidos das escolas municipais serdo entregues diretamente em cada unidade:

. EEFM Osvaldo Siqueira de Sousa: Estrada Geral- Forquilha do Rio Duna- Imarui- SC.
. EIEF Teko& Marangatu: Estrada Geral- Rio Duna- Imarui- SC.

. EEFM José Tomés Ribeiro: Estrada Geral- Cangueri de Fora- Imarui- SC.

. CEIM Herculano Vicente Luiz: Rod. 437- Ribeirdo de Cangueri- Imarui-SC.

. EEFM Prefeito Portinho Bittencourt: Rua Antbnio Bittencourt Capanema- Centro- Imarui-
SC.

. CEIM Carlos Gomes: Rua Antodnio Bittencourt Capanema- Centro- Imarui- SC.

. EEFM Padre Itamar Luiz da Costa: Estrada Geral- Ponta Grossa- Imarui- SC.

. CEIM Olimpio Cordova Valente: Estrada Geral- S&o Tomas- Imarui- SC.

. EEFM Prof.2 Larice Cavalcante Caldas: Estrada Geral- Aratingatba- Imarui- SC.

. CEI Turminha Miuda: Estrada Geral- Aratingatba- Imarui- SC.

. EEFM Prof.2 Guilhermina Ana Pereira: Estrada Geral- Sitio Novo- Imarui- SC

6.5. As entregas deverdo ser realizadas das 07h as 13h, respeitado o horario de expediente
municipal, podendo ser alterado, de acordo com a conveniéncia da Prefeitura Municipal.

6.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execucéo do contrato.
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7. OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacbes constantes no Edital, seus anexos e sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execucdo do objeto e, ainda:

7.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacbes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal,

7.2. Cumprir as exigéncias quanto a forma de entrega do produto.

7.3. Atender aos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais decorrentes da
execugao dos servicos.

7.4. A contratada obriga-se a manter, durante toda a execuc¢do do Contrato ou instrumento
equivalente, em compatibilidade com as obrigagBes por ela assumidas, todas as condi¢bes de
habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo, sob pena de rescisdo do Contrato ou instrumento
equivalente por ndo cumprimento do mesmo.

7.5. A contratada devera garantir a qualidade e quantidade dos respectivos produtos, na forma da
legislagdo especifica.

7.6. Apresentar, sempre que solicitado, durante a execucdo do Contrato ou instrumento
equivalente, documentos que comprovem estarem cumprindo a legislacdo em vigor quanto as
obrigacdes assumidas na licitacdo, em especial, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
tributarios, fiscais e comerciais.

7.7. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o
objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugéo
ou de materiais empregados, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990).

7.8. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo 6rgéo interessado.

7.9. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data
da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacao.

7.10. Indicar preposto para representa-la durante a execucdo do contrato ou instrumento
equivalente.

7.11. Nao sera admitida a subcontratacéo do objeto licitatorio.

8. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1. Efetuar o pagamento no prazo de até 30 (trinta) dias corridos subsequentes ao recebimento
dos produtos e do fornecimento das correspondentes Notas Fiscais, desde que verificados e
aceitos por meio do atesto do fornecimento em tais documentos fiscais.

8.2. Promover, através de seu representante, o acompanhamento e fiscalizagdo dos produtos
entregues pela empresa sob 0s aspectos quantitativos e qualitativos, anotando em registro proprio
falhas detectadas e comunicando as ocorréncias de quaisquer fatos que, a seu critério, exijam
medidas corretivas por parte da Contratada.

8.3. Por ocasiao do recebimento dos produtos, o Municipio de Imarui reserva-se o direito de
proceder a inspecao de qualidade dos mesmos e de rejeita-los, no todo ou em parte, se estiverem
em desacordo com as especificacfes técnicas do objeto licitado, obrigando-se a contratada a
promover a devida substituicdo, observados os prazos contratuais.

8.4. Aplicar a empresa vencedora, penalidades, quando for o caso.
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8.5. Caso o produto seja recusado ou o correspondente documento fiscal apresente incorrecdo, o
prazo de pagamento sera contado a partir da data de regularizacdo da entrega ou do documento
fiscal.

8.6. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas
no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

8.7. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de Contrato, bem como por
gualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

9. GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

9.1. Nos termos da Lei 14.133, de 2021, o fornecimento sera acompanhado e fiscalizado pelo
gestor e fiscal do contrato. Os secretarios de cada entidade também ficam responsaveis por fazer
anotacdes de todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo e determinando o que for
necessario a regularizagdo de falhas ou defeitos observados, ao qual competira dirimir, junto a
empresa, as dlvidas que surgirem;

9.2. A fiscalizacdo ndo exclui nem reduz a responsabilidade da contratada, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicbes técnicas ou vicios
redibitorios.

9.2. O fiscal do contrato anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execu¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necesséario a regularizacdo das falhas ou
defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.

10.  CRITERIOS DE MEDIGCAO E PAGAMENTO

10.1. O pagamento do valor do objeto contratado sera efetuado, mediante apresentacdo de nota
fiscal/fatura devidamente atestada pelo 6rgdo encarregado pelo gerenciamento e fiscalizacdo das
entregas e/ou juntamente anexada com a respectiva autorizagdo de fornecimento assinada pela
autoridade competente em até 30 (trinta) dias.

10.2. Caso o produto seja recusado ou o correspondente documento fiscal apresente incorrecdo, o
prazo de pagamento sera contado a partir da data de regularizacdo de entrega ou do documento
fiscal.

10.3. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura no momento em que o 6rgéo
contratante atestar a execucao do objeto do contrato.

10.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagao,
ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, como, por exemplo, obrigacédo
financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara
sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo
para pagamento iniciar-se-a ap0s a comprovacdo da regularizacdo da situacdo, ndo acarretando
gualquer 6nus para a Contratante.

11. FORMAS E CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR

11.1. Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

11.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO POR ITEM.
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11.1.2. Para os itens at¢é R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) a participacdo € exclusiva a
microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n° 123,
de 14 de dezembro de 2006. Os itens 01, 35 e 66 sdo destinados a ampla concorréncia.

11.2. Forma de fornecimento

11.2.1. O fornecimento do objeto sera parcelado.

11.3. Exigéncias de habilitacéo

11.3.1. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

11.3.1.1. Habilitagao juridica

a) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificagéo
da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

c) No caso de sociedade empreséria ou empresa individual de responsabilidade limitada
- EIRELLI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na
Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de
seus administradores;

d) Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser a participante sucursal, filial ou agéncia;
e) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus
administradores;

f) No caso de cooperativa: ata de fundacéo e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no
Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que
trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 1971,

g) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de
autorizacao;

h) Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou
da consolidacéo respectiva;

i) APRESENTAR CERTIDAO SIMPLIFICADA fornecida pela Junta Comercial da sede
do licitante, para fins de verificacdo da condicdo de ME/EPP, emitida em até 90 dias
anteriores a data da apresentacédo da mesma.

11.4.1.1. Habilitacéo fiscal, social e trabalhista

a) Prova de regularidade para com a fazenda FEDERAL (CONJUNTA), ESTADUAL e
MUNICIPAL do domicilio ou sede do licitante;

b) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (CRF-
FGTS), demonstrando situacao regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos
por Lei.

c) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa de débitos trabalhistas (CNDT), nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho.

d) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ).

e) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;


http://www.portaldoempreendedor.gov.br/
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11.5.1.1. Qualificagdo Econdmico-Financeira

a) Certiddo negativa de faléncia e concordata, e recuperacdo judicial e extra judicial
expedida pelo(s) cartorio(s) distribuidor(es) da sede da proponente, expedida a menos de
60 (sessenta) dias.

12. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO
12.1. Estima-se um custo total de R$ 1.532.662,72 (Um milhdo, quinhentos e trinta e dois mil,
seiscentos e sessenta e dois reais e setenta e dois centavos).

13. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
13.1. O crédito necessario ao atendimento das despesas da presente contratacdo correra a conta
do orgamento da Secretaria solicitante, por se tratar de um registro de preco geral.
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ANEXO Il
PROPOSTA DE PRECOS
PROCESSO LICITATORIO PMI N° 0XX/2024
PREGAO ELETRONICO PMI N° 0XX/2024

Raz&o Social:

CNPJ: I.LE. (se houver):

Endereco:

Bairro: Cidade: UF:
Telefone: (__ ) E-mail:

Conta Bancéria: Banco Ag: Conta Corrente:
Responsavel pela empresa:

CPF: Cargo do responsavel:

A Prefeitura Municipal de Imarui, apresentamos nossa proposta comercial referente ao
Pregédo Eletrdnico PMI N° 0XX/2024, conforme planilha abaixo:

Valor Valor Total

Item Especificagéo Unidade | Marca | Quantidade o
Unitario R$ R$

Ao apresentarmos a presente proposta, manifestamos no sentido de concordar com 0s
termos do Edital e seus anexos, nos comprometendo a cumprir fielmente suas clausulas.

A presente proposta possui validade de 60 (sessenta) dias a partir da data da Sesséo
Publica do Pregao.

CIDADE, DIA DO MES DO ANO DE 2024.

Assinatura do representante legal:
Nome do representante legal:
Cargo/funcao do representante legal:
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ANEXO IV
MODELO DE DECLARACAO UNIFICADA
PROCESSO LICITATORIO PMI N° 0XX/2024
PREGAO ELETRONICO PMI N° 0XX/2024

Ao pregoeiro e equipe de apoio
Prefeitura Municipal de Imarui/SC

PREGAO ELETRONICO PMI N° 0XX/2024

Pelo presente inStrumento, @ EMPIrESa........cuvueereeereeeieeeeeeeererererereeerererrreereees , inscrita no CNPJ n°
................................... , Com sede Na ........cccccccevveeeeeeeeeeeeeeeeee..., através de seu representante
legal infra-assinado, DECLARA que:

() Se enquadra na situacdo de microempresa, empresa de pequeno porte ou cooperativa, nos
termos da Lei Complementar Federal n°® 123/06 e alteragBes posteriores, bem assim que inexistem
fatos supervenientes que conduzam ao seu desenquadramento desta situagéo, sob as penas do
artigo 299 do Caodigo Penal.

() No ano-calendario de realizagéo da licitacéo, ainda ndo celebrou contratos com a Administragédo
Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte;

*Marcar estes itens caso se enquadre na situacdo de microempresa, empresa de pequeno porte,
cooperativa ou microempreendedor individual.

1. Para os devidos fins do disposto no art. 63, inc. |, da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, que atende
aos requisitos de habilitagéo, respondendo pela veracidade das informacdes prestadas, na forma
da lei;

2. Para os devidos fins do disposto no art. 63, inc. 1V, da Lei Federal n°® 14.133, de 2021, que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas;

3. Para os devidos fins do disposto no art. 63, § 1° da Lei Federal n® 14.133, de 2021, que a
proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengOes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de
entrega das propostas;

4. Para os devidos fins que a empresa nao foi declarada inidbnea por nenhum 6érgdo publico de
qualquer esfera de governo, estando apta a contratar com o poder publico.

5. Para os devidos fins que se compromete a manter durante a execucdo do contrato, em
compatibilidade com as obrigacbes assumidas, todas as condicBes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na licitacéo.

6. Para os devidos fins que cumpre rigorosamente os preceitos legais estipulados no art. 14 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

7. Para os devidos fins que cumpre os termos do inciso XXXIII do art. 7°, da Constituicdo Federal
c/c art. 68, VI, da Lei Federal n°® 14.133/2021.

8. Para os devidos fins que n&o possuimos vinculo de natureza técnica, comercial, econémica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do Municipio de Imarui/SC, ou ainda com agentes
publicos com funcbes ligadas a licitacao, fiscalizacdo/gestdo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau,
assim como estamos cientes que caso sejamos contratados pela administracdo, durante a vigéncia
do contrato/ata, ndo poderemos contratar pessoa fisica ou subcontratar pessoa fisica ou juridica,
se esta possuir vinculo nos mesmos termos declarados neste item.
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9. Para os devidos fins de direito, que tem ciéncia da existéncia da Lei Geral de Protecdo de Dados
Pessoais (LGPD) e, se compromete a adequar todos os procedimentos internos ao disposto na
legislacdo, com intuito de proteger os dados pessoais repassados pela Administracéo, em caso de
eventual contratacao.

10. Para os devidos fins de direito, na qualidade de proponente do procedimento licitatério,
instaurado por este Municipio, que o(a) responsavel legal da proponente € o(a)

SE(B)ereeeeeiaari e , portador(a) do RG N% .......oviiiiiiiiieeee e e
inscrito(a) no CPF N0 : cuja fungéo/cargo
B (s6cio administrador/procurador/diretor/etc), responsavel pela

assinatura do contrato.

11. Para os devidos fins que em caso de qualquer comunicacgao futura referente e este processo
licitatorio, bem como em caso de eventual contratacdo, concorda que o contrato/ata seja
encaminhado para o seguinte endereco:

E-mail: XXXXXXXXXXXXXX
Telefone: (XX) XXXXXXXXX

12. Para os devidos fins que caso altere o citado e-mail ou telefone compromete-se em protocolizar
pedido de alteracdo junto ao departamento de compras e ao setor responsavel do o6rgao
requisitante deste Municipio, sob pena de ser considerada como intimada nos dados anteriormente
fornecidos.

13. Para os devidos fins que nomeamos e constituimos 0 SeNhor(a)........ccccoceeveeieieeerieeiiesieeeenns
inscrito(a) no CPF sob n°................cc, , para ser o(a) responsavel para acompanhar a
execucdo do contrato, referente ao processo licitatério PMI n°® 0XX/2024 e todos os atos
necessarios ao cumprimento das obrigacdes contidas no instrumento convocatorio, seus anexos e
no contrato/ata.

Por ser expresséo da verdade, firmamos a presente declaracéo unificada.
, de de 2024.

(Assinatura do Responsavel Legal e Carimbo da Empresa)
RGn° . : SSP/ e CPF n° . . -
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ANEXO V
MINUTA - ATA DE REGISTRO DE PRECOS PMI N°. XXXX

O municipio de Imarui, por meio da Secretaria de Transportes, Obras e Servicos Urbanos,
sediado na Rua José In4cio da Rocha, 109, Centro, Imarui, SC, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n°,
neste ato representado(a) pelo(a) (cargo e nome), considerando o julgamento da licitacdo na
modalidade de pregdo, na forma eletrbnica, para REGISTRO DE PRECOS n° ...... 1202...,
publicada no ...... de .....[.....[202...., processo administrativo n.° ........ , RESOLVE registrar 0s pregos
da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificacdo por ela(s)
alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢cbes previstas no Edital de
licitacdo, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e
em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1. DO OBJETO
1.1 A presente Ata tem por objeto 0 REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE
GENEROS ALIMENTICIOS.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICAC}@ES E QUANTITATIVOS
2.1. O preco registrado, as especificagdes do objeto e as demais condi¢des ofertadas na(s)
proposta(s) séo as que seguem:

NOME DA EMPRESA (CNPJ):

Valor Valor Total

Item Especificagéo Unidade | Marca | Quantidade o
Unitario R$ R$

Valor Total do Fornecedor R$ xxx,xx (valor por extenso)

3. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTIIPANTES
3.1. O 6rgdo gerenciador serq a XXXXXXXXXXXXXXX.

4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1. Nao sera admitida a adeséo a ata de registro de precos decorrente desta licitacdo ou desta
contratacao direta, conforme justificativa apresentada nos estudos técnicos preliminares.

4.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.

5. VALIDADE. FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CADASTRO RESERVA
5.1. A validade da Ata de Registro de Precgos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia
util subsequente a data de assinatura e publicacdo no site do municipio, podendo ser prorrogada
por igual periodo, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o pre¢o vantajoso.
5.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de precos tera sua vigéncia estabelecida no
proprio instrumento contratual e observard no momento da contratacdo e a cada exercicio
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financeiro a disponibilidade de créditos orcamentarios, bem como a previsdo no plano
plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.
5.1.2. Na formalizagédo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagédo da
disponibilidade dos créditos orcamentérios respectivos.
5.2. A contratacdo com os fornecedores registrados na ata serd formalizada pelo 6rgao ou pela
entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de
despesa, autorizagcao de compra ou outro instrumento hébil, conforme o art. 95 da Lei n® 14.133, de
2021.
5.2.1 O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de
validade da ata de registro de precos.
5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderdo ser alterados, observado o
art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021.
5.4. Ap6s a homologacdo da licitagdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as
seguintes condi¢des para formalizagédo da ata de registro de precos:
5.4.1. Serao registrados na ata 0s pre¢cos e 0s quantitativos do adjudicatario, devendo ser
observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em guantitativo inferior ao
maximo previsto no edital e se obrigar nos limites dela;
5.4.2. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores
que:
5.4.2.1. Aceitarem cotar 0s bens, as obras ou 0s servicos com precos iguais aos do
adjudicatério, observada a classificagcéo da licitacdo; e
5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.
5.4.3. Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos
fornecedores registrados na ata.
5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formacdo de cadastro de reserva
para o caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.
5.6. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas
propostas para o preco do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta
original.
5.7. A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva a que se refere o item 10
somente sera efetuada quando houver necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes,
nas seguintes hipoteses:
5.7.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas
condicOes estabelecidos no edital; e
5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pre¢cos nas
hipéteses previstas no item 9.

6. ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS
6.1. Os precgos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou
dos servigos registrados, nas seguintes situacoes:
6.1.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucdo da
ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°
14.133, de 2021;
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6.1.2. Em caso de criacdo, alteracdo ou extincdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposicdes legais, com comprovada repercussdo sobre os precos
registrados;
6.1.3. Na hipétese de previsdo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuacdo sobre os precos registrados, nos termos da Lei n° 14.133, de
2021.
6.1.3.1. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o
indice previstos para a contratacao;
6.1.3.2. No caso da repactuacao, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios
definidos para a contratacéo.

7. DAS RESPONSABILIDADES

7.1. Na hipétese de o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo
superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a reducao
do preco registrado.

7.1.1. Caso nao aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera
liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicacdo de penalidades
administrativas.

7.1.2. Na hip6tese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro
de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam reduzir seus precos aos valores de
mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

7.1.3. Se nédo obtiver éxito nas negociacdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencédo de
contratagdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hipétese de reducdo do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 6rgdos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem
a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negocia¢cdo com vistas a alteracdo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipotese de o pre¢o de mercado tornar-se superior ao prego registrado e o fornecedor néo
poder cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, serd facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteracdo do preco registrado, mediante comprovacdo de fato superveniente que
supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteracdo, a
documentacdo comprobatéria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do precgo
registrado em relagéo as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. Nao hipétese de ndo comprovacao da existéncia de fato superveniente que inviabilize o
preco registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor
devera cumprir as obrigacfes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos
termos do item 9.1, sem prejuizo das sanc¢des previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e na legislacéo
aplicavel.

7.2.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para
verificar se aceitam manter seus precos registrados, observado o disposto no item 5.7.
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7.2.4. Se nao obtiver éxito nas negociacdes, o 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do item 9.4, e adotard as medidas cabiveis
para a obtencédo da contratacdo mais vantajosa.

7.2.5. Na hipétese de comprovacdo da majoracdo do preco de mercado que inviabilize o preco
registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora
atualizara o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.
7.2.6. O Orgdo ou entidade gerenciadora comunicard aos 6rgaos e as entidades que tiverem
firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteracdo do preco
registrado, para que avaliem a necessidade de alteracao contratual, observado o disposto no art.
124 da Lei n° 14.133, de 2021.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS
8.1. As quantidades previstas para os itens com precos registrados nas atas de registro de pregos
poderdo ser remanejadas pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades
participantes e ndo participantes do registro de precos.
8.2. O remanejamento somente podera ser feito:
8.2.1. De 6rgao ou entidade participante para 6rgao ou entidade participante; ou
8.2.2. De 6rgdo ou entidade participante para érgdo ou entidade néo participante
8.3. O 6rgdo ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar
sera considerado participante para efeito do remanejamento.
8.4. Na hipétese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade nao
participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n® 11.462, de 2023.
8.5. Competird ao 6rgdo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a
reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo 6érgao ou pela entidade participante, desde que
haja prévia anuéncia do 6rgéo ou da entidade que sofrer reducao dos quantitativos informados.
8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgéos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal
ou de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de precos,
observadas as condicfes nela estabelecidas, optar pela aceitacdo ou ndo do fornecimento
decorrente do remanejamento dos itens.
8.7. Na hipotese da compra centralizada, ndo havendo indicagéo pelo 6rgao ou pela entidade
gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a
distribuicdo das quantidades para a execucao descentralizada sera por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR DOS PRECOS
REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

9.1.1. Descumprir as condicBes da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

9.1.2. Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracdo sem justificativa razoavel,

9.1.3. Nao aceitar manter seu preco registrado, na hipétese prevista no artigo 27, 8 2°, do Decreto
n°® 11.462, de 2023; ou

9.1.4. Sofrer sancéo prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021.
Na hipotese de aplicacdo de sancéo prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n°
14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor nédo ultrapasse o prazo de vigéncia da
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ata de registro de precos, podera o 6rgdo ou a entidade gerenciadora podera, mediante decisao
fundamentada, decidir pela manutencédo do registro de precos, vedadas contratacdes derivadas da
ata enquanto perdurarem os efeitos da sancéao.

9.2. O cancelamento de registros nas hipdteses previstas no item 9.1 sera formalizado por
despacho do 6rgédo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditorio e da
ampla defesa.

9.3. Na hipé6tese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgédo ou a entidade gerenciadora
poderd convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de
classificacéo.

9.4. O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses, desde que
devidamente comprovadas e justificadas:

9.4.1. Por razéo de interesse publico;

9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

9.4.3. Se nédo houver éxito nas negociacdes, nas hipéteses em que o preco de mercado tornar-se
superior ou inferior ao precgo registrado, nos termos do artigos 26, 8 3° e 27, § 4° ambos do
Decreto n°® 11.462, de 2023.

10. DAS PENALIDADES
10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das penalidades
estabelecidas no edital.
10.1.1. san¢Bes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de
precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente apds
terem assinado a ata.
10.2. E da competéncia do gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do
descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, inc. X1V, do Decreto n® 11.462,
de 2023), exceto nas hipoteses em que o descumprimento disser respeito as contratagbes dos
orgdos ou entidade participante, caso no qual cabera ao respectivo 6rgao participante a aplicacao
da penalidade (art. 8°, inc. IX, do Decreto n® 11.462, de 2023).
10.3. O 6rgdo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para
cancelamento do registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS

11.1. As condicdes gerais de execucdo do objeto, tais como 0s prazos para entrega e recebimento,
as obrigacbes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢cdes do
ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 02 (duas) vias de igual teor,
que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada cOpia aos
demais 6rgédos participantes (se houver).
Local e data
Assinaturas
Representante legal do 6rgao gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s)
registrado(s)
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ANEXO VI
MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ... I..., QUE
FAZEM ENTRE sl o MUNICIPIO, POR
INTERMEDIO DO (A) oo E

A Prefeitura Municipal de Imarui, com sede na Rua José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui, SC,
inscrito(@) no CNPJ sob 0 n® .iiiiiiiiiiiiiennnnn, , heste ato representado(a) pelo(a)
......................... (cargo e nome), doravante denominado CONTRATANTE, e o(a).........., inscrito(a)
No CNPJ/MFsobon® ..., , sediado(a) NA ...ceevvevveeeeeeieeeieeeeeee , em doravante
designado CONTRATADO, neste ato representado(a) POr ...........cccvveeeeererrinnene (nome e funcédo no
contratado), conforme atos constitutivos da empresa OU procuracdo apresentada nos autos, tendo
em vista o que consta no Processo n°® e em observancia as disposi¢des da Lei n° 14.133, de
1° de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico n. .../ , mediante as clausulas e condigbes a seguir
enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente contrato tem por objeto a , destinado(s) a , conforme
relac@o abaixo indicada:

Valor Valor Total

Item Especificagéo Unidade | Marca | Quantidade o
Unitario R$ R$

1.2. Vinculam esta contratacéo, independentemente de transcri¢ao:
1.2.1.0 Termo de Referéncia;
1.2.2.0 Edital da Licitacao;
1.2.3.A Proposta do contratado;
1.2.4.Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA — VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacéo é de 12 (doze) meses contados da assinatura do contrato,
na forma do artigo 105 da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.2. O prazo de vigéncia serd automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo,
guando o objeto nao for concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis
no caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS
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3.1. O regime de execucdo contratual, os modelos de gestdo e de execuc¢do, assim como 0s
prazos e condi¢cdes de conclusao, entrega, observacéo e recebimento do objeto constam no Termo
de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO
4.1. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O valor total da contratacado é de R$.......... (Valor por extenso)

5.2. No valor acima estédo incluidas todas as despesas ordinérias diretas e indiretas decorrentes da
execugcdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacgéo.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerdo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - REAJUSTE

6.1. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado, em / / (DD/MM/AAAA).

6.2. ApGs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, 0s precos
iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo contratante, do indice IPCA, exclusivamente
para as obrigacdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

6.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

6.4. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara
ao contratado a importancia calculada pela Ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

6.5. Nas afericBes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

6.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

6.7. Na o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma n&o possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a
ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

6.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA SETIMA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE
7.1. As obrigagcbes do CONTRATANTE sé&o aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.

CLAUSULA OITAVA — OBRIGACOES DO CONTRATADO
8.1. As obrigagbes do CONTRATADO séo aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.;
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CLAUSULA NONA — GARANTIA DE EXECUCAQ
9.1. N&o haveré exigéncia de garantia contratual da execucéo.

CLAUSULA DECIMA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
10.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execugéo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

g) comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

10.2. Serédo aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancdes:

10.2.1. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
gue nao se justificar a imposi¢éo de penalidade mais grave (art. 156, §82° da Lei n® 14.133, de
2021);

10.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que n&o se justificar a imposicéo de
penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);

10.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f’, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas
“b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposi¢cdo de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n°
14.133, de 2021).

10.2.4. Multa:

I. Morat6ria de 0,5 % (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias.

Il. 5% (cinco por cento) sobre o valor da contratacdo, caso a prestacdo ou entrega seja
realizada de forma incompleta ou em desconformidade com as condi¢cbes avencadas, sobre o
valor da contratacdo, por dia de irregularidade na prestacéo dos servicos/entrega dos produtos,
limitada sua aplicacdo até o maximo de 10 (dez) dias.

I1l. 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso da inexecucéo total do contrato.
IV.O atraso superior a 10 dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme disp8e o inciso | do art.
137 da Lei Federal n° 14.133, de 2021.

10.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a
obrigacéo de reparacéo integral do dano causado ao Contratante (art. 156, 89°, da Lei n°® 14.133,
de 2021).

10.4. Todas as sancfes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, 8§7°, da Lei n° 14.133, de 2021).

10.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021).
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10.5. Se a multa aplicada e as indenizacdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°, da Lei n° 14.133, de
2021).
10.6. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.
10.7. A aplicacdo das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o0
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.
10.8. Na aplicacéo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantagcdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientacdes dos 6rgaos de controle.
10.9. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagbes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n°® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).
11.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des
aplicadas a pessoa juridica seréo estendidos aos seus administradores e socios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°
14.133, de 2021)
10.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
aplicacdo da sancado, informar e manter atualizados os dados relativos as sancfes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de 2021)
10.12. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.
10.13. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizac¢des, ndo inscritos em divida ativa, poder&o ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgédo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgao ora contratante.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA EXTENSAO CONTRATUAL
11.1. O contrato serd extinto quando cumpridas as obrigacdes de ambas as partes, ainda que isso
ocorra antes do prazo estipulado para tanto.
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11.2. Se as obriga¢des ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara prorrogada até
a conclusdo do objeto, caso em que devera a Administracdo providenciar a readequacdo do
cronograma fixado para o contrato.
11.3. Quando a ndo conclusdo do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do
contratado:
a) ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas sancfes administrativas;
e
b) podera a Administracédo optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotard as medidas
admitidas em lei para a continuidade da execucao contratual.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DOTACAO ORCAMENTARIA

12.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral deste exercicio, na dotacao abaixo discriminada:

Orgao:
Unidade:
Proj. Ativ.:
Cddigo Resumido:
Elemento Despesa:
12.2. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes seré indicada ap0s aprovagéo da
Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA TERCA — DOS CASOS OMISSOS

13.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei
n°® 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposi¢Bes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e
principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERACOES
14.1. A vigéncia do contrato serd da data de assinatura do mesmo até o término da vigéncia da ata
de registro de preco, ndo sendo admitida prorrogacao.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA PUBLICACAO

15.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei
n° 14.133, de 2021.

15.2. O contratado € obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0S acréscimos ou
supressodes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.

15.3. As alteragcBes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovacdo da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada
necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipdtese em que a formalizacdo do aditivo devera
ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n® 14.133, de 2021).

15.4. Registros que nado caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila, dispensada a celebracéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO
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16.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Imarui para dirimir os litigios que decorrerem da execucao
deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliacdo, conforme art. 92, §1°,
da Lei n® 14.133/21.

E por estarem justas e contratadas, as partes assinam o presente instrumento contratual, por si e
seus sucessores, em 03 (trés) vias iguais e rubricadas para todos os fins de direito.

Imarui, __de de 2023.

Assinaturas



