ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE IMARUI
Rua José Inacio da Rocha, 109 - Centro

CEP: 88.770-000 - Imarui/SC

EDITAL DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO PMI N° 003/2021

Processo Licitatorio PMI N° 009/2021
Processo Administrativo PMI N° 011/2021

Regéncia: Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de
2019, do Decreto n® 7892, de 23 de janeiro e 2013, da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993

OBJETO:
REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS.

O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrdbnico www.imarui.sc.gov.br,
www.portaldecompraspublicas.com.br, poderao ser solicitados pelo e-malil
licitacao@imarui.sc.gov.br, e também poderao ser lidos e/ou obtidos no setor de licitagdes na Rua
José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui, nos dias Uteis, no horario das 08:00 horas as 13:00
horas

Mais informacfGes podem ser obtidas pelo telefone: (48) 3643-0213, através do e-mail
licitacao@imarui.sc.gov.br, e, no Setor de Licitacdo da Prefeitura Municipal de Imarui, na Rua José
Inacio da Rocha, n° 109, Centro - Imarui - Santa Catarina no horario de expediente.

Imarui, 05 de abril de 2021.




ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

_ EDITAL DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO PMI N° 003/2021

1. PREAMBULO

1.1 - O Municipio de Imarui, com sede administrativa na Rua José Inacio da Rocha, 109, Bairro
Centro, Imarui/SC, inscrito no CNPJ sob o n°. 82.538.851/0001-57, informa que realizara licitagdo
na modalidade PREGAO, para registro de precos, na forma ELETRONICA, com critério de
julgamento MENOR PRECO UNITARIO, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, do
Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto n° 7892, de 23 de janeiro e 2013, da
Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Recebimento das Propostas

Até as 08h15min do dia 19/04/2021
Local: Portal de Compras Publicas — www.portaldecompraspublicas.com.br

Sessao Publica

Inicio as 08h16min do dia 19/04/2021
Local: Portal de Compras Publicas — www.portaldecompraspublicas.com.br

As duvidas pertinentes a presente licitacdo sera esclarecida pelo Setor de Licitacao:
* Telefone: (48) 3643-0213

* E-mail: licitacao@imarui.sc.gov.br

* Enderego: Rua José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui-SC.

1.2 — Integram este ato convocatorio 0s seguintes anexos:
a) Anexo | - Termo de Referéncia.

b) Anexo Il — Minuta de Termo de Contrato.

c) Anexo Il — Modelo Proposta de Preco.

d) Anexo IV — Declaragéo Conjunta.

e) Anexo V — Minuta Ata de Registro de Prego.

1. DO OBJETO

1.1. REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS.

1.2. O critério de julgamento adotado sera o MENOR PRECO UNITARIO, observadas as
exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DO REGISTRO DE PRECOS
2.1. As regras referentes ao 6rgao gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes séo
as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DO CREDENCIAMENTO
3.1. Os interessados em participar deste Pregdo deverdo credenciar-se, previamente, perante o

sistema eletrébnico provido pelo Portal de Compras Publicas, por meio do sitio
www.portaldecompraspublicas.com.br.

Pagina 2 de 65


http://www.portaldecompraspublicas.com.br/

ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

3.2. Para ter acesso ao sistema eletrbnico, os interessados deverdo dispor de chave de
identificac@o e senha pessoal, obtidas junto ao provedor do sistema eletrénico (Portal de Compras
Pdblicas), onde também deverdo se informar a respeito do seu funcionamento e regulamento,
obtendo instrugdes detalhadas para sua correta utilizag&o.

3.2.1. Os interessados em se credenciar no Portal de Compras Publicas poderdo obter maiores
informacgdes na pagina www.portaldecompraspublicas.com.br,

3.3. O licitante ser& responsavel por todas as transacfes que forem efetuadas em seu nome no
sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

3.3.1. O uso da senha de acesso pela licitante € de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
gualquer transacdo por ela efetuada diretamente, ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema ou 0 Orgdo contratante responder por eventuais danos decorrentes do uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

3.4. O credenciamento junto ao Portal de Compras Publicas implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transagoes inerentes a este Pregao.

3.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas imediatamente ao provedor
do sistema para imediato blogueio de acesso.

3.6. O Pregdo serd conduzido pelo pregoeiro, com apoio técnico e operacional do Portal de
Compras Publicas, que atuara como provedor do sistema eletrénico para esta licitacao.

4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO.

4.1. Poderao participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Portal de Compras Publicas,
no sitio www.portaldecompraspublicas.com.br.

4.2. A participacdo no Pregdo Eletronico dar-se-a por meio de digitacdo da senha pessoal e
intransferivel do representante credenciado e subsequente encaminhamento da proposta de
precos, exclusivamente por meio do sistema eletrbnico, observada data e horario limite
estabelecidos.

4.3. Cabera a Licitante acompanhar as opera¢des no sistema eletrénico durante a sesséo publica
do pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrentes da perda de negécios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

4.4. Para os itens até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) a participacdo € exclusiva a
microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n°
123, de 14 de dezembro de 2006. Os itens 31,33,57,61 e 82 sdo destinados a ampla
concorréncia.

4.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos
limites previstos da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

4.6. Nao poderéo participar desta licitagdo os interessados:

4.6.1. Proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacéo vigente;

4.6.2. Que nao atendam as condi¢fes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.6.3. Estrangeiros que ndo tenham representacéo legal no Brasil com poderes expressos para
receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

4.6.4. Que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de 1993;

4.6.5. Que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de dissolugcao
ou liquidagéao;

4.6.6. Entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.6.7. Organiza¢cdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢ao
(Acoérddo n° 746/2014-TCU-Plenério).
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4.6. Como condigao para participagdo no Pregao, a licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo
proprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaracdes:

4.6.1. Declaracdo que cumpre os requisitos de habilitacdo e que as declara¢cdes informadas séo
veridicas, conforme paragrafo 4 e 5 do art. 26 do decreto 10.024/2019.

4.6.2. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e n&o
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos
do artigo 7°, XXXIll, da Constitui¢ao;

4.6.3. Declaracdo para os devidos fins, em cumprimentando ao exigido no edital, que até a
presente data inexistem fatos impeditivos para a habilitacdo no presente processo licitatorio, ciente
da obrigatoriedade de declaragéo ocorréncias posteriores.

4.6.4. Declaracdo que conhece todas as regras do edital, bem como todos os requisitos de
habilitacdo e que minha proposta estd em conformidade com as exigéncias do instrumento
convocatorio.

4.6.5. Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°® 123, de 2006,
estando apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminharéo, exclusivamente por meio do sistema
www.portaldecompraspublicas.com.br, concomitantemente com os documentos de habilitagdo
exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sesséo publica, quando, entdo, encerrar-se-4 automaticamente a
etapa de envio dessa documentacéo.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste Edital,
ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacdo de
habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art.
43, § 1°da LC n° 123, de 2006.

5.4. Incumbird ao licitante acompanhar as operacfes no sistema eletrbnico durante a sessdo
publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios, diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.5. Até a abertura da sessédo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e 0s
documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema;

5.6. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizacdo dos procedimentos de negociacédo e
julgamento da proposta.

5.7. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o
encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:

6.1.1. Valor unitario e total do item.

6.1.2. Marca. Quando a marca identificar a empresa este campo devera ser preenchido como
“marca prépria”.

6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.
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6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob
alegacao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentagao, de acordo com as peculiaridades da licitagéo.

6.6. Os licitantes devem respeitar os pre¢os estabelecidos nas normas de regéncia de contratacdes
publicas federais, quando participarem de licitagcdes publicas;

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-4 em sessao publica, por meio de sistema eletronico,
na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis ou ndo apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificagdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3. A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre 0 Pregoeiro e 0s
licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

7.5.1. O LANCE DEVERA SER OFERTADO PELO MENOR PRECO UNITARIO.

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagéo
aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de
no minimo R$ 0,01 (um centavo).

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrébnico o modo de disputa “aberto”, em que
os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

7.10. A etapa de lances da sessdo publica tera duragcdo de dez minutos e, apOs isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos
do periodo de duracédo da sesséao publica.

7.11. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sesséo publica
encerrar-se-a automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica pelo sistema, podera o
pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sesséo publica
de lances, em prol da consecug¢ao do melhor prego.

7.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.
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7.15. Durante o transcurso da sesséo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacédo do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢édo dos lances.

7.17. Quando a desconexao do sistema eletrdnico para o0 pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sesséo publica sera suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e quatro
horas da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacéo.

7.18. O Critério de julgamento adotado sera 0 MENOR PRECO UNITARIO, conforme definido
neste Edital e seus anexos.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Em relagéo a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, o sistema identificara em coluna propria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparacdo com 0s
valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais
classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,
regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.21. Nessas condigOes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.22. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma udltima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5
(cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunica¢do automatica para tanto.
7.23. Caso a microempresa ou a empresa de pegueno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa
de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de
classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.24. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte gque se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta.

7.25. S6 poderé haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances).

7.26. Havendo eventual empate entre propostas, o critério de desempate sera aquele previsto no
art. 3° 8§ 29 da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, aos bens
produzidos:

7.26.1. No pais;

7.26.2. Por empresas brasileiras;

7.26.3. Por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
7.26.4. Por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislac&o.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sessé&o publica, o pregoeiro devera encaminhar,
pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para
gue seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢cbes diferentes das previstas
neste Edital.

7.28.1. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

7.28.2. O pregoeiro solicitar4 ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada,
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se for o caso, dos documentos complementares, quando necesséarios a confirmacéo daqueles
exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.29. Ap6s a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTAVENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociagdo, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao estipulado para
contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo unico do art. 7° e
no 8 9°do art. 26 do Decreto n° 10.024/2019.

8.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, o licitante que apresentar preco maior do
gue 0 maximo exigido ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.

8.2.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios simbdlicos,
irrisérios ou de valor zero, incompativeis com 0s precos dos insumos e salarios de mercado,
acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatorio da licitacdo ndo tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalagdes de propriedade
do préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragéo.

8.3. Qualquer interessado podera requerer gque se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade
e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou o0s indicios que fundamentam a
suspeita;

8.4. Na hipétese de necessidade de suspensdo da sessao publica para a realizacéo de diligéncias,
com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser reiniciada
mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a
ocorréncia serd registrada em ata;

8.5. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio
de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de ndo aceitacéo
da proposta.

8.5.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacio fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.6. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, 0 Pregoeiro examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

8.7. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sesséo, informando no “chat” a nova data e
horério para a sua continuidade.

8.8. O Pregoeiro poderd encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao licitante
gue apresentou o0 lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtencdo de melhor prego,
vedada a negociagdo em condi¢des diversas das previstas neste Edital.

8.8.1. Também nas hipéteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a subsequente,
podera negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

8.8.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

8.9. Encerrada a andlise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitacdo do
licitante, observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO

9.1. Como condicao prévia ao exame da documentacdo de habilitagcdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condicbes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de sancdo que impeca a
participagdo no certame ou a futura contratagcdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
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b) Cadastro Nacional de Condenacbes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php).

c) Lista de Inidbneos e o Cadastro Integrado de Condenacdes por llicitos Administrativos -
CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Uni&o - TCU;

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das
alineas “a”, “b” e “c” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/).

9.1.2. Constatada a existéncia de san¢cdo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de
condicao de participacéo.

9.2. Os documentos de habilitagdo remetidos por meio da opcao “Incluir Anexo” do sistema
www.portaldecompraspublicas.com.br deverdo estar validos e em vigor na data da sessédo de
abertura e deverdo ser apresentados:

a) em copia do documento original (digitalizado).

b) Documentos obtidos na rede Internet serdo aceitos e considerados como originais, ainda que
sejam apresentados através de copia simples, desde que seja possivel a sua verificacdo e
confirmagao de validade pelo Pregoeiro, na fase de habilitagéo.

9.3. A habilitacdo da licitante sera verificada por meio do Portal de Compras Publicas
www.portaldecompraspublicas.com.br especificada neste Edital.

9.3.1. As licitantes que ndo atenderem as exigéncias de habilitacdo serdo inabilitadas.

9.4. O licitante devera anexar no portal de compras publicas todos os documentos de habilitagdo
exigidos no Edital.

9.5. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares, necessarios
a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante serd convocado a
encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de
inabilitaco.

9.6. Somente havera a necessidade de comprovagcdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relacdo a
integridade do documento digital.

9.7. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

9.8. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles
documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da
matriz.

9.8.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de niumeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribui¢des.

9.9. Os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a documentagéo relacionada nos
itens a seguir, para fins de habilitag&o:

9.10. HABILITAC;AO JURIDICA:
9.10.1. No caso de empresério individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a

cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
9.10.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicdo de

Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificagdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.10.3. No caso de sociedade empreséaria ou empresa individual de responsabilidade limitada -
EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus
administradores;
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9.10.4. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser a participante sucursal, filial ou agéncia;

9.10.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus administradores;
9.10.6. No caso de cooperativa: ata de fundac&o e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil
das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n°
5.764, de 1971,

9.10.7. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de
autorizacéo;

9.10.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidacao respectiva;

9.10.9. APRESENTAR CERTIDAO SIMPLIFICADA fornecida pela Junta Comercial da sede do
licitante, para fins de verificacdo da condi¢cdo de ME/EPP, em~itida em até 90 dias anteriores a
data da apresentacdo da mesma, SOB PENA DE INABILITACAO.

9.11. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:
a) Prova de regularidade para com a fazenda FEDERAL (CONJUNTA), ESTADUAL e MUNICIPAL

do domicilio ou sede do licitante;
b) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢co (CRF-FGTS),

demonstrando situagao regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos por Lei.

c) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa de débitos trabalhistas (CNDT), nos termos do Titulo VII-A
da Consolidacéo das Leis do Trabalho.

d) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ).
9.11.1.

9.12. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA.

9.12.1. Certidao negativa de faléncia e concordata, e recuperacao judicial e extra judicial expedida
pelo(s) cartério(s) distribuidor(es) da sede da proponente, expedida a menos de 60 (sessenta)
dias.

Obs.: Para empresas com sede no Estado de Santa Catarina - Considerando as alteracdes
no sistema do TJ-SC, a certiddo exigida devera ser emitida nos dois sistemas: SAJ
(https:/lesaj.tjsc.jus.br/esaj/sco/abrirCadastro.do) e eproc ( https://certeproclg.tisc.jus.br);
AS DUAS CERTIDOES DEVERAO SER APRESENTADAS CONJUNTAMENTE, CASO
CONTRARIO NAO TERAO VALIDADE.

9.13. DECLARACOES
9.13.1. Declaragao Conjunta da proponente (conforme modelo constante do Anexo V).

9.14. A existéncia de restricao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora,
uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.15. A declaracdo do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase de
habilitacao.

9.16. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou

empresa de pequeno porte, e uma vez constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a
regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
ap6s a declaracdo do vencedor, comprovar a regularizacdo. O prazo podera ser prorrogado por
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igual periodo, a critério da administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentacdao de justificativa.

9.17. A ndo-regularizacéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacado dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de
classificagcdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentacgao fiscal e trabalhista, ser4 concedido o mesmo prazo para
regularizagéo.

9.18. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, 0 Pregoeiro
suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.
9.19. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste
Edital.

9.20. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, havera nova verificac&o, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto
nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para
aceitacao da proposta subsequente.

9.21. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTAVENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
02 (duas) horas, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. Ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas,
rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo
licitante ou seu representante legal.

10.1.2. Conter a indicagcdo do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins de
pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e serd levada em consideragdo no
decorrer da execucgao do contrato e aplicacdo de eventual sancao a Contratada, se for o caso.

10.3. O valor devera ser em até duas casas decimais e por extenso.

10.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de um
resultado, sob pena de desclassificacao.

10.5. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada
aquela que néo corresponda as especificacdes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta
de outro licitante.

10.6. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apoés a homologacéo.

10.7. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em algarismos
e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n° 8.666/93).

10.7.1. Ocorrendo divergéncia entre 0s precos unitarios e o preco global, prevalecerédo os primeiros;
no caso de divergéncia entre os valores numéricos e 0s valores expressos por extenso,
prevalecerdo estes Ultimos.

11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacéo fiscal e trabalhista da licitante
gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, sera concedido o prazo de no
minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencdo de recorrer, de forma
motivada, isto €, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais motivos, em
campo proprio do sistema.
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11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de
motivagcao da intengc&o de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.
11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas verificara as
condi¢des de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer importara a
decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de trés dias para
apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados
para, querendo, apresentarem contrarrazées também pelo sistema eletrdnico, em outros trés dias,
gue comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata
dos elementos indispenséaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sesséo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulacdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao publica,
situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndo assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar
a regularizacdo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 81° da LC n° 123/2006. Nessas
hipéteses, serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa
de lances.

12.1.3. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sesséo
reaberta.

12.1.4. A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, de acordo com a fase
do procedimento licitatério.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro,
caso nao haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular deciséo dos
recursos apresentados.

13.2. Ap6s a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatorio.

14. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

14.1. Homologado o resultado da licitac&o, tera o adjudicatario o prazo de 05 (cinco) dias, contados
a partir da data de sua convocacdo, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo prazo de
validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito & contratagdo, sem prejuizo das
sancgdes previstas neste Edital.

14.2. O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de Pregos
podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s) licitante(s)
vencedor(s), durante 0 seu transcurso, e desde que devidamente aceito.

14.3. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o0 Orgdo ou entidade para a
assinatura da Ata de Registro de Precos, a Administracdo poderd encaminha-la para assinatura,
mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico, para que seja
assinada e devolvida.
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14.4. Serao formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quanto necessarias para o registro de
todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicagcdo do licitante vencedor, a
descricao do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais condicdes.
14.5. Serd incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que aceitarem cotar 0s
bens ou servicos com pregos iguais aos do licitante vencedor na sequéncia da classificagéo do
certame, excluido o percentual referente & margem de preferéncia, quando o objeto ndo atender
aos requisitos previstos no art. 3° da Lei n° 8.666, de 1993.

15. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1. Apds a homologacado da licitagdo, sera firmado Termo de Contrato ou emitido instrumento
equivalente.

15.2. O adjudicatério tera o prazo de 05 (cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacao,
para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso (Nota de
Empenho/Carta Contrato/Autorizac&o), sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sancdes previstas neste Edital.

15.2.1. Alternativamente a convocagcao para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a
assinatura do Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administragdo podera
encaminha-lo para assinatura ou aceite da Adjudicatéria, mediante correspondéncia postal com
aviso de recebimento (AR) ou meio eletrdnico, para que seja assinado ou aceito no prazo de 05
(cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.

15.2.2. O prazo previsto no subitem anterior poderd ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacéo justificada do adjudicatério e aceita pela Administracéo.

15.3. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada,
implica no reconhecimento de que:

15.3.1. Referida Nota estd substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negocios ali
estabelecida as disposi¢fes da Lei n°® 8.666, de 1993;

15.3.2. A contratada se vincula a sua proposta e as previsées contidas no edital e seus anexos;
15.3.3. A contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos artigos 77
e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da Administragdo previstos nos artigos 79 e 80 da
mesma Lei.

15.3.4. O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 meses.

15.3.5. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, sera exigida a comprovacao das
condicdes de habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a
vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.4. Na hip6tese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condicdes de habilitacdo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precgos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das san¢fes das demais cominacfes legais cabiveis a
esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apés a
comprovacdo dos requisitos para habilitagcdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negocia¢éo, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

15.5. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovacao das
condi¢des de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a
vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

15.6. Na hipétese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condicdes de habilitagcdo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o0 contrato ou a ata de registro de precos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das san¢des das demais cominacdes legais cabiveis a
esse licitante, poderd convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacéo, para, apos a
comprovagao dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negocia¢&o, assinar o contrato ou a ata de registro de pregos.

16. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

Pagina 12 de 65



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

16.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizacéo estao previstos no Termo
de Referéncia, Minuta de Contrato e Ata de Registro de Preco.

17. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
17.1. As obrigagcdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia,
Minuta de Contrato e Ata de Registro de Preco.

18. DO PAGAMENTO
18.1. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) apds o recebimento da Nota Fiscal, mediante
aceitacao por parte da fiscalizagdo, atestando o recebimento definitivo do servigo prestado.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

19.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario
que:

19.1.1. Nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar 0 instrumento equivalente, quando
convocado dentro do prazo de validade da proposta;

19.1.2. Apresentar documentacéo falsa;

19.1.3. Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

19.1.4. Ensejar o retardamento da execucé&o do objeto;

19.1.5. N&o mantiver a proposta;

19.1.6. Cometer fraude fiscal;

19.1.7. Comportar-se de modo inidéneo;

19.1.8. Ndo assinar a ata de registro de precos, quando cabivel,

19.2. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracéo falsa quanto as condi¢cfes
de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em
gualquer momento da licitagdo, mesmo apés o encerramento da fase de lances.

19.3. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragcdes discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:
19.3.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

19.3.2. Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela
conduta do licitante;

19.3.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até
dois anos;

19.3.4. Impedimento de licitar e de contratar com o municipio, pelo prazo de até cinco anos;

19.3.5. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagéo perante
a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada
ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

19.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sancodes.

19.5. A aplicacédo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a4 em processo administrativo
gue assegurard o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o
procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

19.6. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideracéo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

20. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA
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20.1. Apo6s o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderéo reduzir seus precos ao valor
da proposta do licitante mais bem classificado.

20.2. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicard o resultado do
certame em relacao ao licitante melhor classificado.

20.3. Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao do
licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da Ultima proposta individual
apresentada durante a fase competitiva.

20.4. Esta ordem de classificagc&o dos licitantes registrados devera ser respeitada nas contratacdes
e somente sera utilizada acaso o melhor colocado no certame ndo assine a ata ou tenha seu
registro cancelado nas hip6teses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n°® 7.892/213.

21. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1. Até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica, qualquer
pessoa podera impugnar este Edital.

21.2. A impugnacédo deverd ser enviada exclusivamente por meio eletrénico, em campo préprio do
Sistema Portal de Compras Publicas no endereco eletrénico www.portaldecompraspublicas.com.br.
21.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até dois dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacéo.

21.4. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizag&o do certame.
21.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser enviados ao
Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sessao publica,
exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6. O pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias Gteis, contado
da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela
elaboracéo do edital e dos anexos.

21.7. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no
certame.

21.8. A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo € medida excepcional e deverd ser
motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

21.9. As respostas as impugnagdes e aos esclarecimentos solicitados, bem como outros avisos de
ordem geral, serdo cadastradas no sitio www.portaldecompraspublicas.com.br, sendo de
responsabilidade dos licitantes, seu acompanhamento.

22. DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1. Da sesséao publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

22.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagao
do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observaréo o
horério de Brasilia — DF.

22.4. No julgamento das propostas e da habilitagcdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitac&o e classificacao.

22.5. A homologacéo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao.

22.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.
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22.7. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparagcao e apresentacado de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da

conducdo ou do resultado do processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

22.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposi¢cOes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

22.11. O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico www.imarui.sc.gov.br,
www.portaldecompraspublicas.com.br, poderéo ser solicitados pelo e-mail
licitacao@imarui.sc.gov.br, e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no setor de licitacbes na Rua
José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui, nos dias uteis, no horario das 08:00 horas as 13:00
horas, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com
vista franqueada aos interessados.

Imarui, SC, 05 de abril de 2021.

PATRICK CORREA
Prefeito Municipal
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TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. Constitui objeto deste Termo de Referéncia com vista a Aquisicdo de Géneros Alimenticios
na modalidade de Pregdo eletrénico sob sistema de REGISTRO DE PRECO, MENOR PRECO
POR ITEM para o municipio de Imarui.

1.2. Declaro para todos os devidos fins, de acordo com o estabelecido no Art. 1° da Lei n°
10.520/2002, que o presente objeto a ser licitado é considerado COMUM, sendo descrito de forma
precisa, suficiente e clara, sem especificagdes excessivas que restringem a competi¢ao.

2. DOTACAO ORCAMENTARIA

2.1. Conforme formulagdo do artigo 7, paragrafo 2°, do Decreto n® 7.892/13, na licitagdo para
registro de precos nao € necessario indicar a dotacdo orcamentéria, que somente sera exigida para
a formalizac&o do contrato ou outro instrumento habil.

2.2. Por tratar-se de licitagdo para aquisicéo através de Sistema de Registro de Preco as despesas
decorrentes das contratagOes feitas dos fornecedores detentores de precos registrados com as
Secretarias usuarias ocorrerdo a conta do orcamento 2021/2022. A indicac&o do recurso detalhado
para fazer frente a obrigacdo assumida quando da efetiva contratacao seréo disponibilizadas na
Autorizacdo de Fornecimento emitida pelo 6rgao solicitante.

3. ITENS, QUANTITATIVOS E VALORES ESTIMADOS
3.1. Os itens, quantitativos e valores estimados sdo os especificados abaixo, de acordo com
estimativas das Secretarias:

3.2. Observacao: OS ITENS DESTACADOS NA COR VERMELHA SAO DESTINADOS A AMPLA
CONCORRENCIA. OS DEMAIS ITENS SAO EXCLUSIVOS ME/EPP

P. Unit.
Iltem Especificagdo Ref. Qtde Méxim o V. Total R$
R$
AGUA MINERAL
o1 Bombonas de 20 litros. Caracteristicas técnicas: Agua mineral natural fluoretada, UND 6.210 RS 9.19 RS 57.069,90

semgas, com validade de 12 meses. Necessario o comodo dos cascos de agua
no inicio do ano.

AGUA MINERAL
02 Bombonas de 5 litros. Caracteristicas técnicas: agua mineral natural fluoretada, | UND 1.500 RS 7,16 RS 10.740,00
semgas, comvalidade de 12 meses.

AGUA MINERAL

03 Garrafa de 500ml. Caracteristicas técnicas: agua mineral natural fluoretada, sem | UND 1.900 RS 1,88 R$ 3.572,00
gas, comvalidade de 12 meses.
ABACAXI
Caracteristicas Técnicas: Abacaxi tipo perola, in natura, de primeira qualidade,

04 em conservagdo em condigBes adequadas para o consumo, sem ferimentos ou | UND 5.200 RS 5,50 RS 28.600,00

defeitos comauséncia grau de maturacao que permita suportar a manipulagao, o
transporte e a de sujidades larvas e parasitas.

ABOBORA

Caracteristicas Técnicas: Menina ou paulista, in natura, tamanho médio pesando
entre 900 e 1200 g. devem apresentar as caracteristicas do cultivar bem
05 definidas, estaremfisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, casca KG 1.150 RS 2,93 RS 3.369,50
lisa com coloragéo prépria, livres de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doengas e estarem em perfeitas condicdes de conservagdo, maturagéo e
adequadas para 0 consumo.

ABOBORA CABOTIA
06 Caracteristicas Técnicas: In natura, de primeira qualidade, tamanho médio, KG 1.300 RS 2,94 RS 3.822,00
devem apresentar as caracteristicas do cultivar bemdefinidas, coloracao propria,
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livres de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencgas e estaremem perfeitas
condi¢c8es de conservagéo, maturagdo e adequadas para 0 consumo.

07

ACHOCOLATADO EM PO

Caracteristicas técnicas: instantaneo, deve conter como primeiro ingrediente o
cacau em p@, conter agUcar ou edulcorante natural, enriquecido com vitaminas e
minerais, ter aroma natural de chocolate e sem conservantes artificiais e sem
glaten. Embalagem de polietileno, atéxico, leitoso, resistente, termo soldado com
data de fabricac&o e prazo de validade, rotulagem conforme legislacéo vigente.
Embalagem contendo 1kg.

PCT

120

RS 9,57

RS 1.148,40

08

ACUCAR MASCAVO

Caracteristicas Técnicas: O aglcar deve ser fabricado de suco de cana, livre de
fermentacdo, com coloracdo proépria e uniforme, isento de matéria terrosa, de
parasitos e de detritos animais ou vegetais. Em embalagem plastica
transparente, lacrada e atoxica, de 500g ou 1 kg, prazo de validade minimo de 10
meses a contar da data de entrega.

PCT

324

R$ 12,41

RS 4.020,84

09

ACUCAR REFINADO

Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana de agUcar com moagem
refinada, isento de fermentagdes, de matéria terrosa, de parasitas e detritos
animais ou vegetais, tendo aspecto proprio do tipo aglcar, cor propria, cheiro
proprio e sabor doce. Embalagem de polietileno leitoso ou transparente, atoxico,
pacotes de 1 kg. Em conformidade com a legislacao vigente. Data de fabricagédo:
Maximo 30 Dias. Prazo de validade: Minimo 10 meses.

UND

4.170

RS 2,98

R$ 12.426,60

10

ADOGCANTE DIETETICO NATURAL

Caracteristicas Técnicas: Adogante natural liquido com edulcorante natural, sem
calorias, extraido da planta, nao deve conter ingredientes artificiais. Embalagem
com 80ml, validade minima de 10 meses apés a entrega. Rotulagem de acordo
com a legislagdo vigente.

UND

45

RS 4,79

RS 215,55

11

AIPIM

Caracteristicas Técnicas: Descascado, limpo e congelado, deve apresentar
caracteristicas bem definidas, bem formadas, boa coloracao, estar em perfeitas
condi¢Ges de conservacao, livre de parasitas, larvas e agroquimicos. Embalagem
transparente lacrada, atdxica, de 1kg do produto, rotulado de acordo com
legislag&o vigente.

KG

1.750

RS 5,00

RS 8.750,00

12

ALFACE

Caracteristicas Técnicas: Alface, lisa ou crespa, tenra, bem formada, firme,
fechada, sem manchas e apodrecimento, livre de sujidades, parasitas ou larvas,
folhas integras, previamente lavadas, frescas de tamanho médio. Adequadas
para 0 consumo.

UND

2.515

RS 2,22

RS 5.583,30

13

ALHO

Caracteristicas Técnicas: Tipo especial, devem estar fisiologicamente
desenvolvidos, inteiros, integros e firmes, livre de brotos, isentos de sujidades e
substancias nocivas a saude.

KG

545

R$ 30,72

RS 16.742,40

14

AMIDO DE MILHO

Caracteristicas Técnicas: Amido de milho - produto amilaceo extraido de milho
(Zeamaya, L.); ndo conter misturas com gliten. Aspecto de po fino, cor branca,
odor e sabor proprios. Fabricados a partir de matérias primas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa e de parasitos. Nao pode estar imido, fermentado ou
ran¢oso. Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem de 1Kg

UND

315

RS 8,43

RS 2.655,45

15

ARROZ BRANCO

Caracteristicas Técnicas: Arroz branco beneficiado, limpo, longo, fino tipo 1,
isento de sujidades, e materiais estranhos, umidade maxima 16%; Embalagem
priméria de polietileno transparente, atoxico, intacto, termo soldado, resistente,
embalados de 1 kg, rotulados com data de fabricagdo maximo de 30 dias e
validade de 12 meses.

UND

3.100

RS 5,08

R$ 15.748,00

16

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1.

Caracteristicas Técnicas: Arroz beneficiado, parboilizado, longo, fino tipo 1.
Isento de sujidades, e materiais estranhos, umidade maxima 16%; Embalagem
priméria: sacos de polietileno transparente, atdxico, intacto, termo soldado,
resistente, pacotes de 1 kg, rotulados com data de fabricagdo méximo de 30 dias
e de validade de 12 meses.

UND

4.400

RS 5,06

RS 22.264,00

17

ARROZ INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: tipo 1, longo fino, 100% integral, umidade maxima 16%,
isento de matéria terrosa, mofo, sujidades e materiais estranhos.

Embalagem primaria pacote plastico atoxico, transparente, termo soldado,
resistente; pacotes de 1 kg, rotulados de acordo com legislacé&o vigente. Data de
fabricacdo méximo de 30 dias e de validade de 12 meses.

UND

700

RS 5,77

RS 4.039,00

18

AVHA EM FLOCOS

Caracteristicas Técnicas: gréos laminados de aveia, puro, preparado com
matéria prima s&, limpa, isenta de fermentacéo, sujidades e materiais estranhos.
Embalagem primaria atéxica, deve estar intacta, pacotes de 500gr. Data de

UND

550

RS 6,71

RS 3.690,50
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fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: de minimo 10 meses.

19

BANANA BRANCA

Caracteristicas técnicas: In natura, tipo especial, devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidos, fisiologicamente desenvolvida, bem
formadas, limpas, cascalisa, com coloracao propria, livre de danos mecanicos e
fisiolégicos, pragas e doencas e em perfeitas condicGes de conservacéo e
maturacao.

KG

6.850

RS 4,64

RS 31.784,00

20

BATATA DOCE

Caracteristicas técnicas: In natura, Tamanho médio, lavada, deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, coloragdo prépria, livre de doengas, pragas e apodrecimentos, sem
danos mecanicos, em perfeitas condicdes de conservagdo e maturacao.

KG

1.680

RS 3,64

R$ 6.115,20

21

BATATA INGLESA

Caracteristicas técnicas: In natura, grupo 1, classe 2, tipo especial, escovada,
limpa, coloragdo proépria, pesando 100 e 300 g a unidade, livre de danos
fisiolégicos e mecanicos, apresentar perfeitas condicdes de conservacao e
maturagao.

KG

3.450

RS 3,92

R$ 13.524,00

22

BEBIDA LACTEA

Caracteristicas Técnicas: produto obtido a partir de leite ou leite reconstituido
e/ou derivados de leite, reconstituidos ou ndo, fermentado ou ndo, comou sem
adicdo de outros ingredientes, onde a base represente pelo menos 51% do total
de ingredientes do produto. Sabores: coco e morango. Deve ter Certificado de
Inspecdo Federal ou Estadual. Embalagem priméria: Sacos de polietileno leitoso
com bordas hermeticamente fechados, com identificac&o: data de fabricacdo e
de validade, embalagens de 900g a 1 kg. Prazo de validade: minimo de 05 dias.

UND

5.250

RS 3,47

R$ 18.217,50

23

BETERRABA

Caracteristicas técnicas: In natura, Tamanho médio, limpa, pesando entre 100 e
150g a unidade, deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, bem
formadas, coloragéo proépria, livre de danos mecanicos e fisiolégicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condic6es de conservagao e maturagao.

KG

1.850

RS 3,97

RS 7.344,50

24

BISCOITO INTEGRAL

Produto destinado alimentagéo especial

Caracteristicas técnicas: biscoito salgado integral, deve conter farinha de trigo
integral, farinha de trigo de primeira qualidade enriquecida com ferro e &cido
folico, sal refinado, 6leo vegetal (livre de gordura trans), farinhas, flocos ou
semente de outros cereais integrais; serdo rejeitados os biscoitos malcozidos,
gueimados, quebrados, de caracteres organolépticos anormais. Seguir
recomendacgdes da legislagcéo vigente para MBPF e para rotulagem. Embalagem
de 400 ou 1kg transparente ou metalizado, atoxico, resistente e Termo selado.
Validade minima de 10 meses a partir da entrega.

PCT

900

RS 6,11

RS 5.499,00

25

BISCOITO SEM GLUTEN E SEM LACTOSE

Produto destinado alimentagéo especial

Caracteristicas técnicas: produto ndo deve conter gliten e lactose, ser livre de
gorduratrans e colesterol; conter edulcorantes e conservantes naturais, gordura
saturada até 0,3g. Pode ser tipo broa ou biscoito de polvilho, polvilho com coco,
farinha milho ou amido de milho, amaranto, quinoa ou fécula de batata, ter como
ingredientes 6leo vegetal, seguir a normas de BPF. Serdo rejeitados os biscoitos
malcozidos, queimados, quebrados, de caracteres organolépticos anormais.
Embalagem contendo 400g transparente ou metalizado, atéxico, resistente,
hermeticamente selado. Rotulagem seguir a legislagcdo vigente. Validade minima
de 10 meses a partir da entrega.

PCT

240

R$ 10,23

RS 2.455,20

26

BISCOITO SEM LACTOSE

Produto destinado alimentagéo especial

Caracteristicas técnicas: produto sem lactose, sabor variado: miho, leite,
maisena, tendo como ingredientes: enzima lactase, amido de milho, ovos, 6leo
vegetal, edulcorantes e conservantes naturais. Seguir a normas de BPF. Seréo
rejeitados os biscoitos malcozidos, queimados, quebrados, de caracteres
organolépticos anormais. Embalagem contendo 400g, transparente ou
metalizado, atoxico, resistente, hermeticamente selado. Rotulagem seguir a
legislagéo vigente. Prazo de validade minimo de 10 meses a partir da entrega.

PCT

190

RS 7,50

RS 1.425,00

27

BROCOLIS

Caracteristicas técnicas: De primeira qualidade, devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, tamanho médio a grande, isenta de
fungos e indicios de germinagdo e apodrecimento, livre de sujidades, parasitas
ou larvas, folhas integras, estarem em perfeitas condicbes de conservagéo,
maturacdo e adequadas para 0 consumo.

UND

1.130

RS 4,44

R$5.017,20
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28

CAFE EM PO

CAFE EM PO - Caracteristicas técnicas: Produto 100% puro, torrado e moido,
empacotado a vacuo, pacote de 500g. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de p6 homogéneo fino, cor castanho; sabor e odor
proprios. Selo de pureza ABIC ou laudo emitido por laboratério credenciado junto
aos orgaos competentes. Embalagem atdxica, intacta, com rotulagem de acordo
com a legislagédo vigente. Prazo de validade minima de 10 meses a partir da
entrega.

PCT

4.270

RS 8,53

R$36.423,10

29

CANELA EM PO

Caracteristicas técnicas: Em p0, fino e homogéneo. Produzidos por cascas
procedentes de espécies vedetais genuinos, sdos e limpos, sem misturas de
acUcar ou amido. Livre de mofo, umidade. Embalagem de acordo com a
Resolugdo CNNPA N° 12\ 1978. Data de validade: 12 meses apds a entrega.
Embalagem com no minimo 25 gramas.

PCT

190

RS 3,32

R$ 630,80

30

CANJICA DE MILHO (BRANCA)

Caracteristicas técnicas: Tipo 1, classe branca, subgrupo despeliculada, de
acordo com a Portaria n° 109, de 24/02/1989. O produto deve ser proveniente de
matérias primas sds, limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos
animais ou vegetais. Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de
grédos, cor branca, odor e sabor préprios. Ndo deve apresentar cheiro de mofo.
Embalagem priméria: Embalagem em sacos de polietleno transparente,
reforgado, atoxico e resistente, contendo 500g. Nao seréo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. Data de fabricagdo: maximo de 30 dias. Data
de validade: minimo de 06 meses ap0s entrega

UND

320

RS 3,41

RS 1.091,20

31

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA.

Caracteristicas Técnicas: Carne Bovina moida congelada — Acém ou misculo -
com no maximo 3% de agua, 10% de gordura, e 3% aponeuroses, cor propria,
cheiro e sabor proprio, sem manchas esverdeadas, com auséncia de parasitas e
larvas, deve ser isenta de cartilagens e de ossos. Embalagem atdxica,
transparente, flexivel e resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, embalados a vacuo em pacotes de 1kg. Rotulagem
devem constar dados de identificac&o e informag¢des nutricionais do produto, n®
do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricagcdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 6 meses a partir da entrega.

*[TEM DESTINADO A AMPLA CONCORRENCIA;

KG

4182

RS 25,93

R$ 108.439,26

32a

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA.

Caracteristicas Técnicas: Carne Bovina moida congelada — Acém ou masculo -
com no maximo 3% de agua, 10% de gordura, e 3% aponeuroses, cor propria,
cheiro e sabor préprio, sem manchas esverdeadas, com auséncia de parasitas e
larvas, deve ser isenta de cartilagens e de ossos. Embalagem atdxica,
transparente, flexivel e resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, embalados a vacuo em pacotes de 1kg. Rotulagem
devem constar dados de identificac&o e informag¢des nutricionais do produto, n®
do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 6 meses a partir da entrega.

**cota reservada ME;

KG

1393

RS 25,93

RS 36.120,49

33

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO (PALETA).

Caracteristicas Técnicas: congelada em pecas, com no maximo 3% de agua,
10% de gordura e 3% aponeuroses, cor propria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor proprio, com auséncia de parasitas e larvas, deve ser isenta de
cartilagens. Embalagem a vacuo, transparente e atoxico, flexivel e resistente,
que garanta integridade do produto até o momento do consumo. Em pacotes de
1kg. Na embalagem devem constar dados de identificacdo e informacgdes
nutricionais do produto, validade e fabricag&o, n° do registro no SIF, SIE ou SIM.
Data de fabricagéo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

*TEM DESTINADO A AMPLA CONCORRENCIA;

KG

3.619

RS 27,44

RS$ 99.305,36

34a

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO (PALETA).

Caracteristicas Técnicas: congelada em pecas, com no maximo 3% de &gua,
10% de gordura e 3% aponeuroses, cor propria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor préprio, com auséncia de parasitas e larvas, deve ser isenta de
cartilagens. Embalagem a véacuo, transparente e atoxico, flexivel e resistente,
gue garanta integridade do produto até o momento do consumo. Em pacotes de
1lkg. Na embalagem devem constar dados de identificacdo e informagdes
nutricionais do produto, validade e fabricag&o, n° do registro no SIF, SIE ou SIM.
Data de fabricagéo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

**+cota reservada ME/EPP;

KG

1.206

RS 27,44

RS 33.092,64
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CARNE SUINA (TIPO LOMBO)

Caracteristicas Técnicas: cortes de lombo suino, sem osso, sem sebo,
percentual de tecido adiposo maximo admitido de 10% por pe¢a, sem
cartilagens, nervos, tenddes e aponeuroses. Carne elastica, firme e com odor
caracteristico. Embalagem transparente e atoxico, flexivel e resistente, que
garanta integridade do produto até o momento do consumo. Em pacotes de 1kg.
Na embalagem devem constar dados de identificacdo e informag¢6es nutricionais
do produto, validade e fabricagdo, n® do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir da
entrega.

KG

3.050

R$ 20,62

RS 62.891,00

36

CEBOLA DE CABECA

Caracteristicas Técnicas: Classe média (4), Tipo Especial, pesando entre 100 a
200 gramas a unidade. Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragéo prdépria, isenta de fungos e indicios de germinagéo
e apodrecimento, livres de danos mecanicos, fisiolégicos. Em perfeitas condi¢des
para 0 consumo.

KG

3.400

RS 4,45

R$ 15.130,00

37

CENOURA

Caracteristicas Técnicas: In natura, tamanho médio, pesando 150 a 250g por
unidade tipo especial. Apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidos,
bem formadas, ndo lenhosas, isenta de fungos e apodrecimento, livre de
sujidades, parasitas ou larvas, estarem em perfeitas condigcdes de conservacao,
maturagdo e livre de danos mecanicos. Adequados para o0 consumo.

KG

2.680

RS 3,75

R$ 10.050,00

38

COUVE FLOR

Caracteristicas Técnicas: In natura, Tamanho de médio a grande, limpas de
primeira qualidade, livre de fungos, larvas, pragas, doencas e apodrecimento,
estarem em perfeitas condigdes de conservacdo, maturagéo e adequadas para o
CONsSuUMo.

UND

1.160

RS 4,27

RS 4.953,20

39

COUVE FOLHA
Caracteristicas Técnicas: In natura, de primeira qualidade, limpas, com folhas
integras, livres de fungos, larvas e danos mecéanicos. Estarem em perfeitas
condi¢des de conservacédo e adequados para o consumo. Em molhos contendo
de 6 a 8 folhas.

UND

1.100

RS 2,84

RS 3.124,00

40

COLORAU

Caracteristica técnicas: condimento colorifico em pd, de primeira, deve conter
como ingrediente fuba ou farinha de mandioca com urucum e apresentar
aspecto, cor, cheiro sabor caracteristico. Nao apresentar sinais de mofo e
umidade, conter no maximo 10% de sal, de acordo com as normas vigentes.
Registro no MS. Embalagens: de polietileno transparente, resistente, atoxica e
intacta. Contendo de 500g do produto. A rotulagem deve seguir as normas.
Legislacdo: resolugdo - RDC n°® 276\2005. Data de fabricacdo: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega.

UND

1.062

RS 7,97

RS 8.464,14

41

COMINHO MOIDO

Caracteristicas técnicas: grdo de cominho moido de frutos maduros, limpos
dessecados, de espécie vegetal genuina, ndo conter misturas, ndo apresentar
materiais estranhos, mofo ou umidade. Apresentar cheiro e sabor caracteristicos.
Embalagem: plastica/polietileno. Lacrado com peso de 50g. De acordo com a
CNNPA N° 12\1978

Data de validade: minimo 6 meses apdés a entrega.

UND

2.060

RS 3,30

RS 6.798,00

42

CORTES CONGELADOS DE PEITO DE FRANGO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de frango (peito de frango) congelado, com
0ss0 e sem tempero, com adi¢cao de agua de no maximo 6%, aspecto proprio,
nédo amolecido, e nem pegajoso, sem manchas esverdeadas, cheiro, cor e sabor
proprios, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem: em saco de
polietileno transparente, atdxico, limpo, ndo violado, resistente, lacrado, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo, contendo pacotes
de 1kg. Deveréa constar na embalagem dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, data de validade, quantidade do produto, n° do registro
no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricagdo: Maximo de 45 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses a partir da entrega

KG

6.800

R$ 10,38

RS 70.584,00

43

CORTES CONGELADOS DE COXA E SOBRECOXA DE FRANGO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de frango (coxa e sobrecoxa) com 0sso, sem
tempero. Congelado com cerca de 195 a 200g cada, com adigdo de agua de no
maximo 6%, aspecto préprio, nao amolecido e nem pegajoso, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprio, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem em saco de polietileno transparente, atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, pacote contendo 1kg. Devera constar na embalagem
dados de identificagao, procedéncia, informag¢des nutricionais, data de validade,
quantidade do produto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricacao:

KG

6.800

R$9,67

RS 65.756,00
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Maximo de 45 dias. Data de validade: Minimo de 04 meses apds a entrega.

44

CHUCHU

Caracteristicas Técnicas: In natura, classe média, tipo especial. Devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloragéo propria, livres de danos
mecanicos e fisiolégicos, pragas e doengas e apodrecimentos, e estarem em
perfeitas condi¢gbes de conservagdo e maturagao.

KG

690

RS 3,80

RS 2.622,00

45

DOCE DE FRUTA

Caracteristicas técnicas: Sabores diversos banana, goiaba, abacaxi, morango,
cremoso ou em pasta, obtido de frutas inteiras, pedagos, polpa e suco de frutas,
aclcar, pectina. Seguir as normas do Manual de Boas Praticas de Fabricagédo
conforme legislagédo vigente. Embalagem de polietileno, atéxica, resistente, com
tampa hermeticamente fechada com lacre de prote¢do. Peso liquido de 400g.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

UND

920

RS 4,94

RS 4.544,80

46

EXTRATO DE TOMATE

Caracteristicas Técnicas: Extrato de tomate simples, concentrado. Devera ser
preparado com frutos maduros, integros, sem pele, sem sementes e estar isento
de fermentag&o. Cor vermelha, odor e sabor proprio. Seguir normas da legislagéo
vigente para rotulagem. Embalagem de 350g. Data de fabricagdo: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 12 meses.

UND

1.280

RS 2,21

RS 2.828,80

47

FARINHA DE ARROZ

Caracteristicas Técnicas: farinha sem aldten, sem misturas, produto obtido pela
moagem do gréo de arroz (Orysa sativa, L.), beneficiado. Embalagem de 400g.
De acordo com a CNNPA N° 12\ 1978, Rotulagem de acordo com a legislagédo
vigente. Data de fabricagéo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 8
meses a partir da entrega.

UND

600

RS 5,96

RS 3.576,00

48

FARINHA LACTEA

Caracteristicas Técnicas: conter como ingredientes: farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico, aglcar, leite em pé integral, sal, enriquecida com 11
vitaminas: (A, E, B1, B2, B6, B12, C, D, PP, acido fdlico, acido pantoténico), sais
minerais (calcio, ferro, sédio e fésforo) e aromatizante de baunilha. Data de
fabricacdo: méximo de 30 dias. Embalagem de 230g. Rotulagem de acordo com
a legislagédo vigente. Data de fabricagdo: maximo de 30 dias

UND

750

R$ 7,91

R$5.932,50

49

FARINHA DE MANDIOCA

Caracteristicas Técnicas: grupo: tipo 1, farinha seca, fina, branca. Nao
apresentar umidade, mofo, impurezas, misturas, residuos, odor forte e intenso
ndo caracteristico. Embalagem atoxica, transparente, resistente e intacta.
Contendo 1 kg. Rotulado conforme legislagéo. Data de fabricagdo: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06 meses apés entrega.

KG

2.680

RS 3,51

RS 9.406,80

50

FARINHA DE MILHO

Caracteristicas Técnicas: Tipo 1, Farinha fina obtido pela moagem do gréo de
milho, livre de partes ndo comestiveis, sem misturas. Embalagem polietileno,
transparente, atoxica, resistente, intacta, livre de umidade. Rotulado de acordo
com legislagdo vigente. Embalagem com capacidade de 1 kg. Data de
fabricagcdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses apés
entrega

KG

840

RS 3,63

RS 3.049,20

51

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL.

Caracteristicas Técnicas: Devera ser fabricada a partir de gréos de trigo saos e
limpos, sem misturas, isentos de matéria terrosa. Enriquecida ou fortificada com
ferro e acido félico. Embalagem: Pacotes de 1kg, em polietileno, transparente ou
papel; atéxica, resistente, intacta. Livre de umidade Rotulado de acordo com
legislagcédo vigente. Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 08 meses ap6s entrega.

KG

4.150

RS 3,21

R$ 13.321,50

52

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: produzido a partir de gréos de trigo sdos, limpos, sem
misturas, isentos de matéria terrosa e umidade. Deve conter por¢do de 50 g:
carboidrato 36 g, proteinas 6 g, gorduras totais 1g, 0O gorduras trans, fibra
alimentar 6,2 g. Rotulado de acordo com legislagéo vigente. Data de fabricacao:
Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 08 meses.

KG

700

RS 4,79

RS 3.353,00

53

FEIJAO PRETO

Caracteristicas técnicas: tipo 1, limpo, isento de matérias estranhas, impurezas,
insetos, umidade maxima de 15%. Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente, resistente, atdxico, intacto. Rotulado de acordo com legislacao
vigente. Embalagem de 1kg. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega.

KG

1.730

RS 7,87

R$ 13.615,10

54

FEIJAO VERMELHO
Caracteristicas técnicas: tipo 2, limpo, isento de matérias estranhas, impurezas,
insetos, umidade maxima de 15%. Embalagem primaria: sacos de polietileno

KG

1.630

R$ 10,63

R$ 17.326,90
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transparente, resistente, atdxico, intacto. Rotulado de acordo com legislacao
vigente. Embalagem de 1kg. Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega.

55

FERMENTO BIOLOGICO

Caracteristicas Técnicas: fermento biologico (saccharomyces cerevisiae) Seco,
instantdneo, 100% natural, sem gliten. Embalagem primaria metalizada
contendo 100g produto. Embalagem secundaria de acordo com legislagao
vigente. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade: Minimo de
12 meses a partir da entrega.

UND

950

RS 2,79

RS 2.650,50

56

FERMENTO EM PO QUIMICO

Caracteristicas Técnicas: Formado de substancias ou mistura de substancias
quimicas. Ingredientes: Amido de milho ou fécula de batata, fosfato monocalcico,
bicarbonato de sédio e carbonato de célcio. Apresentar aspecto de pé fino, cor
branca, sabor e odor préprios. Nao deve apresentar-se empedrado. Rotulagem
de acordo com legislacao vigente para o produto. Embalagem primaria: Potes de
polietileno resistente, comcapacidade para 250g. Data de fabricagdo: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de 12meses.

UND

1.390

RS 5,48

R$7.617,20

57

FILE DE PEIXE CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de filé de Tilapia ou Abrétea ou Merluza.
Congelado a-18°C. Sem espinhas, ndo amolecido, ndo pegajoso e com cor,
cheiro e aspecto proprio, sem machas esverdeadas, isento de toda e qualquer
evidéncia de decomposicdo. Meédia por filé 180g. Congelados separados.
Embalagem: Saco de polietileno, atoxica, asséptica, intacta e resistente que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo, devidamente
rotulado de acordo com a Legislacdo, n° do registro no SIF, SIE ou SIM.
Embalagem de 1kg. Data de fabricagdo: Maximo de 45 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses a partir da entrega.

*[TEM DESTINADA A AMPA CONCORRENCIA;

KG

2.603

RS 34,90

R$ 95.975,00

58a

FILE DE PEIXE CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de filé de Tilapia ou Abrétea ou Merluza.
Congelado a-18°C. Sem espinhas, ndo amolecido, ndo pegajoso e com cor,
cheiro e aspecto proprio, sem machas esverdeadas, isento de toda e qualquer
evidéncia de decomposicdo. Média por filé 180g. Congelados separados.
Embalagem: Saco de polietileno, atoxica, asséptica, intacta e resistente que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo, devidamente
rotulado de acordo com a Legislagdo, n° do registro no SIF, SIE ou SIM.
Embalagem de 1kg. Data de fabricagdo: Maximo de 45 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses a partir da entrega.

**cota reservada ME/EPP;

KG

687

RS 34,90

R$ 95.975,00

59

LARANJA

Caracteristicas Técnicas: In natura, laranja da época, grupo 1, tipo especial,
devem apresentar as caracteristcas da variedade bem definidas,
fisiologicamente desenvolvidas, maduras e bem formadas, limpas, com coloragao
propria, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, doengas, pragas e em perfeitas
condigBes de conservagao e transporte, adequadas para 0 consumo.

KG

5.450

RS 3,57

R$ 19.456,50

60

LARANJA POKAN

Caracteristicas técnicas: In natura, selecionada de primeira qualidade, tamanho
médio; em grau de maturagdo que permita suportar a manipulacdo, o transporte
e a conservacdo, sem ferimentos ou defeitos, com auséncia de sujidades,
apodrecimentos, larvas e parasitas. Em condigdes adequadas para o consumo.
Produto fornecido de acordo com a safra.

KG

1.630

RS 4,95

RS 8.068,50

61

LEITE INTEGRAL - UHT

Caracteristicas técnicas: leite integral fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado UHT, conter até 3,4% de gordura, cor branca e sabor
caracteristico, embalagem Tetra Pack integra e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que comprometam a qualidade do produto; contendo 1 litro. Deve
apresentar identificacao do produto, data de fabricacao e validade de no minimo
4 meses, a contar da data de entrega. Produto de acordo com registro no
ministério da agricultura SIF/DIPOA. Data de fabricagdo: Maximo de 15 dias.
Caixa com 12 unidades.

*[TEM DESTINADA A AMPA CONCORRENCIA;

CX

1.812

R$ 43,54

RS 78.894,48

62a

LEITE INTEGRAL - UHT

Caracteristicas técnicas: leite integral fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado UHT, conter até 3,4% de gordura, cor branca e sabor
caracteristico, embalagem Tetra Pack integra e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que comprometam a qualidade do produto; contendo 1 litro. Deve
apresentar identificagédo do produto, data de fabricacao e validade de no minimo
4 meses, a contar da data de entrega. Produto de acordo com registro no
ministério da agricultura SIF/DIPOA. Data de fabricagdo: Méximo de 15 dias.
Caixa com 12 unidades.

CX

604

R$ 43,54

RS 26.298,16
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**cota reservada ME/EPP,

63

LEITE DESNATADO — UHT

Destinado para alimentacao especial

Caracteristicas técnicas: leite DESNATADO fluido, tipo longa vida, esterilizado
pelo sistema ultrapasteurizado UHT, n&o conter gordura, a cor branca e sabor
caracteristico, embalagem Tetra Pack integra e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que comprometam a qualidade do produto; contendo 1 litro. Deve
apresentar identificagdo do produto, data de fabricagdo e validade de no minimo
4 meses, a contar da data de entrega. Produto de acordo com registro no
ministério da agricultura SIF/DIPOA. Data de fabricagdo: Maximo de 15 dias.

UND

305

RS 3,52

RS 1.073,60

64

LEITE SEM LACTOSE

Destinado para alimentacdo especial

Caracteristicas Técnicas: leite integral fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado com restricdo de lactose. Ingredientes: leite integral,
enzima lactose, deve conter 238 a 240mg de célcio aproximadamente, e
proteinas 6,49 para porcdo de 200ml. Embalagem Tetra Pack integra e
asséptica, sem rasgos ou vazamentos, que comprometam a qualidade do
produto. Contendol litro. Produto de acordo com registro no ministério da
agricultura SIF/DIPOA. Data de fabricagdo: Maximo de 15 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses.

UND

400

RS 4,36

RS 1.744,00

65

LEITE DE SOJA EM PO

Destinado para alimentacdo especial

Caracteristicas Técnicas: Leite de soja em pd ORIGINAL, tradicional, ndo conter
misturas contendo aproximadamente 8,0 g de proteina e 300mg de calcio na
porcdo de 26g e contendo dmega 3 e Omega 6; sem adicdo de agucar.
Embalagem: lata ou pacote metalizado de 400g. Rotulagem de acordo com
legislag&o vigente. Validade minima de 06 meses a partir da entrega.

UND

40

R$ 18,70

RS 748,00

66

LEITE EM PO INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Leite em pd integral instantaneo, obtido por
desidratagdo do leite de vaca integral média de 26% gordura. Rico em ferro e
vitaminas A D, E e C, contendo no minimo 25% de proteina, calcio no minimo
240mg. Caracteristicas sensoriais: Aspecto: p6 uniforme sem grumos, ndo conter
substancias estranhas macro e microscopicamente visiveis; cor: branco
amarelado; sabor e odor: agradavel, ndo rancoso, semelhante ao leite fluido.
Ndo deve formar grumos quando diuido em &agua, ficando totalmente
homogéneo. Embalagem 400g. Validade minima de 6 meses ap6s a entrega.
Rotulagem de acordo com legislacéo.

UND

4.590

R$ 15,20

RS 69.768,00

67

LINHACA

Caracteristicas Técnicas: Sementes de linhaca marrom ou dourada puras, livres
de sujidades, mofo e contaminastes. De acordo com a CNNPA N° 12\ 1978.
Embalagem: 200 g. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 6 meses a partir da entrega.

UND

50

RS 6,11

R$ 305,50

68

MACA

Caracteristicas Técnicas: In natura, Gala ou Fuji, tamanho médio, pesando 100 a
120g por unidade. Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloracao propria, livres de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doencgas e estaremem perfeitas condigdes de conservacao e maturagao.
Embalagem: Sacos de polietieno ou polipropileno V, de acordo com a Portaria
MA n° 127, de 04/10/91.

KG

7.025

RS 7,30

R$51.282,50

69

MAMAO FORMOSA

Caracteristicas Técnicas: In natura de primeira qualidade, casca lisa sem
ferimentos, apresentado grau de maturacao que permita suportar a manipulagao,
o transporte e a conservacdo em condi¢6es adequadas para o consumo. Com
auséncia de sujidades, parasitas larvas e apodrecimentos Embalagem: Sacos de
polietileno ou polipropileno V, de acordo com a Portaria MA n° 127, de 04/10/91.

KG

1.680

RS 6,25

R$ 10.500,00

70

MASSA TIPO CABELO DE ANJO

Caracteristicas Técnicas: Tipo longo, fino, contendo farinha de trigo especial ou
sémola de trigo, ovos enriquecido com ferro, acido folico, massa seca. Nao
devera apresentar sujidade, bolor, umidade, manchas e insetos. Embalagem:
Sacos de polietileno transparente, atéxico, intacto, com tabela de composicao
nutricional, pacotes de 500g. Data de fabricagao: Maximo de 30 meses. Data de
validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega.

PCT

1.550

RS 4,94

RS 7.657,00

71

MASSA TIPO ESPAGUETE

Caracteristicas Técnicas: Tipo longo, contendo farinha de trigo especial ou
sémola de trigo com ferro e acido folico e ovos, massa seca. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, manchas, insetos ou fragilidade a pressao dos dedos.
Embalagem: Sacos de polietileno transparente, atdxico, intacta, com tabela de
composi¢ao nutricional, pacotes de 500g. Data de fabricagdo: Maximo de 30

PCT

2.930

RS 3,10

RS 9.083,00
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meses. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega.

72

MASSA TIPO PARAFUSO

Caracteristicas Técnicas: Contendo farinha de trigo especial ou sémola de trigo e
ovos, massa seca. Nao devera apresentar sujidade, bolor, manchas, insetos ou
fragilidade a presséo dos dedos. Embalagem: Sacos de polietileno transparente,
atéxico, intacta com tabela de composigdo nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricacdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir da
entrega

PCT

4.130

RS 3,17

RS 13.092,10

73

MELANCIA

Caracteristicas técnicas: in natura, primeira qualidade, casca lisa, sem ferimentos
ou defeitos. Fruto isento de pragas ou doengas, maturag&o ao ponto apropriado
para 0 consumo e que permita o transporte. Pesando entre 8 e 12 kg. Produto
fornecido de acordo com a safra

KG

2.680

RS 2,31

RS 6.190,80

74

MILHO DE PIPOCA

Caracteristicas Técnicas: graos de pipoca, puro, primeira qualidade, isento de
matérias estranhas, impurezas, insetos. Embalagem: 500g, sacos de plastico
transparente, atoxico, intacta, resistente. Data de fabricagcao: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 12 meses. Seguir normas de legislagao.

PCT

330

RS 6,17

RS 2.036,10

75

MISTURA PARA MINGAU

Caracteristicas técnicas: cereal a base de arroz. Pré-cozido, instantaneo,
formulado para alimentacéo infantil, enriquecido com vitaminas e minerais. Pode
conter glaten e tragos de leite. Embalagem: sache de 230g a 250g. Rotulagem de
acordo com legislagéo vigente. Data de validade: minimo de 90 dias a partir da
entrega.

UND

1.000

RS 6,30

RS 6.300,00

76

OLEO DE SOJA ]

Caracteristicas Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural ndo deve
apresentar lata fragil, ferrugem, mistura de outros Oleos e cheiro forte.
Embalagem primaria: Garrafas plasticas ou latas de flandres contendo 900ml,
nédo apresentando ferrugem, amassamento, vazamento e abaulamento. Data de
fabricacdo: Maximo 30 Dias. Data de validade: Minimo de 10 meses a partir da
entrega. Seguir a legislag&o vigente para o produto

UND

3.125

RS 7,49

RS 23.406,25

7

OREGANO

Caracteristicas técnicas: orégano desidratado, puro, em perfeitas condigdes de
conservacgao, ndo apresentara mofo e materiais estranhos. Embalagem plastica
ou de polietileno, lacrada com 20gr cada. Rotulagem de acordo com legislagao
vigente para o produto.

UND

1.090

RS 2,95

RS$ 3.215,50

78

OVOsS

Caracteristicas Técnicas: Ovo de galinha, vermelho, fresco, tipo grande, pesando
media 60g por unidade. Deve Ter Certificacdo SIF ou SIE ou SIM. Embalagem:
Descartavel, caixa com capacidade para 1 dizia, identificada com rétulo
impresso conforme legislagdo vigente. Prazo de validade: Minimo de 15 dias a
partir da entrega.

Dz

3.200

RS 7,10

R$ 22.720,00

79

PAO DE FORMA

Caracteristicas Técnicas: Pacote com 400g, superficie lisa, macia e brilhante,
ndo quebradica, miolo consistente, sedoso e macio, tipo tradicional, peca fatiada,
composto de farinha de trigo, aglcar, gordura vegetal, leite em p6, sal, agua,
fermento biolégico, embalado em saco plastico proprio, atéxico, intacta e rotulada
de acordo com a legislagdo vigente. Data de fabricagcdo do dia da entrega.
Embalagem: Saco plastico descartavel. Intacto, atéxico, rotulado de acordo com
legislagdo e MPBF. Com data de validade.

UND

7.350

RS 5,92

R$ 43.512,00

80

PAO DOCE

Caracteristicas Técnicas: tipo bisnaguinha, pesando média de 25g por unidade.
Pdo de massa doce, farinha de trigo enriquecida, agucar, gordura vegetal, leite
em po, sal, agua, fermento biolégico. Feito no dia da entrega, sem amassados e
gueimados, deve ser macio, com cor e sabor proprio. Data de fabricagéo do dia
da entrega. Embalagem: descartaveis, intacto, atéxico e resistente contendo 10
unidades por pacote. Rotulagem de acordo com as normas MBPF, com data de
validade.

UND

7.150

R$5,79

R$ 41.398,50

81

PAO SEM GLUTEN E LACTOSE

Destinado para alimentacao especial

Caracteristicas Técnicas: Produzido com farinhas isenta de gliten e lactose.
Deve conter como ingredientes: enzima lactose e farinhas sem glaten, 6leos
vegetais, ovos, sal, aglcar mascavo ou demerara ou edulcorante natural;
conservantes naturais. Pao tipo fatiado 500g. Rotulagem especifica para o
produto de acordo com a legislagao vigente. Data de validade minima de 30 dias.

UND

140

RS 12,63

RS 1.768,20

82

PAO TIPO CACHORRO QUENTE

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando aproximadamente 50g por
unidade superficie lisa, macia e brilhante, ndo quebradi¢a, miolo consistente,
macio, tipo cachorro quente, composto de farinha de trigo, agUcar, gordura

PCT

7.973

R$9,51

RS 75.823,23
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vegetal, leite em po, sal, agua, fermento bioldgico, feito no dia da entrega, sem
amassados e queimados, deve ter cor e sabor préprio. Data de fabricacéo do dia
da entrega. Embalagem: Saco de plastico proprio, intacto, atoxico e resistente,
contendo no minimo 10 unidades por pacote. Rotulagem de acordo com as
normas MBPF, com data de validade

*[TEM DESTINADO A AMPLA CONCORRENCIA;

83a

PAO TIPO CACHORRO QUENTE

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando aproximadamente 50g por
unidade superficie lisa, macia e brilhante, ndo quebradiga, miolo consistente,
macio, tipo cachorro quente, composto de farinha de trigo, agucar, gordura
vegetal, leite em po, sal, agua, fermento bioldgico, feito no dia da entrega, sem
amassados e queimados, deve ter cor e sabor préprio. Data de fabricagao do dia
da entrega. Embalagem: Saco de plastico préprio, intacto, atéxico e resistente,
contendo no minimo 10 unidades por pacote. Rotulagem de acordo com as
normas MBPF, com data de validade

**cota reservada me/epp;

PCT

2.657

R$ 9,51

RS 25.268,07

84

PEPINO

Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloracao propria, livres de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doencas e estaremem perfeitas condiges de conservagio e maturagao.

KG

540

RS 3,30

RS 1.782,00

85

PESSEGO

Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos e maduros, bem formados,
limpos, sadios, com coloracao propria, livres de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas, doencas e estaremem perfeitas condiges de conservagio e maturagao.

KG

530

RS 10,42

R$5.522,60

86

PIMENTAO

Caracteristicas Técnicas: Fresco, integro, sem manchas, coloragdo definida,
tamanhos uniformes, isentos de pragas, larvas, parasitas e danos fisicos ou
mecanicos decorrentes de transporte e manuseio. Variedades: verde, amarelo ou
vermelho.

KG

385

RS 6,99

RS 2.691,15

87

PINHAO — SEMENTE

Caracteristicas Técnicas: Semente de Araucéria (araucaria angustifélia),
apresentar sementes fisiologicamente desenvolvidas e maduras, limpas, sadias,
livre de insetos e larvas, de colheita recente, em perfeitas condigcbes de
conservagao.

KG

875

R$ 19,00

RS 16.625,00

88

POLPA DE FRUTA CONGELADA

Caracteristicas Técnicas: Natural, de primeira qualidade, produzido a partir de
fruta e adicdo de &gua, congelada. Sabores: laranja, abacaxi, maracuja,
morango. Embalagem priméria: atéxica, intacta, resistente, pacote a 1kg em
sacos de polietileno transparente. Rotulagem de acordo com a legislagao vigente
para produto

UND

4.550

R$ 12,76

R$ 58.058,00

89

REPOLHO BRANCO

Caracteristicas Técnicas: tamanho médio, pesando entre 1000g e 2000g a
unidade. Devem apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, bem
formado, limpo, livre de fungos, larvas, pragas, doencas e apodrecimento,
estarem em perfeitas condi¢cdes de conservagao, livre de danos mecanicos e
adequados para 0 consumo.

UND

1490

RS 4,85

RS 7.226,50

90

SAL REFINADO

Caracteristicas Técnicas: Refinado, iodado, 12 qualidade, ndo deve apresentar
sujidades, misturas inadequada ao produto. Embalagem: deve estar intacta,
acondicionado em pacotes de polietileno transparente, termossoldada, atoxica,
com capacidade de 1 kg. Prazo de validade minimo 12 meses a contar a partir da
data de entrega. Rotulado de acordo com legislacéo.

UND

805

RS 1,44

RS 1.159,20

91

TEMPERO VERDE

Caracteristicas técnicas: Molho de tamanho grande, produgdo recente, sem
apodrecimentos, larvas, e bem formadas, pronta para consumo — Devendo ser
composta de salsinha e cebolinha verde.

UND

2.545

RS 2,56

RS 6.515,20

92

TOMATE

Caracteristicas técnicas: Tamanho médio a grande. Deve apresentar as
caracteristicas da variedade bem definida, primeira qualidade, bem formados,
com colorag&o proépria, superficie lisa, livre de danos mecéanicos fisiolégicos,
pragas e doencas, apodrecimentos, estar em perfeitas condi¢cdes de
conservacgdo. Semresiduos de fertilizantes, de colheita recente

KG

4.730

R$ 5,12

RS 24.217,60

93

VAGEM

Caracteristicas técnicas: Deve apresentar caracteristicas de primeira qualidade,
bem formadas, comcoloracgéo propria, superficie lisa, livre de pragas e doengas,
apodrecimentos, estar em perfeitas condi¢6es de conserva¢éo e maturagao.

KG

1.260

RS 8,16

R$10.281,60
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VINAGRE

Caracteristicas técnicas: Fermentado acético de alcool,
Embalagem priméaria: Embalagem plastica tipo PET, volume de 900 ml a 1 litro.
Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforgada, comas abas superiores e | UND
inferiores totalmente lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o
nome do fabricante, com capacidade para até 12 litros. Data de fabricagdo:
Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo 12 meses.

acidez de

4%.

1.112

RS 1,81

R$2.012,72

Valor Total RS 1.730.213,09 (um milh3o, setecentos e trinta mil duzentos e treze reais e nove centavos)

3.3. ESTIMATIVA DE CONSUMO POR SECRETARIA

Especificagdo

Ref.

PMI

Educ.

Agric.

Adm

Bom beiros

FMS

FMAS

Q. Total

AGUA MINERAL

Bombonas de 20 litros. Caracteristicas
técnicas: agua mineral  natural
fluoretada, sem gas, com validade de
12 meses. Necessario o comodo dos
cascos de agua no inicio do ano.

UND

4900

10

250

100

800

150

6210

AGUA MINERAL

Bombonas de 5 litros. Caracteristicas
técnicas: agua mineral natural
fluoretada, sem gas, com validade de
12 meses.

UND

1000

100

300

100

1500

AGUA MINERAL

Garrafa de 500ml. Caracteristicas
técnicas: 4gua mineral natural
fluoretada, sem gas, com validade de
12 meses.

UND

800

50

150

200

450

250

1900

ABACAXI

Caracteristicas Técnicas: Abacaxi tipo
perola, in npatura, de primeira
qualidade, em grau de maturagdo que
permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservacdo em
condi¢cBes adequadas para o consumo,
sem ferimentos ou defeitos com
auséncia de sujidades larvas e
parasitas.

UND

5000

100

100

5200

ABOBORA

Caracteristicas Técnicas: Menina ou
paulista, in natura, tamanho médio
pesando entre 900 e 1200 g. devem
apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, casca lisa com
coloragcado prépria, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doengas e estarem em perfeitas
condi¢8es de conservagao, maturacao
e adequadas para 0 consumo.

KG

1000

50

100

1150

ABOBORA CABOTIA

Caracteristicas Técnicas: In natura, de
primeira qualidade, tamanho médio,
devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, coloragao
propria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doengas e
estarem em perfeitas condigcdes de
conservagao, maturacéo e adequadas
para 0 consumo.

KG

1200

100

1300

ACHOCOLATADO EM PO
Caracteristicas técnicas: instantaneo,

PCT

20

100

120

Pagina 26 de 65




ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

Y
o /
Y Marul 4

deve conter como primeiro ingrediente
0 cacau em p0, conter agucar ou
edulcorante natural, enriquecido com
vitaminas e minerais, ter aroma natural
de chocolate e sem conservantes
artificiais e sem glaten. Embalagem de
polietileno, atéxico, leitoso, resistente,
termo soldado com data de fabricagéo
e prazo de validade, rotulagem
conforme legislacédo vigente.
Embalagem contendo 1kg.

ACUCARMASCAVO

Caracteristicas Técnicas: O acUcar
deve ser fabricado de suco de cana,
livre de fermentacdo, com coloracao
prépria e uniforme, isento de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos | PCT 250 0 0 24 0 50 324
animais ou vegetais. Em embalagem
plastica transparente, lacrada e
atéxica, de 500g ou 1 kg, prazo de
validade minimo de 10 meses a contar
da data de entrega.

ACUCAR REFINADO

Caracteristicas ~ Técnicas: Produto
processado da cana de aglUcar com
moagem refinada, isento de
fermentagcGes, de matéria terrosa, de
parasitas e detritos animais ou
vegetais, tendo aspecto préprio do tipo
acuUcar, cor propria, cheiro proprio e
sabor doce. Embalagem de polietileno
leitoso ou transparente, atéxico,
pacotes de 1 kg. Em conformidade com
a legislagdo vigente. Data de
fabricacdo: Maximo 30 Dias. Prazo de
validade: Minimo 10 meses.

UND 3000 20 300 300 350 200 4170

ADOCANTE DIETETICO NATURAL
Caracteristicas Técnicas: Adocante
natural liquido com edulcorante natural,
sem calorias, extraido da planta, nao
deve conter ingredientes artificiais. | UND 15 0 0 0 0 30 45
Embalagem com 80ml, validade
minima de 10 meses apds a entrega.
Rotulagem de acordo com a legislagdo
vigente.

AlIPIM

Caracteristicas Técnicas: Descascado,
limpo e congelado, deve apresentar
caracteristicas bem definidas, bem
formadas, boa coloragdo, estar em

perfeitas condi¢cdes de conservagao, KG 1500 0 0 200 0 50 1750
livre de parasitas, larvas e
agroquimicos. Embalagem

transparente lacrada, atoxica, de 1lkg
do produto, rotulado de acordo com
legislagao vigente.

ALFACE

Caracteristicas Técnicas: Alface, lisa
ou crespa, tenra, bem formada, firme,
fechada, sem manchas e
apodrecimento, livre de sujidades, [ UND 2000 0 0 365 0 150 2515
parasitas ou larvas, folhas integras,
previamente lavadas, frescas de
tamanho médio. Adequadas para o

consumo.
ALHO

Caracteristicas Técnicas: Tipo

especial, devem estar fisiologicamente KG 500 0 0 20 0 25 545

desenvolvidos, inteiros, integros e
firmes, livre de brotos, isentos de
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sujidades e substancias nocivas a
saude.

AMIDO DE MILHO

Caracteristicas Técnicas: Amido de
milho - produto amilaceo extraido de
miho (Zeamaya, L.); ndo conter
misturas com glaten. Aspecto de pé
fino, cor branca, odor e sabor proéprios.
Fabricados a partir de matérias primas
sds e limpas, isentas de matéria
terrosa e de parasitos. Nao pode estar
Umido, fermentado ou rangoso.
Rotulagem de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem de 1Kg

UND

25

315

ARROZ BRANCO

Caracteristicas Técnicas: Arroz branco
beneficiado, limpo, longo, fino tipo 1,
isento de sujdades, e materiais
estranhos, umidade maxima 16%;
Embalagem primaria de polietileno
transparente, atéxico, intacto, termo
soldado, resistente, embalados de 1
kg, rotulados com data de fabricagéo
maximo de 30 dias e validade de 12
meses.

UND

200

3100

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1.
Caracteristicas ~ Técnicas: Arroz
beneficiado, parboilizado, longo, fino
tipo 1. Isento de sujidades, e materiais
estranhos, umidade méaxima 16%;
Embalagem  primaria: sacos de
polietleno  transparente,  atoxico,
intacto, termo soldado, resistente,
pacotes de 1 kg, rotulados com data de
fabricacdo méaximo de 30 dias e de
validade de 12 meses.

UND

150

250

4400

ARROZ INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: tipo 1, longo
fino, 100% integral, umidade maxima
16%, isento de matéria terrosa, mofo,
sujidades e materiais estranhos.
Embalagem primaria pacote plastico
atéxico, transparente, termo soldado,
resistente; pacotes de 1 kg, rotulados
de acordo com legislacé&o vigente. Data
de fabricagdo maximo de 30 dias e de
validade de 12 meses.

UND

50

50

700

AVHEA EM FLOCOS

Caracteristicas ~ Técnicas: graos
laminados de aveia, puro, preparado
com matéria prima s&, limpa, isenta de
fermentacdo, sujidades e materiais
estranhos.Embalagem primaria atdxica,
deve estar intacta, pacotes de 500gr.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Data de validade: de minimo 10 meses.

UND

50

550

BANANA BRANCA

Caracteristicas técnicas: In natura, tipo
especial, devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem
definidos, fisiologicamente
desenvolvida, bem formadas, limpas,
cascalisa, com colorag&o propria, livre
de danos mecanicos e fisiologicos,
pragas e doencas e em perfeitas
condicbes de conservagdo e
maturacgao.

KG

290 0 0
2900 0 0
4000 0 0

600 0 0

500 0 0
6500 0 0

300

50

6850
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BATATA DOCE

Caracteristicas técnicas: In natura,
Tamanho médio, lavada, deve
apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas,
coloragao propria, livre de doencas,
pragas e apodrecimentos, sem danos
mecanicos, em perfeitas condigdes de
conservacao e maturagao.

KG 1500 0 0 150 0 30 1680

BATATA INGLESA

Caracteristicas técnicas: In natura,
grupo 1, classe 2, tipo especial,
escovada, limpa, coloragdo propria,

pesando 100 e 300 g a L(j;nidade, livre KG 2900 0 0 300 0 250 3450
de danos fisiolégicos e mecanicos,
apresentar perfeitas condicdes de
conservagao e maturagao.

BEBIDA LACTEA

Caracteristicas  Técnicas: produto
obtdo a partir de leite ou leite
reconstituido e/ou derivados de leite,
reconstituidos ou n&o, fermentado ou
ndo, com ou sem adicdo de outros
ingredientes, onde a base represente
pelo menos 51% do total de
ingredientes do produto. Sabores:coco | UND 5000 0 0 0 0 250 5250
e morango. Deve ter Certificado de
Inspecdo  Federal ou Estadual
Embalagem primaria: Sacos de
polietleno  leitoso com  bordas
hermeticamente fechados, com
identificac&o: data de fabricagédo e de
validade, embalagens de 900g a 1 Kkg.
Prazo de validade: minimo de 05 dias.

BETERRABA

Caracteristicas técnicas: In natura,
Tamanho médio, limpa, pesando entre
100 e 1509 a unidade, deve apresentar
caracteristcas do cultvar bem
definidas, bem formadas, coloracdo
propria, livre de danos mecénicos e
fisiolégicos, pragas e doencgas, estar
em perfeitas condi¢des de conservacao
e maturagao.

KG 1700 0 0 100 0 50 1850

BISCOITO INTEGRAL

Produto destinado alimentagéo
especial

Caracteristicas  técnicas:  bhiscoito
salgado integral, deve conter farinha de
trigo integral, farinha de trigo de
primeira qualidade enriquecida com
ferro e acido fdlico, sal refinado, 6leo
vegetal (livre de gordura trans),
farinhas, flocos ou semente de outros
cereais integrais; serdo rejeitados os | PCT 800 0 0 100 0 0 900
biscoitos  malcozidos, queimados,
quebrados, de caracteres
organolépticos anormais.  Seguir
recomendacbes da legislacéo vigente
para MBPF e para rotulagem.
Embalagem de 400 ou 1kg
transparente ou metalizado, atoxico,
resistente e Termo selado. Validade
minima de 10 meses a partir da
entrega.

BISCOITO SEM GLUTEN E SEM
LACTOSE
Produto destinado alimentagéo
especial

PCT 200 0 0 40 0 0 240
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Caracteristicas técnicas: produto nao
deve conter gliten e lactose, ser livre
de gordura trans e colesterol; conter
edulcorantes e conservantes naturais,
gordura saturada até 0,3g. Pode ser
tipo broa ou biscoito de polvilho,
polviho com coco, farinha miho ou
amido de miho, amaranto, quinoa ou
fécula de batata, ter como ingredientes
6leo vegetal, seguir a normas de BPF.
Serdo rejeitados o0s  hiscoitos
malcozidos, queimados, quebrados, de
caracteres organolépticos anormais.
Embalagem contendo 400g
transparente ou metalizado, atoxico,
resistente, hermeticamente selado.
Rotulagem seguir a legislagéo vigente.
Validade minima de 10 meses a partir
da entrega.

BISCOITO SEM LACTOSE

Produto destinado alimentagéo
especial

Caracteristicas técnicas: produto sem
lactose, sabor variado: miho, leite,
maisena, tendo como ingredientes:
enzima lactase, amido de milho, ovos,
Oleo vegetal, edulcorantes e
conservantes naturais. Seguir a

normas de BPF. Serdo rejeitados os | PCT 150 0 0 40 0 0 190
biscoitos  malcozidos, queimados,
quebrados, de caracteres

organolépticos anormais. Embalagem
contendo 400g, transparente ou
metalizado, atoxico, resistente,
hermeticamente selado. Rotulagem
seguir a legislacao vigente. Prazo de
validade minimo de 10 meses a partir
da entrega.

BROCOLIS

Caracteristicas técnicas: De primeira
qualidade, devem apresentar as
caracteristcas do cultvar bem
definidas, tamanho médio a grande,
isenta de fungos e indicios de | UND 1000 0 0 80 0 50 1130
germinagcdo e apodrecimento, livre de
sujidades, parasitas ou larvas, folhas
integras, estarem em perfeitas
condi¢ées de conservagdo, maturacao
e adequadas para 0 consumo.

CAFE EM PO

CAFE EM PO - Caracteristicas
técnicas: Produto 100% puro, torrado e
moido, empacotado a vacuo, pacote de
500g. Caracteristicas  sensoriais
(organolépticas): aspecto de pod
homogéneo fino, cor castanho; sabor e
odor proprios. Selo de pureza ABICou | PCT 2800 20 300 150 700 300 4270
laudo emitido por laboratorio
credenciado junto aos  6rgdos
competentes. Embalagem  atoxica,
intacta, com rotulagem de acordo com
a legislacéo vigente. Prazo de validade
minima de 10 meses a partir da
entrega.

CANELA EM PO

Caracteristicas técnicas: Em pé, fino e
homoaéneo. Produzidos por cascas
procedentes de espécies vegetais
genuinos, saos e limpos, sem misturas
de aglcar ou amido. Livre de mofo,

PCT 100 0 0 60 0 30 190
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umidade. Embalagem de acordo coma
Resolugdo CNNPA N° 12\ 1978. Data
de validade: 12 meses apds a entrega.
Embalagem com no minimo 25
gramas.

CANJICA DE MILHO (BRANCA)

Caracteristicas técnicas: Tipo 1, classe
branca, subgrupo despeliculada, de
acordo com a Portaria n° 109, de
24/02/1989. O produto deve ser
proveniente de matérias primas sas,
limpas, isentas de matérias terrosas,
parasitos e de detritos animais ou
vegetais. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de gréos, cor
branca, odor e sabor proprios. Nao
deve apresentar cheiro de mofo.
Embalagem primaria: Embalagem em
sacos de polietleno transparente,
reforcado, atéxico e resistente,
contendo 500g. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam
danificadas. Data de fabricagéo:
maximo de 30 dias. Data de validade:
minimo de 06 meses apo6s entrega

UND

20

100

320

CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA.

Caracteristicas Técnicas: Carne Bovina
moida congelada — Acém ou masculo -
com no maximo 3% de agua, 10% de
gordura, e 3% aponeuroses, cor
propria, cheiro e sabor préprio, sem
manchas esverdeadas, com auséncia
de parasitas e larvas, deve ser isenta
de cartilagens e de ossos. Embalagem
atéxica, transparente, flexivel e
resistente, que garanta a integridade
do produto até o momento do
consumo, embalados a vacuo em
pacotes de 1lkg. Rotulagem devem
constar dados de identificacdo e
informagdes nutricionais do produto, n°
do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de
fabricagao: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 6 meses a partir
da entrega.

KG

150

200

5575

CARNE CONGELADA DE BOVINO
SEM OSSO (PALETA).
Caracteristicas Técnicas: congelada
em pegas, com no maximo 3% de
agua, 10% de gordura e 3%
aponeuroses, cor propriasemmanchas
esverdeadas, cheiro e sabor préprio,
com auséncia de parasitas e larvas,
deve ser isenta de cartilagens.
Embalagem a vacuo, transparente e
atoxico, flexivel e resistente, que
garanta integridade do produto até o
momento do consumo. Em pacotes de
1kg. Na embalagem devem constar
dados de identificacdo e informagdes
nutricionais do produto, validade e
fabricagdo, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Data de fabricagao: Maximo de
30 dias. Data de validade: Minimo de
06 meses a partir da entrega.

KG

150

200

4825

CARNE SUINA (TIPO LOMBO)

Caracteristicas Técnicas: cortes de
lombo suino, sem osso, sem sebo,
percentual de tecido adiposo maximo

KG

200 0
5225 0
4475 0
2900 0

150

3050
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admitdo de 10% por peca, sem
cartlagens, nervos, tendbes e
aponeuroses. Carne elastica, firme e
com odor caracteristico. Embalagem
transparente e atoxico, flexivel e
resistente, que garanta integridade do
produto até o momento do consumo.
Em pacotes de 1kg. Na embalagem
devem constar dados de identificagéo e
informagfes nutricionais do produto,
validade e fabricagéo, n® do registro no
SIF, SIE ou SIM. Data de fabricagéo:
Méximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da
entrega.

CEBOLA DE CABECA

Caracteristicas Técnicas: Classe média
(4), Tipo Especial, pesando entre 100 a
200 gramas a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente  desenvolvidas e KG 3000 0 0 300 0 100 3400
maduras, bem formadas, limpas,
sadias, com coloracao propria, isenta
de fungos e indicios de germinacao e
apodrecimento, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos. Em perfeitas
condigBes para 0 consumo.

CENOURA

Caracteristicas Técnicas: In natura,
tamanho médio, pesando 150 a 250g
por unidade tipo especial. Apresentar
as caracteristicas do cultivar bem
definidos, bem formadas, né&o
lenhosas, isenta de fungos e
apodrecimento, livre de sujidades,
parasitas ou larvas, estarem em
perfeitas condicdes de conservacgao,
maturagéo e livre de danos mecanicos.
Adequados para 0 consumo.

KG 2500 0 0 80 0 100 2680

COUVE FLOR

Caracteristicas Técnicas: In natura,
Tamanho de médio a grande, limpas
de primeira qualidade, livre de fungos,
larvas, pragas, doencas e
apodrecimento, estarem em perfeitas
condi¢Bes de conservagao, maturagcao
e adequadas para 0 consumo.

UND 1000 0 0 60 0 100 1160

COUVE FOLHA

Caracteristicas Técnicas: In natura, de
primeira qualidade, limpas, com folhas
integras, livres de fungos, larvas e
danos mecanicos. Estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagédo e
adequados para o0 consumo. Em
molhos contendo de 6 a 8 folhas.

UND 1000 0 0 0 0 100 1100

COLORAU

Caracteristica técnicas: condimento
colorffico em pd, de primeira, deve
conter como ingrediente fuba ou
farinha de mandioca com urucum e
apresentar aspecto, cor, cheiro sabor
caracteristico.

N&o apresentar sinais de mofo e
umidade, conter no maximo 10% de

UND 1000 0 0 12 0 50 1062

sal, de acordo
com as normas vigentes. Registro no
MS.

Embalagens: de polietileno

transparente, resistente, atoxica e
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intacta. Contendo de 500g do produto.
A rotulagem deve seguir as normas.
Legislacdo: resolucdo - RDC n°
276\2005. Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias. Data de validade: Minimo
de 06 meses a partir da entrega.

COMINHO MOIDO

Caracteristicas técnicas: grdo de
comnho moido de frutos maduros,
limpos dessecados, de espécie vegetal
genuina, ndo conter misturas, nao
apresentar materiais estranhos, mofo
ou umidade. Apresentar cheiroe sabor | UND 1950 0 0 60 0 50 2060
caracteristicos. Embalagem:
plastica/polietileno. Lacrado com peso
de 50g. De acordo com a CNNPA N°
12\ 1978

Data de validade: minimo 6 meses
apoés a entrega.

CORTES CONGELADOS DE PHTO
DE FRANGO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de
frango (peito de frango) congelado,
com 0sso e sem tempero, com adicao
de agua de no maximo 6%, aspecto
préprio, ndo amolecido, e nem
pegajoso, sem manchas esverdeadas,
cheiro, cor e sabor proprios, com
auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalagem: em saco de
polietileno transparente, atoxico, limpo, KG 6500 0 0 150 0 150 6800
ndo violado, resistente, lacrado, que
garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, contendo
pacotes de 1lkg. Devera constar na
embalagem dados de identificacéo,
procedéncia, informag¢des nutricionais,
data de validade, quantidade do
produto, n° do registro no SIF, SIE ou
SIM. Data de fabricagdo: Maximo de 45
dias. Data de validade: Minimo de 04
meses a partir da entrega

CORTES CONGELADOS DE COXA E
SOBRECOXA DE FRANGO
Caracteristicas Técnicas: Cortes de
frango (coxa e sobrecoxa) com 0sso,
sem tempero. Congelado comcercade
195 a 200g cada, comadigdo de agua
de no maximo 6%, aspecto proprio,
ndo amolecido e nem pegajoso, cor
propria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor préprio, com auséncia
de sujdades, parasitas e larvas.
Embalagem em saco de polietileno
transparente, atoxico, limpo, né&o
violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento
do consumo, pacote contendo 1kg.
Devera constar na embalagem dados
de identificagao, procedéncia,
informacfes nutricionais, data de
validade, quantidade do produto, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Data de
fabricagdo: Maximo de 45 dias. Data de
validade: Minimo de 04 meses ap0s a
entrega.

KG 6500 0 0 150 0 150 6800

CHUCHU

Caracteristicas Técnicas: In natura,
classe média, tipo especial. Devem
apresentar as caracteristicas do

KG 580 0 0 60 0 50 690
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cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragédo
propria, livres de danos mecanicos e
fisiolégicos, pragas e doengas e
apodrecimentos, e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservacéo e
maturagao.

DOCE DE FRUTA

Caracteristicas  técnicas: Sabores
diversos banana, goiaba, abacaxi,
morango, cremoso ou em pasta, obtido
de frutas inteiras, pedagos, polpa e
sucode frutas, aglcar, pectina. Seguir
as normas do Manual de Boas Praticas
de Fabricagdo conforme legislacdo | UND 790 0 0 80 0 50 920
vigente. Embalagem de polietileno,
atéxica, resistente, com tampa
hermeticamente fechada com lacre de
protecdo. Peso liquido de 400g. Data
de fabricac&o: Maximo de 30 dias. Data
de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

EXTRATO DE TOMATE
Caracteristicas Técnicas: Extrato de
tomate simples, concentrado. Devera
ser preparado com frutos maduros,
integros, sem pele, sem sementes e
estar isento de fermentagcdo. Cor [ UND 1200 0 0 30 0 50 1280
vermelha, odor e sabor préprio. Seguir
normas da legislagdo vigente para
rotulagem. Embalagem de 350g. Data
de fabricag&o: Maximo de 30 dias. Data
de validade: Minimo de 12 meses.

FARINHA DE ARROZ

Caracteristicas Técnicas: farinha sem
gliten, sem misturas, produto obtido
pela moagem do agrdo de arroz (Orysa
sativa, L.), beneficiado. Embalagem de
400g. De acordo com a CNNPA N° 12\
1978, Rotulagem de acordo com a
legislacdo vigente. Data de fabricac&o:
Méaximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 8 meses a partir da entrega.

UND 600 0 0 0 0 0 600

FARINHA LACTEA

Caracteristicas Técnicas: conter como
ingredientes: ~ farihha  de  trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico,
acUcar, leite em po6 integral, sal,
enriguecida com 11 vitaminas: (A, E
B1, B2, B6, B12, C, D, PP, 4cido fdlico,
acido pantoténico), sais minerais
(célcio, ferro, sodio e fosforo) e
aromatizante de baunilha. Data de
fabricagdo: maximo de 30 dias.
Embalagem de 230g. Rotulagem de
acordo com a legislagéo vigente. Data
de fabricagdo: maximo de 30 dias.

UND 750 0 0 0 0 0 750

FARINHA DE MANDIOCA

Caracteristicas Técnicas: grupo: tipo 1,
farinha seca, fina, branca. N&o
apresentar umidade, mofo, impurezas,
misturas, residuos, odor forte e intenso
néo caracteristico. Embalagem atoxica, KG 2500 0 0 80 0 100 2680
transparente, resistente e intacta.
Contendo 1 kg. Rotulado conforme
legislagdo. Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias. Data de validade: Minimo
de 06 meses apds entrega.

FARINHA DE MILHO KG 750 0 0 40 0 50 840
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Caracteristicas Técnicas: Tipo 1,
Farinha fina obtido pela moagem do
grdo de miho, livre de partes néo
comestiveis, sem misturas.
Embalagem polietileno, transparente,
atoxica, resistente, intacta, livre de
umidade. Rotulado de acordo com
legislagdo vigente. Embalagem com
capacidade de 1 kg. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses apdés
entrega

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL.
Caracteristicas Técnicas: Devera ser
fabricada a partir de gréos de trigo
sd@os e limpos, sem misturas, isentos
de matéria terrosa. Enriquecida ou
fortificada com ferro e &cido fdlico.
Embalagem: Pacotes de 1kg, em
polietileno, transparente ou papel;
atéxica, resistente, intacta. Livre de
umidade Rotulado de acordo com
legislacdo vigente. Data de fabricac&o:
Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 08 meses ap6s entrega.

KG

3900 0 0

200

50

4150

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL
Caracteristicas técnicas: produzido a
partir de graos de trigo séos, limpos,
sem misturas, isentos de matéria
terrosa e umidade. Deve conter porgéo
de 50 g: carboidrato 36 g, proteinas 6
g, gorduras totais 1g, O gorduras trans,
fibra alimentar 6,2 g. Rotulado de
acordo com legislacédo vigente. Data de
fabricac&o: Maximo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 08 meses.

KG

500 0 0

50

150

700

FEIJAO PRETO

Caracteristicas técnicas: tipo 1, limpo,
isento de matérias  estranhas,
impurezas, insetos, umidade maxima
de 15%. Embalagem primaria: sacos
de polietieno transparente, resistente,
atéxico, intacto. Rotulado de acordo
com legislagao vigente. Embalagem de
1kg. Data de fabricagc&o: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega.

KG

1500 0 0

80

150

1730

FEIJAO VERMELHO

Caracteristicas técnicas: tipo 2, limpo,
isento de matérias estranhas,
impurezas, insetos, umidade maxima
de 15%. Embalagem primaria: sacos
de polietileno transparente, resistente,
atéxico, intacto. Rotulado de acordo
com legislagéo vigente. Embalagem de
1kg. Data de fabricag&o: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06
meses a partir da entrega.

KG

1500 0 0

30

100

1630

FERMENTO BIOLOGICO
Caracteristicas Técnicas: fermento
biolégico (saccharomyces cerevisiae)
Seco, instantaneo, 100% natural, sem
glaten. Embalagem primaria metalizada
contendo 100g produto. Embalagem
secundaria de acordo com legislacao
vigente. Data de fabricagao: Maximo de
30 dias. Prazo de validade: Minimo de
12 meses a partir da entrega.

UND

700 0 0

200

50

950
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FERMENTO EM PO QUIMICO
Caracteristicas Técnicas: Formado de
substancias ou mistura de substancias
quimicas. Ingredientes: Amido de milho
ou fécula de batata, fosfato
monocélcico, bicarbonato de sodio e
carbonato de calcio. Apresentar
aspecto de po6 fino, cor branca, sabor e
odor proprios. Ndo deve apresentar-se | UND 1300 0 0 40 0 50 1390
empedrado. Rotulagem de acordo com
legislagdo vigente para o produto.
Embalagem primaria: Potes de
polietileno resistente, com capacidade
para 250g. Data de fabricagdo: Maximo
de 30 dias.

Prazo de validade: Minimo de
12meses.

FILE DE PEIXE CONGELADO
Caracteristicas Técnicas: Cortes de filé
de Tildpia ou Abrétea ou Merluza.
Congelado a-18°C. Sem espinhas, ndo
amolecido, ndo pegajoso e com cor,
cheiro e aspecto proprio, sem machas
esverdeadas, isento de toda e qualquer
evidéncia de decomposi¢cdo. Média por
filé 180g. Congelados separados.
Embalagem: Saco de polietileno, KG 2500 0 0 150 0 100 2750
atoxica, asséptica, intacta e resistente
que garantam a integridade do produto
att o momento do consumo,
devidamente rotulado de acordo coma
Legislac&o, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem de 1kg. Data de
fabricagao: Maximo de 45 dias. Data de
validade: Minimo de 04 meses a partir
da entrega.

LARANJA

Caracteristicas Técnicas: In natura,
laranja da época, grupo 1, tipo
especial, devem apresentar as
caracteristicas da variedade bem
definidas, fisiologicamente
desenvolvidas, maduras e bem KG 5000 0 0 400 0 50 5450
formadas, limpas, com coloragédo
prépria, livre de danos mecéanicos,
fisiolégicos, doencas, pragas e em
perfeitas condi¢cdes de conservacéo e
transporte, adequadas para o
ConNsumo.

LARANJA POKAN

Caracteristicas técnicas: In natura,
selecionada de primeira qualidade,
tamanho médio; em grau de maturagéo
gue permita suportar a manipulagao, o
transporte e a conservagdo, sem KG 1500 0 0 100 0 30 1630
ferimentos ou defeitos, com auséncia
de sujidades, apodrecimentos, larvas e
parasitas. Em condigbes adequadas
para o consumo. Produto fornecido de
acordo com a safra.

LEITE INTEGRAL - UHT

Caracteristicas técnicas: leite integral
fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado UHT, conter
até 3,4% de gordura, cor branca e
sabor caracteristico, embalagem Tetra
Pack integra e asséptica, sem rasgos
ou vazamentos, que comprometam a
qualidade do produto; contendo 1 litro.
Deve apresentar identificacdo do

CX 2074 2 0 300 0 40 2416
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produto, data de fabricacao e validade
de no minimo 4 meses, a contar da
data de entrega. Produto de acordo
com registro no ministério da
agricultura  SIF/DIPOA. Data de
fabricacdo: Maximo de 15 dias. Caixa
com 12 unidades.

LEITE DESNATADO - UHT
Destinado paraalimentagéo especia
Caracteristicas técnicas: leite
DESNATADO fluido, tipo longa vida,
esterilizado pelo sistema
ultrapasteurizado UHT, ndo conter
gordura, a cor branca e sabor
caracteristico, embalagem Tetra Pack
integra e asséptica, sem rasgos ou
vazamentos, que comprometam a
qualidade do produto; contendo 1 litro.
Deve apresentar identificacdo do
produto, data de fabricacéo e validade
de no minimo 4 meses, a contar da
data de entrega. Produto de acordo
com registro no ministério da
agricultura  SIF/DIPOA. Data de
fabricacao: Maximo de 15 dias.

UND 280 0 0 0 0 25 305

LEITE SEM LACTOSE

Destinado paraalimentagéo especia
Caracteristicas Técnicas: leite integral
fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado com
restricdo de lactose. Ingredientes: leite
integral, enzima lactose, deve conter
238 a 240mg de calcio
aproximadamente, e proteinas 6,49
para porcdo de 200ml. Embalagem
Tetra Pack integra e asséptica, sem
rasgos ou vazamentos,  que
comprometam a qualidade do produto.
Contendol litro. Produto de acordo
com registro no ministério da
agricultura  SIF/DIPOA. Data de
fabricac&o: Maximo de 15 dias. Data de
validade: Minimo de 04 meses.

UND 400 0 0 0 0 0 400

LEITE DE SOJA EM PO

Destinado paraalimentagéo especial
Caracteristicas Técnicas: Leite de soja
em pd ORIGINAL, tradicional, nao
conter misturas contendo
aproximadamente 8,0 g de proteina e
300mg de célcio na porcdo de 26g e | UND 40 0 0 0 0 0 40
contendo dmega 3 e Omega 6; sem
adicao de acucar. Embalagem: lata ou
pacote metalizado de 400g. Rotulagem
de acordo com legislacdo vigente.
Validade minima de 06 meses a partir
da entrega.

LEITE EM PO INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Leite em pd
integral  instantaneo, obtido  por
desidratacdo do leite de vaca integral
média de 26% gordura. Rico em ferroe
vitaminas A D, E e C, contendo no
minimo 25% de proteina, célcio no
minimo 240mg. Caracteristicas
sensoriais: Aspecto: pé uniforme sem
grumos, nao conter substancias
estranhas macro e microscopicamente
visiveis; cor: branco amarelado; sabor
e odor: agradavel, ndo rangoso,
semelhante ao leite fluido. N&o deve

UND 4500 0 0 30 0 60 4590
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formar grumos quando diluido em
agua, ficando totalmente homogéneo.
Embalagem 400g. Validade minima de
6 meses apods a entrega. Rotulagem de
acordo com legislagéo.

LINHACA

Caracteristicas Técnicas: Sementes de
linhaca marrom ou dourada puras,
livres de sujidades, mofo e
contaminastes. De acordo com a
CNNPA Ne 12\ 1978. Embalagem: 200
g. Data de fabricacao: Maximo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 6
meses a partir da entrega.

UND

50

MACA

Caracteristicas Técnicas: In natura,
Gala ou Fuji, tamanho médio, pesando
100 a 120g por unidade. Devem
apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente  desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas,
sadias, com coloragao propria, livres de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas,
doencas e estarem em perfeitas
condicbes de conservacdo e
maturacdo. Embalagem: Sacos de
polietleno ou polipropileno V, de
acordo com a Portaria MA n° 127, de
04/10/91.

KG

400

25

7025

MAMAO FORMOSA

Caracteristicas Técnicas: In natura de
primeira qualidade, casca lisa sem
ferimentos, apresentado grau de
maturacdo que permita suportar a
manipulagdo, o transporte e a
conservagdo emcondi¢c8es adequadas
para o consumo. Com auséncia de
sujidades, parasitas larvas e
apodrecimentos Embalagem: Sacos de
polietleno ou polipropileno V, de
acordo com a Portaria MA n° 127, de
04/10/91.

KG

50

30

1680

MASSA TIPO CABELO DE ANJO
Caracteristicas Técnicas: Tipo longo,
fino, contendo farinha de trigo especial
ou sémola de trigo, ovos enriquecido
com ferro, &cido folico, massa seca.
N&o deveré apresentar sujidade, bolor,
umidade, manchas e insetos.
Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, intacto, com
tabela de composicdo nutricional,
pacotes de 500g. Data de fabricacao:
Méaximo de 30 meses. Data de
validade: Minimo de 06 meses a partir
da entrega.

PCT

100

1550

MASSA TIPO ESPAGUETE

Caracteristicas Técnicas: Tipo longo,
contendo farinha de trigo especial ou
sémola de trigo comferro e acido félico
e ovos, massa seca. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, manchas,
insetos ou fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem:  Sacos de
polietileno transparente, atoxico,
intacta, com tabela de composi¢do
nutricional, pacotes de 500g. Data de
fabricagdo: Maximo de 30 meses. Data
de validade: Minimo de 06 meses a

PCT

50 0 0
6600 0 0
1600 0 0
1450 0 0
2700 0 0

80

150

2930
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partir da entrega.

MASSA TIPO PARAFUSO
Caracteristicas Técnicas: Contendo
farinha de trigo especial ou sémola de
trigo e ovos, massa seca. Nao devera
apresentar sujidade, bolor, manchas,
insetos ou fragilidade a pressdo dos
dedos. Embalagem: Sacos de | PCT 3950 0 0 30 0 150 4130
polietileno transparente, atoxico, intacta
com tabela de composi¢céo nutricional,
pacotes de 500g. Data de fabricacao:
Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da
entrega

MELANCIA

Caracteristicas técnicas: in natura,
primeira qualidade, casca lisa, sem
ferimentos ou defeitos. Fruto isento de
pragas ou doengas, maturagdo ao KG 2500 0 0 150 0 30 2680
ponto apropriado para o consumo e
que permita o transporte. Pesando
entre 8 e 12 kg. Produto fornecido de
acordo coma safra

MILHO DE PIPOCA

Caracteristicas Técnicas: grdos de
pipoca, puro, primeira qualidade, isento
de matérias estranhas, impurezas,
insetos. Embalagem: 500g, sacos de

plastico transparente, atdxico, intacta, PCT 250 0 0 60 0 20 330
resistente. Data de fabricac&o: Maximo
de 30 dias. Data de validade: Minimo
de 12 meses. Seguir normas de
legislagao.

MISTURA PARA MINGAU

Caracteristicas técnicas: cereal a base
de arroz. Pré-cozido, instantaneo,
formulado para alimentacdo infantil,
enriguecido com vitaminas e minerais.
Pode conter gliten e tragos de leite.
Embalagem: sache de 230g a 250g.
Rotulagem de acordo com legislagédo
vigente. Data de validade: minimo de
90 dias a partir da entrega.

UND 1000 0 0 0 0 0 1000

OLEO DE SOJA

Caracteristicas Técnicas: Oleo de soja
refinado, 100% natural ndo deve
apresentar lata fragil, ferrugem, mistura
de outros Oleos e cheiro forte.
Embalagem primaria: Garrafas
plasticas ou latas de flandres contendo
900ml, ndo apresentando ferrugem,
amassamento, vazamento e
abaulamento. Data de fabricacéo:
Maximo 30 Dias. Data de validade:
Minimo de 10 meses a partir da
entrega. Seguir a legislagdo vigente
para o produto.

UND 2975 0 0 100 0 50 3125

OREGANO

Caracteristicas  técnicas: orégano
desidratado, puro, em perfeitas
condicbes de conservagdo, nao
apresentara mofo e  materiais | UND 980 0 0 60 0 50 1090
estranhos. Embalagem plastica ou de
polietileno, lacrada com 20gr cada.
Rotulagem de acordo com legislagédo
vigente para o produto.

[O)V e
Caracteristicas Técnicas: Ovo de

galinha, vermelho, fresco, tipo grande, Dz 2900 0 0 220 0 80 3200
pesando media 60g por unidade. Deve
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Ter Certificacdo SIF ou SIE ou SIM.
Embalagem: Descartavel, caixa com
capacidade para 1 dazia, identificada
com rotulo impresso  conforme
legislagédo vigente. Prazo de validade:
Minimo de 15 dias a partir da entrega.

PAO DE FORMA

Caracteristicas Técnicas: Pacote com
400g, superficie lisa, macia e brilhante,
ndo quebradica, miolo consistente,
sedoso e macio, tipo tradicional, peca
fatiada, composto de farinha de trigo,
aclcar, gordura vegetal, leite em po,
sal, agua, fermento biolégico,
embalado em saco plastico préprio,
atéxico, intacta e rotulada de acordo
com a legislacdo vigente. Data de
fabricacdo do dia da entrega.
Embalagem: Saco plastico descartavel
Intacto, atoxico, rotulado de acordo
com legislagdo e MPBF. Com data de
validade.

UND

200

150

7350

PAO DOCE

Caracteristicas Técnicas: tipo
bisnaguinha, pesando média de 25g
por unidade. Pao de massa doce,
farinha de trigo enriquecida, agucar,
gordura vegetal, leite em p6, sal, agua,
fermento biolégico. Feito no dia da
entrega, sem amassados e queimados,
deve ser macio, com cor e sabor
proprio. Data de fabricacdo do dia da
entrega. Embalagem: descartaveis,
intacto, atoxico e resistente contendo
10 unidades por pacote. Rotulagem de
acordo com as normas MBPF, com
data de validade.

UND

150

7150

PAO SEM GLUTEN E LACTOSE
Destinado paraalimentagéo especia
Caracteristicas Técnicas: Produzido
com farinhas isenta de gliten e lactose.
Deve conter como ingredientes: enzima
lactose e farinhas sem gluten, 6leos
vegetais, ovos, sal, aglicar mascavo ou
demerara ou edulcorante natural;
conservantes naturais. Pao tipo fatiado
500g. Rotulagem especifica para o
produto de acordo com a legislagdo
vigente. Data de validade minima de 30
dias.

UND

40

140

PAO TIPO CACHORRO QUENTE
Caracteristicas Técnicas: Tamanho
médio, pesando aproximadamente 50g
por unidade superficie lisa, macia e
brilhante, ndo quebradica, miolo
consistente, macio, tipo cachorro
quente, composto de farinha de trigo,
acUcar, gordura vegetal, leite em po,
sal, agua, fermento bioldgico, feito no
dia da entrega, sem amassados e
queimados, deve ter cor e sabor
proprio. Data de fabricacdo do dia da
entrega. Embalagem: Saco de plastico
proprio, intacto, atoxico e resistente,
contendo no minimo 10 unidades por
pacote. Rotulagem de acordo com as
normas MBPF, com data de validade

PCT

30

600

10630

PEPINO
Caracteristicas  Técnicas: Devem
apresentar _as _caracteristicas _de

KG

7000 0 0
7000 0 0
100 0 0
10000 0 0
500 0 0

10

30

540
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variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente  desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas,
sadias, com coloracao propria, livres de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas,
doencas e estarem em perfeitas
condicbes de conservagdo e
maturagao.

PESSEGO

Caracteristicas ~ Técnicas:  Devem
apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente  desenvolvidos e
maduros, bem formados, limpos, KG 500 0 0 0 0 30 530
sadios, com coloragao propria, livres de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas,
doencas e estarem em perfeitas
condicbes de conservagdo e
maturagéo.

PIMENTAO

Caracteristicas  Técnicas: Fresco,
integro, sem manchas, coloragdo
definida, tamanhos uniformes, isentos
de pragas, larvas, parasitas e danos
fisicos ou mecanicos decorrentes de
transporte e manuseio. Variedades:
verde, amarelo ou vermelho.

KG 300 0 0 60 0 25 385

PINHAO — SEMENTE

Caracteristicas Técnicas: Semente de
Araucaria (araucéaria angustifolia),
apresentar sementes fisiologicamente
desenvolvidas e maduras, limpas,
sadias, livre de insetos e larvas, de
colheita recente, em perfeitas
condi¢des de conservacao.

KG 800 0 0 50 0 25 875

POLPA DE FRUTA CONGELADA

Caracteristicas Técnicas: Natural, de
primeira qualidade, produzido a partir
de fruta e adi¢cdo de agua, congelada.
Sabores: laranja, abacaxi, maracuja,
morango. Embalagem priméria:
atéxica, intacta, resistente, pacote a
lkg em sacos de polietieno
transparente. Rotulagem de acordo
com a legislagao vigente para produto

UND | 4500 0 0 0 0 50 4550

REPOLHO BRANCO

Caracteristicas  Técnicas: tamanho
médio, pesando entre 1000g e 2000g a
unidade. Devem apresentar
caracteristcas do cultivar bem
definidas, bem formado, limpo, livre de | UND 1400 0 0 60 0 30 1490
fungos, larvas, pragas, doengas e
apodrecimento, estarem em perfeitas
condicdes de conservacao, livre de
danos mecéanicos e adequados para o
CoNsumo.

SAL REFINADO

Caracteristicas Técnicas: Refinado,
iodado, 12 qualidade, ndo deve
apresentar sujidades, misturas
inadequada ao produto. Embalagem:
deve estar intacta, acondicionado em
pacotes de polietileno transparente,
termossoldada, atoxica, com
capacidade de 1 kg. Prazo de validade
minimo 12 meses a contar a partir da
data de entrega. Rotulado de acordo
com legislag&o.

UND 750 0 0 15 0 40 805
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TEMPERO VERDE

Caracteristicas técnicas: Molho de
tamanho grande, produc&o recente,
sem apodrecimentos, larvas, e bem [ UND 2450
formadas, pronta para consumo -—
Devendo ser composta de salsinha e
cebolinha verde.

60

35

2545

TOMATE

Caracteristicas  técnicas: Tamanho
médio a grande. Deve apresentar as
caracteristicas da variedade bem
definida, primeira qualidade, bem
formados, com coloragdo proépria,
superficie lisa, lvre de danos
mecanicos fisiolégicos, pragas e
doengas, apodrecimentos, estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacgao.
Sem residuos de fertilizantes, de
colheita recente

KG 4500

130

100

4730

VAGEM

Caracteristicas técnicas: Deve
apresentar caracteristicas de primeira
qualdade, bem formadas, com
coloracao propria, superficie lisa, livre
de pragas e doengas, apodrecimentos,
estar em perfeitas condigcbes de
conservacao e maturagao.

KG 1200

60

1260

VINAGRE

Caracteristicas técnicas: Fermentado
acético de Alcool, acidez de 4%.
Embalagem  primaria: Embalagem
plastica tipo PET, volume de 900 mla 1
litro. Embalagem secundéria: Caixa de
papeldo reforcada, com as abas | UND 1000
superiores e inferiores totalmente
lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com o nome do fabricante,
com capacidade para até 12 litros.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo 12 meses.

12

100

1112

3.4. DA PESQUISA DE PRECO

Especificacao

Ref.

Preco Médio
R$

AGUA MINERAL

Bombonas de 20 litros. Caracteristicas técnicas: agua mineral natural fluoretada, sem
gés, com validade de 12 meses. Necessario o comodo dos cascos de agua no inicio do
ano.

UND

0,00

6,29

9,00

10,45

11,00

QNS

AGUA MINERAL
Bombonas de 5 litros. Caracteristicas técnicas: agua mineral natural fluoretada, sem gés,
com validade de 12 meses.

UND

0,00

0,00

7,50

8,39

5,60

7,16

AGUA MINERAL
Garrafa de 500ml. Caracteristicas técnicas: dgua mineral natural fluoretada, sem gas,
com validade de 12 meses.

UND

0,00

0,00

2,50

1,65

1,50

1,88

ABACAXI

Caracteristicas Técnicas: Abacax tipo perola, in natura, de primeira qualidade, em grau
de maturagdo que permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservagdo em
condigbes adequadas para o consumo, sem ferimentos ou defeitos com auséncia de
sujidades larvas e parasitas.

UND

0,00

5,70

5,60

5,80

5,50

ABOBORA

Caracteristicas Técnicas: Menina ou paulista, in natura, tamanho médio pesando entre
900 e 1200 g. devem apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenwohidas, bem formadas, limpas, casca lisa com coloragéo prépria,
lives de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estarem em perfeitas
condi¢bes de conservacdo, maturacdo e adequadas para 0 consumo.

KG

3,74

2,30

4,50

139

2,70

2,93

ABOBORA CABOTIA

Caracteristicas Técnicas: In natura, de primeira qualidade, tamanho médio, devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, coloragéo prépria, lives de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas e estarem em perfeitas condicdes de

KG

0,00

0,00

4,70

118

0,00

2,94
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conservagdo, maturagdo e adequadas para O CONSUMO.

ACHOCOLATADO EM PO

Caracteristicas técnicas: instantaneo, deve conter como primeiro ingrediente o cacau em
po, conter aglcar ou edulcorante natural, enriquecido com ‘itaminas e minerais, ter
aroma natural de chocolate e sem conservantes artificiais e sem gliten. Embalagem de
polietileno, atéxico, leitoso, resistente, termo soldado com data de fabricagdo e prazo de
validade, rotulagem conforme legislacéo vigente. Embalagem contendo 400g.

PCT

11,82

12,94

5,50

10,98

6,60

9,57

ACUCAR MASCAVO

Caracteristicas Técnicas: O aclcar dewe ser fabricado de suco de cana, live de
fermentac&o, com coloracdo prépria e uniforme, isento de matéria terrosa, de parasitos e
de detritos animais ou vegetais. Em embalagem plastica transparente, lacrada e atéxca,
de 500g ou 1 kg, prazo de validade minimo de 10 meses acontar da data de entrega.

PCT

12,34

11,75

13,00

12,99

11,95

12,41

ACUCAR REFINADO

Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana de aglcar com moagem refinada,
isento de fermentacdes, de matéria terrosa, de parasitas e detritos animais ou vegetais,
tendo aspecto proprio do tipo aglcar, cor propria, cheiro proprio e sabor doce.
Embalagem de polietileno leitoso ou transparente, atdxico, pacotes de 1 ky. Em
conformidade com a legislacéo \igente. Data de fabricagcdo: M&imo 30 Dias. Prazo de
validade: Minimo 10 meses.

UND

2,95

2,69

3,40

2,88

2,99

2,98

ADOCANTE DIETETICO NATURAL

Caracteristicas Técnicas: Adocante natural liquido com edulcorante natural, sem calorias,
exraido da planta, ndo deve conter ingredientes artificiais. Embalagem com 80ml,
validade minima de 10 meses apdés a entrega. Rotulagem de acordo com a legislagéo
vigente.

UND

0,00

0,00

5,90

3,49

4,99

4,79

AIPIM
Caracteristicas ~ Técnicas: Descascado, limpo e congelado, dewe apresentar
caracteristicas bem definidas, bem formadas, boa coloragdo, estar em perfeitas
condicdbes de conservacdo, liwe de parasitas, larvas e agroquimicos. Embalagem
transparente lacrada, atéxica, de 1lkg do produto, rotulado de acordo com legislagdo
vigente.

KG

0,00

529

5,50

4,29

4,90

5,00

ALFACE

Caracteristicas Técnicas: Alface, lisa ou crespa, tenra, bem formada, firme, fechada, sem
manchas e apodrecimento, liwe de sujidades, parasitas ou larvas, folhas integras,
previamente lavadas, frescas de tamanho médio. Adequadas para o consumo.

UND

2,30

117

3,50

2,15

2,00

2,22

ALHO
Caracteristicas Técnicas: Tipo especial, devem estar fisiologicamente desenwolvidos,
inteiros, integros e firmes, liwe de brotos, isentos de sujidades e substancias nocivas a
saude.

KG

41,01

22,90

35,00

23,98

0,00

30,72

AMIDO DE MILHO

Caracteristicas Técnicas: Amido de milho - produto amildceo extraido de milho (Zeamaya,
L); ndo conter misturas com gliten. Aspecto de p6 fino, cor branca, odor e sabor
préprios. Fabricados a partir de matérias primas sés e limpas, isentas de matéria terrosa
e de parasitos. Nao pode estar Umido, fermentado ou rancoso. Rotulagem de acordo com
a legislacdo vigente. Embalagem de 500g

UND

2,47

8,70

7,00

16,98

6,99

843

ARROZ BRANCO

Caracteristicas Técnicas: Arroz branco beneficiado, limpo, longo, fino tipo 1, isento de
sujidades, e materiais estranhos, umidade mé&ima 16%; Embalagem priméria de
polietileno transparente, atdxico, intacto, termo soldado, resistente, embalados de 1 kg,
rotulados com data de fabricacdo médimo de 30 dias e validade de 12 meses.

UND

0,00

4,60

5,80

4,33

5,60

5,08

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1.

Caracteristicas Técnicas: Arroz beneficiado, parboilizado, longo, fino tipo 1. Isento de
sujidades, e materiais estranhos, umidade méaxma 16%; Embalagem priméria: sacos de
polietileno transparente, atéxico, intacto, termo soldado, resistente, pacotes de 1 kg,
rotulados com data de fabricacdo méimo de 30 dias e de validade de 12 meses.

UND

0,00

4,25

5,60

3,68

6,70

5,06

ARROZ INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: tipo 1, longo fino, 100% integral, umidade mé&ima 16%, isento
de matéria terrosa, mofo, sujidades e materiais estranhos.

Embalagem primaria pacote plastico atéxico, transparente, termo soldado, resistente;
pacotes de 1 kg, rotulados de acordo com legislacdo vigente. Data de fabricagdo méximo
de 30 dias e de validade de 12 meses.

UND

4,35

5,90

7,15

5,68

0,00

577

AVEIA EM FLOCOS

Caracteristicas Técnicas: grdos laminados de awia, puro, preparado com matéria prima
s&, limpa, isenta de fermentacdo, sujidades e materiais estranhos.

Embalagem primédria atdxica, deve estar intacta, pacotes de 500gr. Data de fabricacéo:
Mé&dimo de 30 dias. Data de validade: de minimo 10 meses.

UND

4,54

16,00

4,50

331

5,18

6,71

BANANA BRANCA

Caracteristicas técnicas: In natura, tipo especial, devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidos, fisiologicamente desenwolvida, bem formadas, limpas, casca lisa,
com coloragdo prépria, live de danos mecéanicos e fisiolégicos, pragas e doencas e em
perfeitas condicdes de conservagdo e maturagao.

KG

0,00

4,00

4,70

4,59

5,25

4,64

BATATA DOCE

Caracteristicas técnicas: In natura, Tamanho médio, lavada, dewe apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, fisiologicamente desenwohidas, bem formadas,
coloracé@o propria, live de doengas, pragas e apodrecimentos, sem danos mecanicos, em
perfeitas condicdes de conservagdo e maturacéo.

KG

0,00

3,00

4,40

2,96

4,20

3,64

BATATA INGLESA

Caracteristicas técnicas: In natura, grupo 1, classe 2, tipo especial, escovada, limpa,
coloracdo prépria, pesando 100 e 300 g a unidade, live de danos fisiolégicos e
mecanicos, apresentar perfeitas condicBes de conservagio e maturagéo.

KG

0,00

3,85

4,50

3,99

3,35

3,92

BEBIDA LACTEA

Caracteristicas Técnicas: produto obtido a partir de leite ou leite reconstituido e/ou
derivados de leite, reconstituidos ou ndo, fermentado ou ndo, com ou sem adicdo de
outros ingredientes, onde a base represente pelo menos 51% do total de ingredientes do
produto. Sabores: coco e morango. Dewe ter Certificado de Inspecdo Federal ou
Estadual. Embalagem priméria: Sacos de polietileno leitoso com bordas hermeticamente
fechados, com identificagdo: data de fabricacdo e de validade, embalagens de 900g a 1
kg. Prazo de validade: minimo de 05 dias.

UND

4,25

3,40

3,99

2,29

3,40

3,47
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BETERRABA

Caracteristicas técnicas: In natura, Tamanho médio, limpa, pesando entre 100 e 150g a
unidade, deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, bem formadas,
coloracdo propria, live de danos mecanicos e fisiolégicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condicdes de conservagdo e maturacéo.

KG

0,00

3,29

4,50

4,75

3,35

3,97

BISCOITO INTEGRAL

Produto destinado alimentacé@o especial

Caracteristicas técnicas: biscoito salgado integral, deve conter farinha de trigo integral,
farinha de trigo de primeira qualidade enriquecida com ferro e é&cido félico, sal refinado,
dleo \egetal (liwe de gordura trans), farinhas, flocos ou semente de outros cereais
integrais; serdo rejeitados os biscoitos malcozidos, queimados, quebrados, de caracteres
organolépticos anormais. Seguir recomendacdes da legislagdo vigente para MBPF e para
rotulagem. Embalagem de 400 ou 1ky transparente ou metalizado, atéxico, resistente e
Termo selado. Validade minima de 10 meses a partir da entrega.

PCT

3,99

0,00

7,50

5,98

6,99

6,11

BISCOITO SEM GLUTEN E SEM LACTOSE

Produto destinado alimentacéo especial

Caracteristicas técnicas: produto ndo deve conter gliten e lactose, ser live de gordura
trans e colesterol; conter edulcorantes e conservantes naturais, gordura saturada até
0,3g. Pode ser tipo broa ou biscoito de polvilho, polvilho com coco, farinha milho ou amido
de milho, amaranto, quinoa ou fécula de batata, ter como ingredientes 6leo vegetal,
seguir a normas de BPF. Serdo rejeitados os biscoitos malcozidos, queimados,
quebrados, de caracteres organolépticos anormais. Embalagem contendo 400g
transparente ou metalizado, atéxico, resistente, hermeticamente selado. Rotulagem
seguir a legislacdo vigente. Validade minima de 10 meses a partir da entrega.

PCT

12,96

0,00

7,50

0,00

0,00

10,23

BISCOITO SEM LACTOSE

Produto destinado alimentacéo especial

Caracteristicas técnicas: produto sem lactose, sabor variado: milho, leite, maisena, tendo
como ingredientes: enzima lactase, amido de milho, ows, 6leo vegetal, edulcorantes e
conservantes naturais. Seguir a normas de BPF. Serdo rejeitados os hbiscoitos
malcozidos, queimados, quebrados, de caracteres organolépticos anormais. Embalagem
contendo 400g, transparente ou metalizado, atéxico, resistente, hermeticamente selado.
Rotulagem seguir a legislacdo vigente. Prazo de validade minimo de 10 meses a partir da
entrega.

PCT

0,00

0,00

7,50

0,00

0,00

7,50

BROCOLIS

Caracteristicas técnicas: De primeira qualidade, devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, tamanho médio a grande, isenta de fungos e indicios de
germinagdo e apodrecimento, live de sujidades, parasitas ou larvas, folhas integras,
estarem em perfeitas condicdes de conservagdo, maturagdo e adequadas para o
consumo.

UND

4,85

2,90

5,00

4,99

0,00

4,44

CAFE EM PO

CAFE EM PO - Caracteristicas técnicas: Produto 100% puro, torrado e moido,
empacotado a vacuo, pacote de 500g. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de pé homogéneo fino, cor castanho; sabor e odor préprios. Selo de pureza ABIC
ou laudo emitido por laboratério credenciado junto aos 6rgdos competentes. Embalagem
atdxica, intacta, com rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. Prazo de validade
minima de 10 meses a partir da entrega.

PCT

8,02

9,89

7,99

7,78

8,95

853

CANELA EM PO

Caracteristicas técnicas: Em pd, fino e homogéneo. Produzidos por cascas procedentes
de espécies \egetais genuinos, sd@os e limpos, sem misturas de aglcar ou amido. Livre
de mofo, umidade. Embalagem de acordo com a Resolugdo CNNPA N° 12\ 1978. Data
de validade: 12 meses apés a entrega. Embalagem com no minimo 25 gramas.

PCT

3,78

3,90

3,99

332

CANJICA DE MILHO (BRANCA)

Caracteristicas técnicas: Tipo 1, classe branca, subgrupo despeliculada, de acordo com a
Portaria n° 109, de 24/02/1989. O produto deve ser proveniente de matérias primas sas,
limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos, cor branca, odor e sabor
proprios. Nao deve apresentar cheiro de mofo. Embalagem priméaria: Embalagem em
sacos de polietileno transparente, reforgado, atoxico e resistente, contendo 500g. N&o
serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. Data de fabricagéo:
maximo de 30 dias. Data de validade: minimo de 06 meses apés entrega

UND

0,00

0,00

4,00

2,99

3,25

341

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA.

Caracteristicas Técnicas: Carne Bovina moida congelada — Acém ou misculo - com no
méxmo 3% de &gua, 10% de gordura, e 3% aponeuroses, cor propria, cheiro e sabor
préprio, sem manchas esverdeadas, com auséncia de parasitas e larvas, deve ser isenta
de cartilagens e de ossos. Embalagem atdxica, transparente, flexivel e resistente, que
garanta a integridade do produto at¢é o momento do consumo, embalados a vacuo em
pacotes de 1kg. Rotulagem devem constar dados de identificagdo e informacdes
nutricionais do produto, n® do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricagéo: M&imo de
30 dias. Data de validade: Minimo de 6 meses a partir da entrega.

KG

27,40

0,00

25,00

28,98

22,30

25,93

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO (PALETA).

Caracteristicas Técnicas: congelada em pegas, com no mé&imo 3% de &gua, 10% de
gordura e 3% aponeuroses, cor propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor
préprio, com auséncia de parasitas e larvas, deve ser isenta de cartilagens. Embalagem a
Vacuo, transparente e atéxico, flexivel e resistente, que garanta integridade do produto
até o momento do consumo. Em pacotes de 1kgy. Na embalagem devem constar dados
de identificagdo e informagbes nutricionais do produto, validade e fabricagdo, n° do
registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricacdo: M&imo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 06 meses a partir da entrega.

KG

28,43

22,85

29,00

30,68

26,25

27,44

CARNE SUINA (TIPO LOMBO)

Caracteristicas Técnicas: cortes de lombo suino, sem osso, sem sebo, percentual de
tecido adiposo méaxmo admitido de 10% por peca, sem cartilagens, nervos, tenddes e
aponeuroses. Carne elstica, firme e com odor caracteristico. Embalagem transparente e
atéxico, flexivel e resistente, que garanta integridade do produto até o momento do
consumo. Em pacotes de 1lkg. Na embalagem devem constar dados de identificacdo e
informagdes nutricionais do produto, validade e fabricagdo, n°® do registro no SIF, SIE ou
SIM. Data de fabricagcdo: Maxmo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

KG

22,79

17,40

21,00

20,30

21,60

20,62

CEBOLA DE CABECA

Caracteristicas Técnicas: Classe média (4), Tipo Especial, pesando entre 100 a 200
gramas a unidade. Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenwolvidas e maduras, bem formadas, limpas, sadias, com
coloracdo propria, isenta de fungos e indicios de germinagéo e apodrecimento, lives de
danos mecénicos, fisiolégicos. Em perfeitas condicdes para o consumo.

KG

0,00

0,00

4,50

4,35

4,50

445
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CENOURA

Caracteristicas Técnicas: In natura, tamanho médio, pesando 150 a 250g por unidade
tipo especial. Apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidos, bem formadas, nao
lenhosas, isenta de fungos e apodrecimento, live de sujidades, parasitas ou larvas,
estarem em perfeitas condicbes de conservagdo, maturagéo e live de danos mecanicos.
Adequados para 0 consumo.

KG

0,00

3,30

4,60

3,29

3,80

3,75

COUVE FLOR

Caracteristicas Técnicas: In natura, Tamanho de médio a grande, limpas de primeira
qualidade, liwe de fungos, larvas, pragas, doencas e apodrecimento, estarem em
perfeitas condigOes de conservagdo, maturacdo e adequadas para O consumo.

UND

4,15

2,90

5,00

4,98

4,30

4,27

COUVE FOLHA

Caracteristicas Técnicas: In natura, de primeira qualidade, limpas, com folhas integras,
liwes de fungos, larvas e danos mecanicos. Estarem em perfeitas condicbes de
conservacdo e adequados para o consumo. Em molhos contendo de 6 a 8 folhas.

UND

0,00

0,00

3,50

2,19

0,00

2,84

COLORAU

Caracteristica técnicas: condimento colorifico em p6, de primeira, deve conter como
ingrediente fuba ou farinha de mandioca com urucum e apresentar aspecto, cor, cheiro
sabor caracteristico.
N&o apresentar sinais de mofo e umidade, conter no maimo 10% de sal, de acordo
com as normas vigentes. Registro no MS.
Embalagens: de polietileno transparente, resistente, atoxica e intacta. Contendo de 500g
do produto. A rotulagem deve seguir as normas. Legislagdo: resolugdo - RDC n°
276\2005. Data de fabricagdo: M&3imo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses
a partir da entrega.

UND

4,15

12,45

4,00

7,33

11,90

7,97

COMINHO MOIDO

Caracteristicas técnicas: gréo de cominho moido de frutos maduros, limpos dessecados,
de espécie vegetal genuina, ndo conter misturas, ndo apresentar materiais estranhos,
mofo ou umidade. Apresentar cheiro e sabor caracteristicos. Embalagem:
plastica/polietileno. Lacrado com peso de 50g. De acordo com a CNNPA N° 12\ 1978
Data de validade: minimo 6 meses ap6s a entrega.

UND

0,00

0,00

3,50

3,99

2,40

3,30

CORTES CONGELADOS DE PEITO DE FRANGO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de frango (peito de frango) congelado, com osso e sem
tempero, com adigdo de dgua de no maxmo 6%, aspecto préprio, ndo amolecido, e nem
pegajoso, sem manchas eswverdeadas, cheiro, cor e sabor prdprios, com auséncia de
sujidades, parasitas e larvas. Embalagem: em saco de polietileno transparente, atéxco,
limpo, ndo \iolado, resistente, lacrado, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, contendo pacotes de 1lky. Dewverd constar na embalagem dados
de identificacdo, procedéncia, informaces nutricionais, data de validade, quantidade do
produto, n° do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricagdo: M&imo de 45 dias. Data
de validade: Minimo de 04 meses a partir da entrega

KG

12,59

712

10,70

7,99

13,49

10,38

CORTES CONGELADOS DE COXA E SOBRECOXA DE FRANGO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de frango (coxa e sobrecoxa) com 0sso, sem tempero.
Congelado com cerca de 195 a 200g cada, com adigdo de agua de no médimo 6%,
aspecto préprio, ndo amolecido e nem pegajoso, cor prépria sem manchas esverdeadas,
cheiro e sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem em
saco de polietileno transparente, atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo, pacote contendo 1kg. Devera constar
na embalagem dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, data de
validade, quantidade do produto, n°® do registro no SIF, SIE ou SIM. Data de fabricag&o:
Méaximo de 45 dias. Data de validade: Minimo de 04 meses ap6s a entrega.

KG

0,00

5,85

9,25

11,74

11,85

9,67

CHUCHU
Caracteristicas Técnicas: In natura, classe média, tipo especial. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenwohidas, bem
formadas, limpas, com coloracdo prépria, liwes de danos mecénicos e fisiolégicos,
pragas e doencas e apodrecimentos, e estarem em perfeitas condigbes de conservagéo e
maturacéo.

KG

3,98

2,90

4,50

3,40

4,20

3,80

DOCE DE FRUTA

Caracteristicas técnicas: Sabores diversos banana, goiaba, abacax, morango, cremoso
ou em pasta, obtido de frutas inteiras, pedacos, polpa e suco de frutas, aglcar, pectina.
Seguir as normas do Manual de Boas Préticas de Fabricagdo conforme legislacéo
vigente. Embalagem de polietileno, atéxica, resistente, com tampa hermeticamente
fechada com lacre de protegdo. Peso liquido de 400g. Data de fabricacdo: Maxmo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega.

UND

4,70

6,70

4,50

3,85

0,00

4,94

EXTRATO DE TOMATE

Caracteristicas Técnicas: Extrato de tomate simples, concentrado. Devera ser preparado
com frutos maduros, integros, sem pele, sem sementes e estar isento de fermentagéo.
Cor vermelha, odor e sabor préprio. Seguir normas da legislagdo vigente para rotulagem.
Embalagem de 350g. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo
de 12 meses.

UND

0,00

0,00

3,70

221

FARINHA DE ARROZ

Caracteristicas Técnicas: farinha sem glaten, sem misturas, produto obtido pela moagem
do grédo de arroz (Orysa sativa, L.), beneficiado. Embalagem de 400g. De acordo com a
CNNPA N° 12\ 1978, Rotulagem de acordo com a legislacéo vigente. Data de fabricagéo:
Méaximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 8 meses a partir da entrega.

UND

0,00

0,00

6,00

5,48

6,40

5,96

FARINHA LACTEA

Caracteristicas Técnicas: conter como ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro
e é&cido félico, aglcar, leite em po integral, sal, enriquecida com 11 \itaminas: (A, E, B1,
B2, B6, B12, C, D, PP, &cido félico, acido pantoténico), sais minerais (célcio, ferro, sédio
e fosforo) e aromatizante de baunilha. Data de fabricagdo: méximo de 30 dias.
Embalagem de 230g. Rotulagem de acordo com a legislacéo \igente. Data de fabricacéo:
méaximo_de 30 dias

UND

6,97

0,00

8,50

8,42

7,75

791

FARINHA DE MANDIOCA

Caracteristicas Técnicas: grupo: tipo 1, farinha seca, fina, branca. N&o apresentar
umidade, mofo, impurezas, misturas, residuos, odor forte e intenso ndo caracteristico.
Embalagem atéxica, transparente, resistente e intacta. Contendo 1 kg. Rotulado conforme
legislacdo. Data de fabricagdo: Maxmo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06
meses apdés entrega.

KG

0,00

3,21

4,00

3,19

3,65

351

FARINHA DE MILHO

Caracteristicas Técnicas: Tipo 1, Farinha fina obtido pela moagem do gréo de milho, live
de partes ndo comestiveis, sem misturas. Embalagem polietileno, transparente, atéxca,
resistente, intacta, live de umidade. Rotulado de acordo com legislagdo \igente.
Embalagem com capacidade de 1 ky. Data de fabricagdo: M&imo de 30 dias. Data de
validade: Minimo de 06 meses apés entrega

KG

3,20

4,10

3,25

3,78

3,80

3,63
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FARINHA DE TRIGO ESPECIAL.

Caracteristicas Técnicas: Dewvera ser fabricada a partir de gréos de trigo séos e limpos,
sem misturas, isentos de matéria terrosa. Enriquecida ou fortificada com ferro e é&cido
félico. Embalagem: Pacotes de 1kg, em polietileno, transparente ou papel; atdxica,
resistente, intacta. Live de umidade Rotulado de acordo com legislagdo vigente. Data de
fabricagdo: M&dimo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 08 meses apds entrega.

KG

2,83

3,10

4,00

2,89

0,00

321

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: produzido a partir de gréos de trigo sdos, limpos, sem misturas,
isentos de matéria terrosa e umidade. Dewve conter porcdo de 50 g: carboidrato 36 g,
proteinas 6 g, gorduras totais 1g, O gorduras trans, fibra alimentar 6,2 g. Rotulado de
acordo com legislagéo vigente. Data de fabricacdo: M&imo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 08 meses.

KG

3,40

4,39

5,00

4,19

6,99

4,79

FEIJAO PRETO
Caracteristicas técnicas: tipo 1, limpo, isento de matérias estranhas, impurezas, insetos,
umidade méaxma de 15%. Embalagem primaria: sacos de polietileno transparente,
resistente, atéxico, intacto. Rotulado de acordo com legislacdo vigente. Embalagem de
lkg. Data de fabricagdo: M&ximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

KG

0,00

7,35

7,90

748

8,75

7,87

FEIJAO VERMELHO

Caracteristicas técnicas: tipo 2, limpo, isento de matérias estranhas, impurezas, insetos,
umidade méaxma de 15%. Embalagem primaria: sacos de polietileno transparente,
resistente, atéxico, intacto. Rotulado de acordo com legislagdo vigente. Embalagem de
lkg. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a
partir da entrega.

KG

0,00

8,99

10,99

11,88

10,65

10,63

FERMENTO BIOLOGICO

Caracteristicas  Técnicas: fermento bioldgico (saccharomyces cerevisiae) Seco,
instantaneo, 100% natural, sem glGten. Embalagem primaria metalizada contendo 100g
produto. Embalagem secundaria de acordo com legislacdo vigente. Data de fabricagéo:
Méaximo de 30 dias. Prazo de validade: Minimo de 12 meses a partir da entrega.

UND

0,79

0,00

2,00

1,99

6,40

2,79

FERMENTO EM PO QUIMICO

Caracteristicas Técnicas: Formado de substancias ou mistura de substancias quimicas.
Ingredientes: Amido de milho ou fécula de batata, fosfato monocélcico, bicarbonato de
sodio e carbonato de célcio. Apresentar aspecto de pé fino, cor branca, sabor e odor
préprios. Ndo deve apresentar-se empedrado. Rotulagem de acordo com legislagéo
vigente para o produto. Embalagem priméria: Potes de polietileno resistente, com
capacidade para 250g. Data de fabricagdo: M&ximo de 30 dias.

Prazo de validade: Minimo de 12meses.

UND

5,00

0,00

3,50

6,99

6,45

548

FILE DE PEIXE CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: Cortes de filé de Tilapia ou Abrétea ou Merluza. Congelado a-
18°C. Sem espinhas, ndo amolecido, ndo pegajoso e com cor, cheiro e aspecto préprio,
sem machas eswerdeadas, isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicdo. Média
por filé 180g. Congelados separados. Embalagem: Saco de polietileno, atéxca,
asséptica, intacta e resistente que garantam a integridade do produto até o momento do
consumo, devidamente rotulado de acordo com a Legislacéo, n° do registro no SIF, SIE
ou SIM. Embalagem de 1ky. Data de fabricagdo: Méximo de 45 dias. Data de validade:
Minimo de 04 meses a partir da entrega.

KG

39,80

0,00

30,00

0,00

0,00

LARANJA

Caracteristicas Técnicas: In natura, laranja da época, grupo 1, tipo especial, devem
apresentar as caracteristcas da variedade bem definidas, fisiologicamente
desenwolvidas, maduras e bem formadas, limpas, com coloragdo prépria, live de danos
mecanicos, fisioldgicos, doengas, pragas e em perfeitas condicdes de conservagdo e
transporte, adequadas para o consumo.

KG

0,00

3,29

4,50

2,99

3,49

3,57

LARANJA POKAN
Caracteristicas técnicas: In natura, selecionada de primeira qualidade, tamanho médio;
em grau de maturagdo que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservacdo, sem ferimentos ou defeitos, com auséncia de sujidades, apodrecimentos,
larvas e parasitas. Em condigdes adequadas para o consumo. Produto fornecido de
acordo _com a safra.

KG

0,00

0,00

4,50

0,00

5,40

4,95

LEITE INTEGRAL - UHT

Caracteristicas técnicas: leite integral fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo sistema
ultrapasteurizado UHT, conter até 3,4% de gordura, cor branca e sabor caracteristico,
embalagem Tetra Pack integra e asséptica, sem rasgos ou vazamentos, que
comprometam a qualidade do produto; contendo 1 litro. Deve apresentar identificagdo do
produto, data de fabricagdo e validade de no minimo 4 meses, a contar da data de
entrega. Produto de acordo com registro no ministério da agricultura SIF/DIPOA. Data de
fabricacéo: Méaximo de 15 dias. Caixa com 12 unidades.

CX

0,00

49,00

39,48

LEITE DESNATADO —-UHT

Destinado para alimentagéo especial

Caracteristicas técnicas: leite DESNATADO fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo
sistema ultrapasteurizado UHT, n&o conter gordura, a cor branca e sabor caracteristico,
embalagem Tetra Pack integra e asséptica, sem rasgos ou \Vazamentos, que
comprometam a qualidade do produto; contendo 1 litro. Deve apresentar identificagdo do
produto, data de fabricacdo e validade de no minimo 4 meses, a contar da data de
entrega. Produto de acordo com registro no ministério da agricultura SIF/DIPOA. Data de
fabricacéo: Méaximo de 15 dias.

UND

0,00

3,39

3,70

2,99

3,99

3,52

LEITE SEM LACTOSE

Destinado para alimentagdo especial

Caracteristicas Técnicas: leite integral fluido, tipo longa vida, esterilizado pelo sistema
ultrapasteurizado com restricdo de lactose. Ingredientes: leite integral, enzima lactose,
deve conter 238 a 240mg de célcio aproxmadamente, e proteinas 6,4g para porgéo de
200ml. Embalagem Tetra Pack integra e asséptica, sem rasgos ou vazamentos, que
comprometam a qualidade do produto. Contendol litro. Produto de acordo com registro
no ministério da agricultura SIF/DIPOA. Data de fabricagdo: M&imo de 15 dias. Data de
validade: Minimo de 04 meses.

UND

0,00

3,97

5,00

3,57

4,90

4,36

LEITE DE SOJA EM PO

Destinado para alimentagéo especial

Caracteristicas Técnicas: Leite de soja em pé ORIGINAL, tradicional, ndo conter misturas
contendo aproximadamente 8,0 g de proteina e 300mg de célcio na por¢do de 269 e
contendo dmega 3 e Omega 6; sem adigdo de aglcar. Embalagem: lata ou pacote
metalizado de 400g. Rotulagem de acordo com legislacdo vigente. Validade minima de
06 meses a partir da entrega.

UND

0,00

0,00

18,70

0,00

0,00

18,70
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LEITE EM PO INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Leite em pd integral instantaneo, obtido por desidratacdo do
leite de vaca integral média de 26% gordura. Rico em ferro e vitaminas A D, E e C,
contendo no minimo 25% de proteina, célcio no minimo 240mg. Caracteristicas
sensoriais: Aspecto: p6 uniforme sem grumos, ndo conter substancias estranhas macro e
microscopicamente \isiveis; cor: branco amarelado; sabor e odor: agradawel, ndo
rancoso, semelhante ao leite fluido. N&o deve formar grumos quando diluido em &gua,
ficando totalmente homogéneo. Embalagem 400g. Validade minima de 6 meses apds a
entrega. Rotulagem de acordo com legislagéo.

UND

24,99

13,49

13,70

10,98

12,85

15,20

LINHACA

Caracteristicas Técnicas: Sementes de linhaca marrom ou dourada puras, lives de
sujidades, mofo e contaminastes. De acordo com a CNNPA N° 12\ 1978. Embalagem:
200 g. Data de fabricagdo: M&imo de 30 dias. Data de validade: Minimo de 6 meses a
partir da entrega.

UND

0,00

5,80

6,00

7,49

5,15

6,11

MACA

Caracteristicas Técnicas: In natura, Gala ou Fuji, tamanho médio, pesando 100 a 120g
por unidade. Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenwolvidas e maduras, bem formadas, limpas, sadias, com coloragdo
propria, liwes de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas, doencas e estarem em perfeitas
condigbes de conservagdo e maturacdo. Embalagem: Sacos de polietileno ou
polipropileno V, de acordo com a Portaria MA n° 127, de 04/10/91.

KG

9,10

7,20

6,00

6,79

7,42

7,30

MAMAO FORMOSA

Caracteristicas Técnicas: In natura de primeira qualidade, casca lisa sem ferimentos,
apresentado grau de maturagdo que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservacdo em condigbes adequadas para o consumo. Com auséncia de sujidades,
parasitas larvas e apodrecimentos Embalagem: Sacos de polietileno ou polipropileno V,
de acordo com a Portaria MA n° 127, de 04/10/91.

KG

6,65

5,89

7,00

5,45

0,00

6,25

MASSA TIPO CABELO DE ANJO

Caracteristicas Técnicas: Tipo longo, fino, contendo farinha de trigo especial ou sémola
de trigo, ows enriquecido com ferro, &cido félico, massa seca. Ndo dever& apresentar
sujidade, bolor, umidade, manchas e insetos. Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, atéxico, intacto, com tabela de composi¢do nutricional, pacotes de 500g.
Data de fabricagdo: M&imo de 30 meses. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir
da entrega.

PCT

0,00

6,54

4,50

3,68

5,05

4,94

MASSA TIPO ESPAGUETE

Caracteristicas Técnicas: Tipo longo, contendo farinha de trigo especial ou sémola de
trigo com ferro e &cido félico e ows, massa seca. N&o devera apresentar sujidade, bolor,
manchas, insetos ou fragilidade a pressdo dos dedos. Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, atéxico, intacta, com tabela de composicdo nutricional, pacotes de 500g.
Data de fabricacdo: M&imo de 30 meses. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir
da entrega.

PCT

2,10

4,70

2,89

2,19

3,60

3,10

MASSA TIPO PARAFUSO

Caracteristicas Técnicas: Contendo farinha de trigo especial ou sémola de trigo e owos,
massa seca. Ndo dewerd apresentar sujidade, bolor, manchas, insetos ou fragilidade a
pressdo dos dedos. Embalagem: Sacos de polietileno transparente, atdxico, intacta com
tabela de composicéo nutricional, pacotes de 500g. Data de fabricagcdo: M&imo de 30
dias. Data de validade: Minimo de 06 meses a partir da entrega

PCT

2,10

4,77

2,99

2,49

3,49

317

MELANCIA

Caracteristicas técnicas: in natura, primeira qualidade, casca lisa, sem ferimentos ou
defeitos. Fruto isento de pragas ou doencas, maturagdo ao ponto apropriado para o
consumo e que permita o transporte. Pesando entre 8 e 12 kg. Produto fornecido de
acordo com a safra

KG

0,00

0,00

2,99

1,98

1,95

231

MILHO DE PIPOCA

Caracteristicas Técnicas: gréos de pipoca, puro, primeira qualidade, isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos. Embalagem: 500g, sacos de plastico transparente,
atoéxico, intacta, resistente. Data de fabricacdo: M&ximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo de 12 meses. Seguir normas de legislag&o.

PCT

0,00

6,88

4,00

2,99

5,40

6,17

MISTURA PARA MINGAU

Caracteristicas técnicas: cereal a base de arroz. Pré-cozido, instantaneo, formulado para
alimentag&o infantil, enriquecido com \itaminas e minerais. Pode conter gliten e tragos
de leite. Embalagem: sache de 230g a 250g. Rotulagem de acordo com legislagéo
vigente. Data de validade: minimo de 90 dias a partir da entrega.

UND

0,00

0,00

7,00

551

6,40

6,30

OLEO DE SOJA

Caracteristicas Técnicas: Oleo de soja refinado, 100% natural ndo deve apresentar lata
fréagil, ferrugem, mistura de outros 6leos e cheiro forte. Embalagem priméria: Garrafas
plasticas ou latas de flandres contendo 900ml, ndo apresentando ferrugem,
amassamento, vazamento e abaulamento. Data de fabricagdo: Mé&dimo 30 Dias. Data de
validade: Minimo de 10 meses a partir da entrega. Seguir a legislagéo vigente para o
produto

UND

6,99

8,99

6,48

7,29

7,49

OREGANO

Caracteristicas  técnicas: orégano desidratado, puro, em perfeitas condicbes de
conservagdo, ndo apresentara mofo e materiais estranhos. Embalagem pléstica ou de
polietileno, lacrada com 20gr cada. Rotulagem de acordo com legislagdo vigente para o
produto.

UND

0,00

2,20

3,90

3,29

2,40

2,95

OoVvOos

Caracteristicas Técnicas: Owo de galinha, vermelho, fresco, tipo grande, pesando media
60g por unidade. Deve Ter Certificagdo SIF ou SIE ou SIM. Embalagem: Descartavel,
caixa com capacidade para 1 dizia, identificada com rétulo impresso conforme legislagéo
vigente. Prazo de validade: Minimo de 15 dias a partir da entrega.

Dz

0,00

6,49

7,99

6,75

7,15

7,10

PAO DE FORMA

Caracteristicas Técnicas: Pacote com 400g, superficie lisa, macia e brilhante, n&o
quebradica, miolo consistente, sedoso e macio, tipo tradicional, pega fatiada, composto
de farinha de trigo, aglcar, gordura vegetal, leite em pd, sal, 4gua, fermento biol6gico,
embalado em saco plastico préprio, atéxico, intacta e rotulada de acordo com a legislagéo
vigente. Data de fabricagdo do dia da entrega. Embalagem: Saco plastico descartéavel.
Intacto, atoxico, rotulado de acordo com legislacdo e MPBF. Com data de validade.

UND

0,00

0,00

7,00

4,99

5,76

5,92

PAO DOCE

Caracteristicas Técnicas: tipo bisnaguinha, pesando média de 25g por unidade. P&o de
massa doce, farinha de trigo enriquecida, aglcar, gordura vegetal, leite em pd, sal, agua,
fermento bioldgico. Feito no dia da entrega, sem amassados e queimados, deve ser
macio, com cor e sabor préprio. Data de fabricagdo do dia da entrega. Embalagem:
descartaweis, intacto, atéxico e resistente contendo 10 unidades por pacote. Rotulagem
de acordo com as normas MBPF, com data de validade.

UND

0,00

0,00

9,00

5,82

2,54

5,79
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PAO SEM GLUTEN E LACTOSE

Destinado para alimentagdo especial

Caracteristicas Técnicas: Produzido com farinhas isenta de gliten e lactose. Dewve conter
como ingredientes: enzima lactose e farinhas sem gliten, 6leos vegetais, owos, sal, UND 0,00 0,00 8,99 16,27 0,00 12,63
aglcar mascaw ou demerara ou edulcorante natural; conservantes naturais. P&o tipo
fatiado 500g. Rotulagem especifica para o produto de acordo com a legislagéo vigente.
Data de validade minima_de 30 dias.

PAO TIPO CACHORRO QUENTE

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando aproximadamente 50g por unidade
superficie lisa, macia e brilhante, ndo quebradiga, miolo consistente, macio, tipo cachorro
quente, composto de farinha de trigo, aclcar, gordura vegetal, leite em p6, sal, dgua, pPCT 0.00 0.00 9.00 1290 6.64 9,51
fermento biolégico, feito no dia da entrega, sem amassados e queimados, dewe ter cor e : : : ’ ’ :
sabor préprio. Data de fabricagdo do dia da entrega. Embalagem: Saco de plastico
préprio, intacto, atéxco e resistente, contendo no minimo 10 unidades por pacote.
Rotulagem de acordo com as normas MBPF, com data de validade

PEPINO
Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente desenwohvidas e maduras, bem formadas, limpas, KG 0,00 2,59 4,00 3,30 0,00 3,30

sadias, com coloracdo prépria, lives de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas, doencas e
estarem em perfeitas condi¢gfes de conservagdo e maturagao.

PESSEGO
Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar as caracteristicas de variedade bem
definidas, estarem fisiologicamente desenwolvidos e maduros, bem formados, limpos, KG 0,00 0,00 9,90 14,49 6,88 10,42

sadios, com coloracdo prépria, lives de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas, doencas e
estarem em perfeitas condi¢gfes de conservagdo e maturagao.

PIMENTAO
Caracteristicas Técnicas: Fresco, integro, sem manchas, coloracdo definida, tamanhos
uniformes, isentos de pragas, larvas, parasitas e danos fisicos ou mecanicos decorrentes KG 13,38 5,90 4,00 6,49 5,19 6,99

de transporte e manuseio. Variedades: verde, amarelo ou vermelho.

PINHAO — SEMENTE

Caracteristicas Técnicas: Semente de Araucdria (araucédria angustifélia), apresentar
sementes fisiologicamente desenwolvidas e maduras, limpas, sadias, live de insetos e KG 0,00 0,00 19,00 0,00 0,00 19,00
larvas, de colheita recente, em perfeitas condigdes de conservagéo.

POLPA DE FRUTA CONGELADA

Caracteristicas Técnicas: Natural, de primeira qualidade, produzido a partir de fruta e
adicdo de &gua, congelada. Sabores: laranja, abacax, maracuja, morango. Embalagem UND 13,70 0,00 18,00 6,59 0,00 12,76
priméria: atéxica, intacta, resistente, pacote a 1lky em sacos de polietileno transparente.
Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente para produto

REPOLHO BRANCO

Caracteristicas Técnicas: tamanho médio, pesando entre 1000g e 2000g a unidade.
Devem apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, bem formado, limpo, liwve de UND 0,00 0,00 5,00 4,79 4,75 4,85
fungos, larvas, pragas, doencas e apodrecimento, estarem em perfeitas condicbes de
conservacdo, liwe de danos mecénicos e adequados para 0 consumo.

SAL REFINADO

Caracteristicas Técnicas: Refinado, iodado, 12 qualidade, ndo deve apresentar sujidades,
misturas inadequada ao produto. Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em
pacotes de polietileno transparente, termossoldada, atéxica, com capacidade de 1 kg.
Prazo de validade minimo 12 meses a contar a partir da data de entrega. Rotulado de
acordo com legislacdo.

UND 0,00 118 2,00 129 130 144

TEMPERO VERDE
Caracteristicas  técnicas: Molho de tamanho grande, produgdo recente, sem UND 0,00 0,00 350 219 2,00 256
apodrecimentos, larvas, e bem formadas, pronta para consumo — Devendo ser composta
de salsinha e cebolinha verde.

TOMATE

Caracteristicas técnicas: Tamanho médio a grande. Deve apresentar as caracteristicas
da va![egiadfs bgm definida, prlmeqavquallc.ialde,, l?em formados, com coloragéo propria, KG 0,00 550 6,70 338 4,90 512
superficie lisa, live de danos mecénicos fisiolégicos, pragas e doencas, apodrecimentos,
estar em perfeitas condicdes de conservagdo. Sem residuos de fertilizantes, de colheita
recente

VAGEM

Caracteristicas técnicas: Deve apresentar caracteristicas de primeira qualidade, bem
formadas, com coloragdo prépria, superficie lisa, live de pragas e doencas,
apodrecimentos, estar em perfeitas condiges de conservacdo e maturacgéo.

KG 0,00 6,20 7,00 9,98 9,45 8,16

VINAGRE

Caracteristicas técnicas: Fermentado acético de &lcool, acidez de 4%. Embalagem
priméaria: Embalagem plastica tipo PET, wlume de 900 ml a 1 litto. Embalagem
secundéria: Caixa de papeldo reforcada, com as abas superiores e inferiores totalmente UND 1,59 1,85 1,90 1,72 1,99 1,81
lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome do fabricante, com
capacidade para até 12 litros. Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias. Data de validade:
Minimo 12 meses.

Na hipétese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor
da cota principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiquem o
preco do primeiro colocado da cota principal.

Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacdo das cotas devera
ocorrer pelo menor preco.

Seré dada a prioridade de aquisicdo aos produtos das cotas reservadas quando forem adjudicados
aos licitantes qualificados como microempresas ou empresas de pequeno porte, ressalvados 0s
casos em que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou as condi¢des do
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pedido, conforme vier a ser decidido pela Administrac&o, nos termos do art. 8°, 84° do Decreto n.
8.538, de 2015.

O prazo de vigéncia da ata de registro de precos é de 12 (doze) meses contados da sua
assinatura.

4. JUSTIFICATIVA E MOTIVACAO

4.1. Os alimentos seréo destinados a repor e manter o estoque de géneros alimenticios, tendo em
vista a manutencdo dos servicos de copa e cozinha, e as atividades funcionais da Prefeitura de
Imarui, da Secretaria de Assisténcia Social, da Secretaria de Obras, da Secretaria de Agricultura,
do Corpo de bombeiros, da Secretaria Municipal de Saude, das Unidades Basicas e do NASF.

4.2. Os alimentos serdo utilizados para eventos que possam ser realizados no CRAS e na
Secretaria de Assisténcia Social, juntamente com os grupos de mulheres, idosos e criancas e
adolescentes.

4.3. Conforme orientacbes do Governo Federal, as refeicbes escolares devem ser uma
suplementac&o alimentar fornecida a meninos e meninas matriculados em escolas oficiais de
Educacdo Infantil e Ensino Fundamental. E prevista pela Constituicdo Federal e deve suprir, no
minimo, 15% das necessidades caldricas diarias. Para os indigenas e remanescentes de
quilombos, o percentual das necessidades nutricionais diarias a serem supridas € de 30%, pelo
fato desses povos viverem em situa¢ao de risco de inseguranca alimentar.

Para atendimento as recomendacdes e determinacdes federais, faz-se necessario realizar licitacdo
de géneros alimenticios. Foi elaborada uma estimativa de consumo até o final do ano letivo para
podermos suprir todas as necessidades alimentares, e evitar a falta de merenda escolar, conforme
estimativas licitatérias de anos anteriores.

Uma boa alimentagdo contribui, portanto, para um melhor desempenho escolar e,
consequentemente, diminui a repeténcia. A merenda pode contribuir, também, para formacao de
bons habitos alimentares.

5. VIGENCIA DA ATA

5.1. Avigéncia da Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses, a partir da sua assinatura.
O contrato sera da data de assinatura do mesmo até o término da vigéncia da ata de registro de
preco, ndo sendo admitida prorrogacgao.

6. PAGAMENTO

6.1. O pagamento do valor do objeto contratado sera efetuado, mediante apresentacdo de nota
fiscal/fatura devidamente atestada pelo 6rgdo encarregado pelo gerenciamento e fiscalizacdo das
entregas e/ou juntamente anexada com a respectiva autorizagdo de fornecimento assinada pela
autoridade competente em até 30 (trinta) dias.

6.2. Caso o produto seja recusado ou o correspondente documento fiscal apresente incorrecéo, o
prazo de pagamento sera contado a partir da data de regularizacdo da entrega ou do documento
fiscal.

6.3. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura no momento em que o 6rgao
contratante atestar a execu¢ao do objeto do contrato.

6.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagéo,
ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, como, por exemplo, obrigacdo
financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara
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sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo
para pagamento iniciar-se-a apds a comprovacao da regularizacdo da situagdo, ndo acarretando
gualquer 6nus para a Contratante.

7. FORMA DE ENTREGA
7.1. Aentrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias ap6és solicitacdo do setor responsavel.
7.2. A empresa vencedora devera entregar os produtos de primeira qualidade e de acordo com as

especificagcfes, em transporte adequado para o acondicionamento dos mesmos.
7.3. Local de entrega:

e Secretaria Municipal de Administracédo e Financas;

e Secretaria Municipal de Assisténcia Social: prédio da Prefeitura Municipal, situada na
Rua José Inacio da Rocha, 109, Bairro Centro, Imarui/SC.

e Fundo Municipal de Saude: Avenida Governador Celso Ramos, sn - Bairro Centro,
Imarui/SC.

e Secretaria Municipal de Educagédo: Rua Antonio Bittencourt Capanema, sn, Bairro
Centro, Praca Getulio Vargas, Imarui/SC.

e Secretaria de Desenvolvimento Rural e Pecuario: Rua Jerdnimo Bittencourt, sn, Bairro
Centro, Imarui/SC.

e Secretaria de Transporte, Obras e Servigos Urbanos: R. Thiago Mattos - Florestal,
Imarui - SC

e Corpo de Bombeiros: Av. Domingos da Silvia Candemil, Centro, Imarui — SC.

7.4. As entregas deverdo ser realizadas das 08h as 13h, respeitado o horério de expediente
municipal, podendo ser alterado, de acordo com a conveniéncia da Prefeitura Municipal.

8. CRITERIO DE ACEITACAO DO OBJETO

8.1. Os produtos deverdo ser entregues nos termos especificados no ltem 3 deste Termo de
Referéncia, obedecendo-se rigorosamente a descri¢do de cada item.

8.2. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execucado do contrato.

9. ESTIMATIVA DE CONSUMO
9.1. O consumo foi estipulado de acordo com estimativa de consumo. Ainda, por ser tratar do

Sistema de Registro de Preco, a estimativa é aproximada, ndo obrigando a administragdo na
aquisicao total.

10. DEVERES E OBRIGAQC)ES DA CONTRATADA
10.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e sua

proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execu¢ao do objeto e, ainda:

10.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificagdes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal,

10.2. Cumprir as exigéncias quanto a forma de entrega do produto.
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10.3. Atender aos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais decorrentes da
execugao dos servigos.

10.4. A contratada obriga-se a manter, durante toda a execu¢do do Contrato, em compatibilidade
com as obrigagdes por ela assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitag&o, sob pena de rescisdo do Contrato por ndo cumprimento do mesmao.

10.5. A contratada devera garantir a qualidade e quantidade dos respectivos produtos, na forma da
legislacéo especffica.

10.6. Apresentar, sempre que solicitado, durante a execucdo do Contrato, documentos que
comprovem estarem cumprindo a legislacao em vigor quanto as obrigagdes assumidas na licitagcéo,
em especial, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, tributarios, fiscais e comerciais.

10.7. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o
objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugao
ou de materiais empregados, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cdédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n®8.078, de 1990).

10.8. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o0 acompanhamento pelo 6rgéo interessado.

10.9. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data
da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao.

10.10. Indicar preposto para representa-la durante a execugéo do contrato.

10.11. N&o sera admitida a subcontratagéo do objeto licitatorio.

11. OBRIGAC;@ES DA CONTRATANTE

11.1. Efetuar o pagamento no prazo de até 30 (trinta) dias corridos subsequentes ao recebimento
dos produtos e do fornecimento das correspondentes Notas Fiscais, desde que verificados e
aceitos por meio do atesto do fornecimento em tais documentos fiscais.

11.2. Promover, através de seu representante, o acompanhamento e fiscalizacdo dos produtos
entregues pela empresa sob 0s aspectos quantitativos e qualitativos, anotando em registro préprio
falhas detectadas e comunicando as ocorréncias de quaisquer fatos que, a seu critério, exijam
medidas corretivas por parte da Contratada.

11.3. Por ocasido do recebimento dos produtos, o Municipio de Imarui reserva-se o direito de
proceder a inspecao de qualidade dos mesmos e de rejeita-los, no todo ou em parte, se estiverem
em desacordo com as especificacbes técnicas do objeto licitado, obrigando-se a contratada a
promover a devida substituicdo, observados os prazos contratuais.

11.4. Aplicar a empresa vencedora, penalidades, quando for o caso.

11.5. Caso o produto seja recusado ou o correspondente documento fiscal apresente incorrecéo, o
prazo de pagamento sera contado a partir da data de regularizacdo da entrega ou do documento
fiscal.

11.6. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades verificadas
no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

11.7. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de Contrato, bem como por
gualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.
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12. SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. A Contratada que ndo cumprir com as obrigagfes assumidas ou com o0s preceitos legais
poderd sofrer as seguintes penalidades isolada ou conjuntamente:

12.1.1. Adverténcia;

12.1.2. Multa de 10% sobre o valor total do contrato;

12.1.3. Suspensdao do direito de licitar junto ao Municipio por até dois (02) anos;

12.1.4. A contratada, deixando de entregar quaisquer documentos exigidos no Edital ou apresentar
documentacéo falsa para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto, ndo
mantiver a proposta ou lance, néo celebrar o contrato ou instrumento equivalente dentro do prazo
de validade de sua proposta, falhar ou fraudar a execucé&o do contrato, comportar-se de modo
inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficard impedida de licitar e contratar com a Administracdo
Publica, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, garantida a prévia defesa, sem prejuizo da multa de até
10% (dez por cento) sobre o valor da contratacéo e das demais cominacdes legais.

12.2. Nenhuma penalidade sera aplicada sem o devido processo administrativo.

12.3. A aplicacdo da penalidade ocorrerd apds defesa prévia do interessado, no prazo de 05
(cinco) dias uteis a contar da intimagao do ato.

13. PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACAO E GERENCIAMENTO DO CONTRATO

13.1. Nos termos do art. 67 Lei n°® 8.666, de 1993, o fornecimento serd acompanhado e fiscalizado
pelo secretario de cada da pasta, anotando em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execucdo e determinando o que for necessario a regularizacdo de falhas ou defeitos
observados, ao qual competira dirimir, junto a empresa, as davidas que surgirem;

13.2. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art.
70 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.3. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execucdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios
eventualmente envolvidos, determinando o que for necesséario a regularizacdo das falhas ou
defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis.

14. DO REAJUSTE

14.1. Os precos sdao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a
apresentagéo das propostas.

14.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacdo da contratada, os pre¢os
contratados poderdo sofrer reajuste apds o interregno de um ano, aplicando-se o indice IPCA/IBGE
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

14.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

14.3. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE
pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela dltima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a CONTRATADA
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obrigada a apresentar memoéria de célculo referente ao reajustamento de precos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

14.4. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

14.5. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
nao possa mais ser utlizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislagdo entdo em vigor.

14.6. Na auséncia de previsédo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do pre¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

14.7. O reajuste serd realizado por apostilamento.

15. DISPOSICOES FINAIS

15.1. A empresa vencedora devera entregar os produtos dentro das especificacdes e condicdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia e no Edital.

15.2. O licitante deverd manter e garantir, durante toda a execucdo do contrato, a qualidade e a
guantidade dos produtos.

15.3. O objeto a ser licitado serd adquirido conforme necessidades.

15.4. A participagcdo nesta licitacdo, nos itens de contratacdo cujo valor seja de até R$ 80.000,00
(oitenta mil reais) (Inciso I, Art. 48 da LC 123/06), € restrita as Microempresas, Empresas de
Pequeno Porte e Equiparados (cooperativas enquadradas no art. 34 da Lei n° 11.488/07 e pessoa
fisica ou empresario individual enquadrados nas situacdes previstas no art. 3° da Lei
Complementar n°® 123/06).

15.5. Os 6rgdos e as entidades contratantes deverdo realizar processo licitatorio destinado
exclusivamente a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte nos itens ou lotes
de licitacdo cujo valor seja de até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) (Art. 6°, Decreto 8538/2015);

15.6. Os itens 31,33,57,61 e 82 sdo destinados a ampla concorréncia. Os demais itens, de acordo
com Inciso |, Art. 48 da LC 123/06, séo restritos as Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e
Equiparados.

15.7. Devera estabelecer, em certames para aquisicdo de bens de natureza divisivel, cota de até
25% (vinte e cinco por cento) do objeto para a contratagdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, de acordo com inciso lll do Art. 48 da LC 123/06.
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ANEXO I
MINUTADE CONTRATO

Contrato que entre si celebram o Municipio de Imarui, Estado de Santa Catarina, com endereco na
Rua José Inacio da Rocha, 109, Bairro Centro, Imarui/SC, inscrito no CNPJ sob o n°.
82.538.851/0001-57, neste ato representado pelo Prefeito municipal Sr. Patrick Corréa, inscrito no

CPF sob o n° , doravante denominado simplesmente de CONTRATANTE e a
empresa , com sede na Rua , n°. , inscrita no CNPJ sob o n°

, heste ato representada por seu(ua) , Senhor(a) :
inscrito(@ no CPF sob o n° , doravante denominada simplesmente de

CONTRATADA, em decorréncia do Processo Licitatorio PMI n°. 009/2021 - PREGAO
ELETRONICO PMI n° 003/2021, homologado em _ / / , mediante sujeicdo mutua as normas
constantes da Lei n° 10.520 e da Lei n° 8.666 de 21/06/93 com alteracdes posteriores e as
seguintes clausulas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
1.1. O presente contrato tem por objeto a aquisicdo de géneros alimenticios, conforme relacéo
abaixo indicada:

ltem | Descricao Qtde. | Marca | P. Unit (R$) P. Total (R$)

1.2. A CONTRATADA declara possuir condicdes de fornecer o objeto deste Contrato dentro das
normas técnicas com qualidade e seguranca.

CLAUSULA SEGUNDA - DADOCUMENTACAO CONTRATUAL

2.1. Fazem parte deste Contrato independentemente de transcricdo os seguintes documentos:
Proposta da CONTRATADA, Edital de Pregéo Eletrdnico PMI n°. 003/2021, além das normas e
instrugdes legais vigentes, que lhe sejam aplicaveis.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DO CONTRATO E DAS CONDICOES DE PAGAMENTO
3.1. O valor total deste contrato € de R$ (valor por extenso).

3.2. Fica expressamente estabelecido que os precos constantes na proposta da CONTRATADA
incluem todos os custos diretos e indiretos requeridos para a execucdo do objeto licitado,
constituindo-se na Unica remuneracao devida.

3.3. O prazo para pagamento e demais condigbes a ele referentes encontram-se no Termo de
Referéncia.

3.4. Nao havera, sob hipétese alguma, pagamento antecipado.

CLAUSULA QUARTA - DOS RECURSOS FINANCEIROS

4.1. As despesas decorrentes do presente contrato correrdo a conta de recursos financeiros
conforme dotacGes especificadas abaixo:

Orgéo:
Unidade:
Proj. Ativ.:
Caodigo Resumido:
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Elemento Despesa:

CLAUSULA QUINTA - DO CRITERIO DE REAJUSTE
5.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual séo as estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA SEXTA - ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO
6.1. As condicbes de entrega e recebimento do objeto sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo ao Edital.

CLAUSULA SETIMA - DOS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZACAO E GERENCIAMENTO DO
CONTRATO

7.1. A fiscalizacdo da execucao do objeto serd efetuada por Representante designado pela
CONTRATANTE, na forma estabelecida no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
8.1. As obrigacbes da CONTRATANTE e da CONTRATADA séo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

CLAUSULA NONA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
9.1. As sangdes referentes a execucdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia,
anexo do Edital.

CLAUSULA DECIMA — RESCISAOQ

10.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

10.1.1. Por ato unilateral e escrito da Administragdo, nas situacfes previstas nos incisos | a Xll e
XVIl do art. 78 da Lei n°® 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma
Lei, sem prejuizo da aplicacdo das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;
10.1.2. Amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n°® 8.666, de 1993.

10.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

10.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de resciséo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n® 8.666, de 1993.

10.4. O termo de rescisédo sera precedido de Relatoério indicativo dos seguintes aspectos, conforme
0 caso:

10.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

10.4.2. Relac&o dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

10.4.3. Indeniza¢bes e multas.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — VEDACOES

11.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — ALTERACOES

Pagina 55 de 65



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMARUI

12.1. Eventuais alteracOes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de

1993.
12.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢Bes contratuais, 0s acréscimos ou

supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial

atualizado do contrato.
12.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder

o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DOS CASOS OMISSOS.

13.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢cfes contidas
na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais de licitagdes e
contratos administrativos e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n° 8.078, de
1990 - Cadigo de Defesa do Consumidor - e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — PUBLICACAO
14.1. Incumbird & CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato, no

Diério Oficial dos Municipios, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - FORO

15.1. E eleito o Foro da Imarui para dirimir os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de
Contrato que ndo possam ser compostos pela conciliagédo, conforme art. 55, 82° da Lei n°® 8.666/93.
Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas)
vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.
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ANEXO I

PROPOSTADE PRECOS
Razéo Social:
CNPJ: l.LE. (se houver):
Endereco:
Bairro: Cidade: UF:
Telefone: () E-mail:
Conta bancéria: Banco AQ: Conta Corrente:
Responsavel pela empresa:
CPF: Cargo do responsavel:

A Prefeitura Municipal de Imarui, apresentamos nossa proposta comercial referente ao
Pregéo Eletronico PMI N° 003/2021, conforme planilha abaixo:

Iltem Descricdo Ref. Qtd. Marca V. Unit V. Total

Valor Global da Proposta: R$ XXXXX (valor por extenso).

Ao apresentarmos a presente proposta, manifestamos no sentido de concordar com 0s
termos do Edital e seus anexos, nos comprometendo a cumprir fielmente suas clausulas.

A presente proposta possui validade de 60 (sessenta) dias a partir da data da Sesséao
Pdblica do Pregéo.

CIDADE, DIA DO MES DO ANO DE 2021.

Assinatura do representante legal:
Nome do representante legal:
Cargo/funcéo do representante legal:
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ANEXO IV
DECLARACAO CONJUNTA

................................................................... (Razdo Social), inscrita no CNPJ sob o n° (MATRIZ)
........................................... , por intermédio de seu representante legal o(a)
] 2 T TR U PP UPPRUPPPRPPRPPR portador(a)

DECLARA:

e (ue esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

e que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

e Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo
7°, XXXIll, da Constituicao;

e que nado pesa contra si declaracdo de inidoneidade, expedida em face de inexecucgdo total ou
parcial de contratos com outros entes publicos, nos termos do artigo 87, inciso IV e artigo 88, inciso
Il da Lei n°® 8.666/93, em atendimento ao artigo 97 da referida Lei.

e DECLARA, por fim, que a proposta apresentada para participar da presente Licitacdo foi
elaborada de maneira independente e o conteldo da proposta ndo foi, no todo ou em parte, direta
ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de
fato da presente Licitacdo, por qualquer meio ou por qualquer pessoa.

CIDADE, DIA DO MES DO ANO DE 2021.

Assinatura do representante legal:
Nome do representante legal:
Cargo/funcéo do representante legal:
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ANEXO V
MINUTA - ATA DE REGISTRO DE PRECOS

O Municipio de Imarui, com sede na rua José Inacio da Rocha, 109, Centro, Imarui, inscrito no
CNPJ/MF sob o n° 82.538.851/0001-57, neste ato representado pelo prefeito Municipal sr. Patrick
Corréa, considerando o julgamento da licitagdo na modalidade de pregéo, na forma eletrénica, para
REGISTRO DE PRECOS n° ....... /2021, processo administrativo n.° ........ , RESOLVE registrar os
precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificagéo por
ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condigdes previstas no edital,
Sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas
alteragcdes, no Decreto n.° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, e em conformidade com as disposi¢cdes
a sequir:

1. DO OBJETO
1.1 A presente Ata tem por objeto o0 registro de preco para eventual aquisicdo de géneros
alimenticios. As licitantes registradas para o objeto licitado sdo as seguintes:

NOME DA EMPRESA (CNPJ):

ltem Especificacao UN | Qtde. Marca Preco UN Preco Total
Valor Total do Fornecedor: R$ (valor por extenso)
Total Geral Da Ata De Registro De Precos: R$ (valor por extenso)

1.2. Este instrumento ndo obriga 0 Municipio a firmar contratacdes nas quantidades estimadas,
podendo ocorrer licitacdes especificas para aquisicdo do(s) objeto(s), obedecidas a legislacdo
pertinente, sendo assegurada ao detentor do registro a preferéncia de fornecimento, em igualdade
de condic¢des

1.3. Os precos registrados manter-se-do inalterados pelo periodo de vigéncia da presente Ata,
admitida a recomposi¢cédo no caso de desequilibrio da equacdo econémico-financeira inicial deste
instrumento.

1.3.1. Os precos registrados que sofrerem recomposi¢cdo ndo ultrapassardo os precos praticados
no mercado, mantendo-se a diferenga percentual apurada entre o valor originalmente constante da
proposta e aquele vigente no mercado a época do registro.

1.3.2. O aumento decorrente de recomposi¢cao dos precos unitarios em razao de desequilibrio
econdmico-financeiro da Ata de Registro de Preco somente podera ser dado se a sua ocorréncia
era imprevisivel no momento da contratacéo, e se houver a efetiva comprovacao do aumento pela
empresa registrada (requerimento, planilha de custos e documentacéo de suporte).

1.4. Caso o preco registrado se torne superior a média dos precos de mercado, o Municipio
solicitara ao fornecedor, mediante correspondéncia, reducdo do preco registrado, de forma a
adequa-lo na forma do item 1.3.1.

1.5. As aquisicdes ou contratacdes adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a
cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatério e registrados na ata de
registro de precos para 0 6rgao gerenciador e para os 6rgaos participantes.
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1.6. Ndo sera admitida a adeséo a ata de registro de precos decorrente desta licitacao.

2. DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES
2.1. Para todos os efeitos legais, para melhor caracterizacdo do objeto, bem como, para definir

procedimentos e normas decorrentes das obriga¢cGes ora contraidas, integram esta Ata, como se
nela estivesse transcrita, os seguintes documentos:

a) Edital de Pregédo Eletronico PMI N° 003/2021 e seus anexos;

b) Proposta da(s) Licitante(s).

3. DA VIGENCIA
3.1. Avigéncia desta Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses a contar da data de sua

assinatura, ndo podendo ser prorrogada.

4. FORMA E PRAZO DE ENTREGA
4.1. A entrega deverd ser realizada em até 10 (dez) dias apdés a solicitagdo do setor

responsavel.
4.2. A empresa vencedora devera entregar os produtos de primeira qualidade e de acordo

com as especificacdes, em transporte adequado para o acondicionamento dos mesmos.
4.3. Local de entrega:
e Secretaria Municipal de Administracdo e Financas;
e Secretaria Municipal de Assisténcia Social: prédio da Prefeitura Municipal,
situada na Rua José Inacio da Rocha, 109, Bairro Centro, Imarui/SC.
e Fundo Municipal de Saude: Avenida Governador Celso Ramos, sn - Bairro
Centro, Imarui/SC.
e Secretaria Municipal de Educacao: Rua Antdnio Bittencourt Capanema, sn, Bairro
Centro, Praca Getulio Vargas, Imarui/SC.
e Secretaria de Desenvolvimento Rural e Pecuério: Rua Jerbnimo Bittencourt, sn,
Bairro Centro, Imarui/SC.
e Secretaria de Transporte, Obras e Servicos Urbanos: R. Thiago Mattos -
Florestal, Imarui - SC
e Corpo de Bombeiros: Av. Domingos da Silvia Candemil, Centro, Imarui — SC.

4.4. As entregas deverdo ser realizadas das 08h as 13h, respeitado o horario de
expediente municipal, podendo ser alterado, de acordo com a conveniéncia da Prefeitura
Municipal.

5. DO PAGAMENTO

5.1. O pagamento do valor do objeto contratado sera efetuado, mediante apresentacdo de
nota fiscalffatura devidamente atestada pelo 6rgdo encarregado pelo gerenciamento e
fiscalizacdo das entregas e/ou juntamente anexada com a respectiva autorizacdo de
fornecimento assinada pela autoridade competente em até 30 (trinta) dias.
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5.2. Caso o0 produto seja recusado ou o correspondente documento fiscal apresente
incorrecdo, o prazo de pagamento serd contado a partir da data de regularizacdo da
entrega ou do documento fiscal.

5.3. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura ho momento em que o
Orgdo contratante atestar a execucdo do objeto do contrato.

5.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a
contratacdo, ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, como, por
exemplo, obrigacdo financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou
inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hip6tese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a
comprovacdo da regularizacdo da situacdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a
Contratante.

6. DAS RESPONSABILIDADES
6.1. A fornecedora responde por todos os danos e prejuizos que, na execucao das contratacoes,
venha direta ou indiretamente, a provocar ou causar para 0 Municipio ou a terceiros,

independentemente da fiscalizacao exercida pelo Municipio.

6.2. A empresa fornecedora € responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execuc¢ao desta ata, nos termos do artigo 71 da Lei 8.666/93.

6.3. As contribuicbes sociais e 0s danos contra terceiros sdo de responsabilidade da
CONTRATADA.

6.4. A empresa fornecedora é responsavel também pela qualidade dos servicos prestados,
cabendo-lhe verificar o atendimento das especificagdes, ndo se admitindo, em nenhuma hipétese,
a alegacdo de que terceiros quaisquer, tenham comprometido os mesmos, fora dos padrdes
exigidos.

6.5. A empresa registrada autoriza o Municipio a descontar o valor correspondente aos referidos

danos ou prejuizos diretamente das faturas pertinentes aos pagamentos que lhe forem devidos,
independentemente de qualquer procedimento judicial, assegurada a prévia defesa.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacfes constantes no Edital, seus anexos e
sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes
da boa e perfeita execugao do objeto e, ainda:

7.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacbes, prazo
e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva
nota fiscal,

7.2. Cumprir as exigéncias quanto a forma de entrega do produto.

7.3. Atender aos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais decorrentes da
execucao dos servicos.

7.4. A contratada obriga-se a manter, durante toda a execucdo do Contrato, em
compatibilidade com as obrigacdes por ela assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e
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gualificacdo exigidas na licitagdo, sob pena de rescisdo do Contrato por ndo cumprimento
do mesmo.

7.5. A contratada devera garantir a qualidade e quantidade dos respectivos produtos, na
forma da legislacéo especifica.

7.6. Apresentar, sempre que solicitado, durante a execugdo do Contrato, documentos que
comprovem estarem cumprindo a legislacdo em vigor quanto as obrigac6es assumidas na
licitacdo, em especial, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, tributarios, fiscais e
comerciais.

7.7. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou de materiais empregados, de acordo com os artigos 12, 13 e
17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990).

7.8. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento pelo érgao interessado.

7.9. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede
a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a
devida comprovacao.

7.10. Indicar preposto para representa-la durante a execugdo do contrato.

7.11. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1. Efetuar o pagamento no prazo de até 30 (trinta) dias corridos subsequentes ao
recebimento dos produtos e do fornecimento das correspondentes Notas Fiscais, desde
que verificados e aceitos por meio do atesto do fornecimento em tais documentos fiscais.
8.2. Promover, atraves de seu representante, o acompanhamento e fiscalizacdo dos
produtos entregues pela empresa sob 0s aspectos quantitativos e qualitativos, anotando
em registro proprio falhas detectadas e comunicando as ocorréncias de quaisquer fatos
gue, a seu critério, exijam medidas corretivas por parte da Contratada.

8.3. Por ocasido do recebimento dos produtos, o Municipio de Imarui reserva-se o direito
de proceder a inspecao de qualidade dos mesmos e de rejeita-los, no todo ou em parte, se
estiverem em desacordo com as especificacdes técnicas do objeto licitado, obrigando-se a
contratada a promover a devida substituicdo, observados os prazos contratuais.

8.4. Aplicar a empresa vencedora, penalidades, quando for o caso.

8.5. Caso o produto seja recusado ou o correspondente documento fiscal apresente
incorrecdo, o prazo de pagamento sera contado a partir da data de regularizacdo da
entrega ou do documento fiscal.

8.6. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

8.7. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de
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Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da
Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados

9. REVISAO E CANCELAMENTO

9.1. A Administracao realizara4 pesquisa de mercado periodicamente, em intervalos ndo superiores
a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos precos registrados nesta Ata.
9.2. Os precos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual reducdo dos precos
praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto registrado, cabendo a Administracdo
promover as negociagdes junto ao(s) fornecedor(es).

9.3. Quando o prego registrado tornar-se superior ao pre¢co praticado no mercado por motivo
superveniente, a Administracdo convocara o(s) fornecedor(es) para negociar(em) a reducdo dos
precos aos valores praticados pelo mercado.

9.4. O fornecedor que ndo aceitar reduzir seu preco ao valor praticado pelo mercado sera liberado
do compromisso assumido, sem aplicagdo de penalidade.

9.4.1. A ordem de classificacdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus pre¢os aos valores
de mercado observara a classificagdo original.

9.5. Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos registrados e o fornecedor ndo
puder cumprir o0 compromisso, o 6rgao gerenciador podera:

9.5.1. Liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicagao ocorra antes do pedido
de fornecimento, e sem aplicagcdo da penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e
comprovantes apresentados; e

9.5.2. Convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de negociagéo.

9.6. Nao havendo éxito nas negociacdes, o 6rgado gerenciador devera proceder a revogacao desta
ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo da contratagcdo mais
vantajosa.

9.7. O registro do fornecedor sera cancelado quando:

9.7.1. Descumprir as condi¢cOes da ata de registro de precos;

9.7.2. Nao retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragcdo, sem justificativa aceitavel,

9.7.3. N&o aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles
praticados no mercado; ou

9.7.4. Sofrer sancdo administrativa cujo efeito torne-o proibido de celebrar contrato administrativo,
alcancando o 6rgdo gerenciador e 6rgdo(s) participante(s).

9.8. O cancelamento de registros nas hipoteses previstas nos itens 9.7.1, 9.7.2 e 9.7.4 ser&a
formalizado por despacho do 6rgéo gerenciador, assegurado o contraditério e a ampla defesa.

9.9. O cancelamento do registro de precos podera ocorrer por fato superveniente, decorrente de
caso fortuito ou for¢a maior, que prejudiqgue o cumprimento da ata, devidamente comprovados e
justificados:

9.9.1. Por razao de interesse publico; ou

9.9.2. A pedido do fornecedor.

10. SANCOES ADMINISTRATIVAS
10.1. A Contratada que n&o cumprir com as obrigagbes assumidas ou com 0s preceitos legais
poderé sofrer as seguintes penalidades isolada ou conjuntamente:
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10.1.1. Adverténcia;

10.1.2. Multa de 10% sobre o valor total do contrato;

10.1.3. Suspenséo do direito de licitar junto ao Municipio por até dois (02) anos;

10.1.4. A contratada, deixando de entregar quaisquer documentos exigidos no Edital ou apresentar
documentacéo falsa para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto, ndo
mantiver a proposta ou lance, néo celebrar o contrato ou instrumento equivalente dentro do prazo
de validade de sua proposta, falhar ou fraudar a execucé&o do contrato, comportar-se de modo
inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficard impedida de licitar e contratar com a Administracao
Publica, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, garantida a prévia defesa, sem prejuizo da multa de até

10% (dez por cento) sobre o valor da contratagdo e das demais cominagdes legais.
10.2. Nenhuma penalidade sera aplicada sem o devido processo administrativo.

10.3. A aplicacdo da penalidade ocorrer4 apos defesa prévia do interessado, no prazo de 05
(cinco) dias uteis a contar da intimag&o do ato.

11. DAS PENALIDADES

11.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejard aplicacdo das penalidades
estabelecidas no Edital.

11.1.1. As sanc0Bes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em
pregdo para registro de pregcos que, convocados, ndo honrarem 0 compromisso assumido
injustificadamente, nos termos do art. 49, §1° do Decreto n°® 10.024/19.

11.2. E da competéncia do 6rgdo gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do
descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 5° inciso X, do Decreto n°
7.892/2013), exceto nas hipéteses em que o descumprimento disser respeito as contratacdes dos
orgdos participantes, caso no qual cabera ao respectivo 6rgdo participante a aplicacdo da
penalidade (art. 6°, Paragrafo unico, do Decreto n°® 7.892/2013).

11.3. O 6rgéo participante devera comunicar ao 6rgado gerenciador qualquer das ocorréncias
previstas no art. 20 do Decreto n°® 7.892/2013, dada a necessidade de instauragao de procedimento
para cancelamento do registro do fornecedor.

12. PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAC;AO E GERENCIAMENTO DO CONTRATO

12.1. Nos termos do art. 67 Lei n° 8.666, de 1993, o fornecimento serd acompanhado e
fiscalizado pelo secretario de cada da pasta, anotando em registro préprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execucdo e determinando o0 que for necessario a
regularizacdo de falhas ou defeitos observados, ao qual competira dirimir, junto a empresa,
as duvidas que surgirem;

12.2. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas ou vicios redibitdrios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade
com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.3. O fiscal do contrato anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas
com a execucdo do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacao
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das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis.

12. CONDICOES GERAIS

12.1. As condi¢des gerais do fornecimento, tais como 0s prazos para entrega e recebimento do
objeto, as obrigagcbes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais
condi¢des do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.

12.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de registro de pregos,

inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666/93, nos termos do art. 12, §81° do
Decreto n® 7892/13.

13. DAS DISPOSICOES FINAIS
13.1. Elegem as partes contratantes o Foro desta cidade, para dirimir todas e quaisquer

controvérsias oriundas desta Ata, renunciando expressamente a qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

Imarui, __ de de 2021.
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